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Krajské mésto: Olomouc g&)moucky’ kr@

Oficialni stranky: www.olkraj.cz

Rozloha: 5 159 km?

<
Zemédélstvi: Olomoucky kraj
péstovani jeCmene, pSenice, fepy cukrovky, ovoce, a zeleniny, chov skotu

Nejurodnéjsi Casti Olomouckého kraje jsou Hornomoravsky uval a oblast

kolem ficky Hané. Je zde Urodna plda a teplé podnebi. Péstuje se zde

ovoce, zelenina, cukrovka, pSenice, kukurice, fepka olejka, sladovnicky ‘
je€men a chmel. V podhdfi Jesenik( je chladnéjsi podnebi, zemédélstvi se

zameéruje spiSe na pastevectvi a chov dobytka, tedy na zivociSnou vyrobu.

INFORMACE O SOUTEZI ,VYROBEK OK ®*

ZNACKOU VYROBEK OK JSOU OCENENY TY NEJLEPSi VYROBKY Z KRAJE

Agrarni komora Olomouckého kraje udéluje od roku 2005 ocenéni ,Vyrobek Olomouckého kraje”
s pravem uzivat znaCku ,Vyrobek OK ®“ nejlepSim potravinarskym a zemédélskym vyrobkim
z regionu. Soutéz si klade za cil podpofit mistni producenty, zachovat tradiCni receptury
a motivovat zakazniky k nakupu kvalitnich regionalnich produktu.

Kazdoroéné se do soutéze hlasi desitky vyrobcl, pficemz v letoSnim roce ziskalo ocenéni
15 vyrobkl. Celkové se znackou ,Vyrobek OK ®“ pysni jiz 270 produktd. Soutéz probiha v deviti
kategoriich, mezi které patri napriklad masné a mlécné vyrobky, pekarské a cukrarské produkty,
napoje, ovoce a zelenina Ci ostatni speciality.

Zakladni podminkou ucasti je, ze vyrobek musi byt vyroben v Olomouckém kraji a distribuovan
do maloobchodni sité. Hodnotitelska komise sloZzena ze zastupcu Ministerstva zemédélstuvi,
krajského uradu, inspekénich a profesnich organizaci klade duraz na regionalni ptvod, originalni
recepturu, kvalitu a vzhled vyrobku.

Ocenéné produkty ziskavaji pravo uzivat logo soutéze — stylizovany Zzluto-zeleny a modry
trojuhelnik symbolizujici pfechod urodné Hané do Jesenikl a tok rfeky Moravy. Tato znacka je
pro zakazniky zarukou poctivého plvodu a vysoké kvality.

VYROBEK OK® Kontakt na krajského koordinatora
m. Olomouckeého kraje P &g

Olomoucky kraj

N N

Jana Neradilova
© Agrarni komora Olomouckého kraje AGRARNI KOMORA
N +420 728 730 428 Olomouckého kraje

Email: cakpr@volny.cz
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Domaci klobasa z Gruntu

Vitézna kategorie:
Masné vyrobky tepelné opracované

Vyrobce: Zemédélské druzstvo UncCovice

O vyrobku:

Veprové i hovézi maso pouzité ve vyrobku pochazi z vlastnihno chovu z farem ZD Uncovice
a zpracovano je navlastnich jatkach na Hanackém gruntu.Tradi¢ni chut klobasy je po pouzitych
surovinach a koreni, dilo je uzeno na bukové stépce. VSe bez konzervantu a bez lepku.

Informace o vyrobci:

Zemédeélské druzstvo UncCovice se rozklada na Hané v niziné Hornomoravského uvalu prevazné
mezi mésty Olomouc a Litovel v udoli feky Moravy. Druzstvo hospodafri na vymére vic jak 6 100 ha
zemeédélskeé pudy, z toho je zhruba 270 ha luk. Zabyva se tradi¢ni rostlinnou a zZivocisnou vyrobou,
vyrobou osiva, provozuje bioplynovou stanici. Od r. 2023 provozuje v Uncovicich prodejnu
Hanacky grunt s nabidkou Cerstvého masa z vlastniho chovu a nejriznéjSimi masnymi vyrobky.
Navstévnici zde nakoupi nejen maso, ale sortiment je mnohem bohatsi.

Kontakt na vyrobce:

VYROBEK OK®

Zemédeélskeé druzstvo Uncovice

Hanacky grunt, UncCovice 18, 784 01 Litovel
Telefon: +420 721 861 937

E-mail: prochazka@zduncovice.cz
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Klobasa

Vitézna kategorie:
Masné vyrobky tepelné opracované

Vyrobce: Jifi Slozil, Oldfichov

O vyrobku:

Maso pochazi z vlastniho chovu a z vlastni porazky. Klobasa ma specifickou vini po pouzitém
kofeni, vyuzena je na bukové Stépce pfi teploté od 72°C do 85°C cca 3 hodiny.

Informace o vyrobci:

Slozilovi provozuji rodinnou farmu zamérenou predevsim na zivo€iSnou vyrobu a na chov koni.
Rostlinna vyroba zajiStuje hlavné krmivo pro ZzivociSnou vyrobu. Zpracovani vlastniho masa
a vyroba nejruznéjSich masnych dobrot ma svou tradici a své zakazniky. Prodej je zajistén
ze dvora v urCené dny a hodiny.

. VYROBEK OK®
Kontakt na vyrobce:

Jifi Slozil, Oldfichov

Oldfichov €. p. 7, 751 11 Oldfichov
Telefon: +420 728 486 204

E-mail: slozilold@email.cz

2025
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BIO Hovezi ve vlastni stave

Vitézna kategorie:

Masné vyrobky trvanlivé, tepelné neopracované,
konzervy a polokonzervy, Cerstvé maso a masné
polotovary

Vyrobce: Agrodruzstvo Zabreh

O vyrobku:

BIO maso v konzervé pochazi z vlastnino chovu a vlastnich jatek, neobsahuje zadné pfidatné
latky, konzerva ma trvanlivost az 3 roky. Pripravené kousky masa se osoli a pokminuji BIO
kminem, vlozi do plechovky, zaviCkuji a varfi se potfebny €as do pozadované teploty. Vyrobek je
prakticky, snadno pouzitelny.

Informace o vyrobci:

Agrodruzstvo Zabreh se specializuje na zivoCiSnou a rostlinnou vyrobu. Zabyva se chovem krav,
péstuje obili, kukufici a vojtésku. K prodeji nabizi hovézi maso z mladych byka z vilastniho chovu
hovéziho skotu plemene limousine a nové nabizi i BIO hovézi maso z vlastniho ekologického,
certifikovaného chovu. V nabidce jsou i hovézi konzervy (vlastni poctivd vyroba, bez E&ek
a chemie). Maso se prodava prevazné formou bali¢ku, ale je mozné koupit i jednotlivé &asti
v jakémkoliv mnozstvi.

Kontakt na vyrobce: VYROBEK OK®

Agrodruzstvo Zabreh

Dvorska 853/19a, 789 01 Zabreh
Telefon: +420 603 819 764
E-mail: masna@agdz.cz

2025
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TVARGLE

Vitézna kategorie:
Syry véetné tvarohu

Vyrobce: Tavoretus a.s.

O vyrobku:

Tvargle jsou nizkotuCny syr zrajici po mazem s mimoradnymi nutriCnimi hodnotami, maji mirné
pikantni chut a jedineénou osobitou vuni. Na Hané se vyrabéji jiz od 16. stoleti.

Informace o vyrobci:

Firma zacala svuj provoz v zavéru roku 2020, kdy po rozsahlé rekonstrukci ozivila pamatkové
chranéné sklepy ve Velké Bystfici. Vyrabi se zde nejen pivo se znackou Tvarg, ale zalozili novou
tvar(izkovou vyrobu. Remeslna vyroba tvargli probiha pod valenymi klenbami s vysokym podilem
rucni prace. Jedine¢né klimatické podminky sklept maiji pozitivni vliv na zrani tvargli, které tak maji
svou nezaménitelnou chut a aroma. Tvargle se vyrabéji vyhradné& z CESKEHO TVAROHU.

Kontakt na vyrobce:

VYROBEK OK®

Tavoretus a.s.

Pivovarska 899, 783 53 Velka Bystfice
Telefon: +420 777 197 422

E-mail: tvargle@tvarg.cz

2025

07


mailto:tvargle@tvarg.cz

Syroveé nite
Vitézna kategorie:
Syry véetné tvarohu

Vyrobce: Markéta Kominkova, Ceska Ves

O vyrobku:

Na rodinné farmé se 2x denné doji. Po radném zchlazeni se u mléka upravuje tu¢nost a nasleduje
ohrati, pridani mlékarenskych kultur, pak dochazi k syreni, krajeni a utuzeni. Uzrala syfenina se po
24 hodinach pafi ve vodni lazni o teploté cca 80°C. Nasleduje soleni v solném roztoku a suseni.

Informace o vyrobci:

Syry jsou na rodinné farmé vyrabény ruéné vyhradné z kravského mléka z vlastnihno EKO chovu
v podhufi Jesenikl . Neobsahuji Zadné konzervanty a chemické latky. MIéko je oSetfeno velmi
opatrné, aby si zachovalo své nutricni hodnoty. Diky tomu maji syry jedineCnou, lahodnou chut
a aroma.

Kontakt na vyrobce:

Markéta Kominkova, Ceska Ves )
Makarenkova 254, Ceska Ves 790 81 VIROBER O
Telefon: +608 519 304

Webové stranky: https://www.kozifarmaukominku.cz/
E-mail: obchod@kozifarma.cz

2025
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O P LETERT 750g

Tvarohovy dezert 150 g Karamel

Vitézna kategorie:
MIéCné vyrobky ostatni

Vyrobce: Ing. Zlata Ronzova Madrova, Stétovice

O vyrobku:

Dezert se vyrabi z jemného tvarohu z vlastniho kravského miéka, karamel je rovnéz z vlastni
vyroby. Dezert je sladky, jemny a velmi oblibeny hlavné u déti.

Informace o vyrobci:

Farma vznikla v r. 2014 za uéelem chovat dojnice plvodniho &eského plemene CESTR
s kombinovanou uzitkovosti — maso a mléko. MIéko je daleko lahodnéjSi, protoze ma vice tuku
a bilkovin. Po roce provozu farmy vybudovali faremni minimlékarnu, ktera zpracovava cast
Cerstvého mléka. V provozu je jiz od samého zacatku i faremni mlékomat. Samozrejmé chov skotu
neni jen samotné ziskavani a zpracovani mléka, je to celoroCni usili, které je ze stereotypu
vyvedeno senazovanim, silazovanim, sklizenim slamy a jinymi doprovodnymi Cinnostmi, jako je
oprava budov a uklid arealu atd. Farma je oteviena takrka nonstop a vSichni zajemci si mohou
farmu prohlédnout a podivat se, jak kravy vypadaji, jak jsou dojeny, co zerou, jak jsou ustajeny, jak
probiha ziskavani mléka a jeho zpracovani.

VYROBEK OK®

Kontakt na vyrobce:

Ing. Zlata Ronzova Madrova

Zlata farma — Stétovice 138

Telefon: + 420 731 188 765

Webové stranky: https://www.zlata-farma.cz/
E-mail: zlatafarma@seznam.cz

2025
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Farmarsky Jogurt Bily Oguﬂ:

Vitézna kategorie: T
MIécné vyrobky ostatni

Vyrobce: Ing. Lucie Andryskova, Poruba

O vyrobku:

MIéko z rodinné Farmy Zdenka (dnes je majitelkou chovu krav pani Hana Klvanova, minimlékarnu
provozuje jeji sestra Ing. Andryskova) se zpasterizuje, zchladi a po pridani jogurtové kultury
se zamicha a hned se plni do kelimk(. Pfi vyrobé je vysoky podil ruéni prace, jogurty jsou
bez konzervantl a bez lepku.

Informace o vyrobci:

Motto rodiny : Budovat vlastni farmu a kazdy den byt spjat s pfirodou v té nejzakladnéjsi podobé,
jako byly tisice generaci pfed nami, je obrovska radost a zivotni naplnéni. Farma vznikala v letech
1992 -1993. S napadem na vyrobu mléénych vyrobkl pfisel zakladatel farmy v roce 2010 pan
Antonin Hornik. Opét to byla odvaha a vira v to, Ze se to podafi. Siroko daleko to nikdo nedélal,
takze proC to nezkusit. Prvni uspéchy se syry a jogurty uchvatily nejen zakazniky, ale i Ing.
Andryskovou (dceru pUvodnich maijiteltl), ktera se rozhodla, Zze do toho s manzelem pujdou
a za¢nou malou mlékarnu rozvijet.

Kontakt na vyrobce: VYROBEK OK®

X

Ing. Lucie Andryskova LN
Poruba 46, 753 66 HustopeCe nad BeCvou (N
Telefon: + 420 605 069 923 o
Webové stranky: https://www.farmazdenka.cz/ ~
E-mail: farma@farmazdenka.cz

F'armar‘:-.ﬁcy

gurt__
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BabicCiny svatecni kolaCky — svestkové
Vitézna kategorie:
Pekarské vyrobky v€etné téstovin

V/yrobce: Monika Turofiova, Sumperk

O vyrobku:

KolaCek se vyrabi z kfehkého kynutého tésta. Je plnén dzemem ze Svestek a maku. Cely kolacek
se po upeceni potira maslem s rumem a jesté zatepla se obaluje v mletém cukru.

Informace o vyrobci:

Cukrarna v Uliéce pusobi v Sumperku a nachazi se v malebné uliéce, po které nese sviij nazev.
V prostorach cukrarny je i vyrobna, kde se pro zakazniky pfipravuji kazdy den Cerstvé dezerty.
Ty jsou vyrabény s laskou, poctivosti a uctou k cukrarskému femeslu. Pri ruéni vyrobé zakusku
se klade dlraz na kvalitni a pfedevsim regionalni suroviny. Rada dezert( je tvofena v bezlepkové
Ci bezlaktézové varianté a u zdkaznikl se tési velké oblibé. Cukrarna se vénuje i zakazkové vyrobé
na slavnostni prilezitosti jako jsou svatby, narozeniny, firemni vecCirky ¢i jiné akce tohoto typu.

Kontakt na vyrobce:

Monika Turoriova
Cukrarna v Uli¢ce, Hlavni tfida 3114/9a, 78701 éumperk VYROBEK OK®
Telefon: + 420 777 361 994

Webové stranky: https://cukrarna-v-ulicce.makro.bar/?
lang=cs#aboutUs

E-mail: cukrarnavulicce@email.cz

2025

11


https://cukrarna-v-ulicce.makro.bar/?lang=cs#aboutUs
https://cukrarna-v-ulicce.makro.bar/?lang=cs#aboutUs
mailto:cukrarnavulicce@email.cz

Pralinka — rum

Vitézna kategorie:
Cukrarské vyrobky véetné cukrovinek

Vyrobce: PROFI MP Stavby s.r.o. ze Sumperka

O vyrobku:

Pralinka se sklada z ganaze, ktera je vyrobena z bilé Cokolady a dalSich surovin. Ganaz se pak
kraji a obaluje v horké temperované cCokoladé, je zdobena transferem.

Informace o vyrobci:

Firma pani Ing. Roztomilé se mimo jiné zabyva zpracovanim miéka, provozuje minimlékarnu
v Sumperku a ve Velkych Losinach provozuje cukrarnu Roztomilé pralinky. Pralinky jsou luxusni,
cokoladové francouzského typu. Vyrabéji se ru¢né z kvalitnich surovin a vybranych prisad.

Kontakt na vyrobce:

VYROBEK OK®

PROFI MP STAVBY s.r. o.

Provozovna: Roztomilé pralinky, M. R. Stefanika 5, 787 01 Sumperk
Telefon: +420 775 553 349

Email: roztomila@profimpstavby.cz

2025
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Krajan 12

Vitézna kategorie:
Napoje

Vyrobce: Minipivovar Parnik s.r.o., Pferov

O vyrobku:

Pivo se vyrabi sezonné z Cerstvého chmele z TrsSic Ci Prosenic a ze sladu z Brodku u Prerova.
Je to tradini Cesky prémiovy svétly lezak, spodné kvaseny, nefiltrovany.

Informace o vyrobci:

Prvni prerovsky minipivovar Parnik rozboufil stojaté vody pivniho trhu jiz v brfeznu roku 2009.
Prijemny zazitek z navsStévy restaurace umocni poctiva kuchyné plna kulinarskych specialit
mistnich kuchart s dlouholetou praxi. Spojeni skvéle naepovaného femesiného piva pfimo
od mistra vy€epniho, chutného jidla , profesionalniho a ochotného personalu je zarukou
jedineCného gastronomického zazitku .

Kontakt na vyrobce: VYROBEK OK®

Minipivovar Parnik s.r.o., Prerov

Tovarni 1021/5, 750 02 Prerov

Telefon: +420 775 567 675

Webové stranky: https://www.parnikpivovar.cz/
Email: pivovar@parnikpivovar.cz

LN
N
o
N
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Sedmikraskovy koncentrat

Vitézna kategorie:
Napoje

Vyrobce: Marie Koufilova, Staje Rychleby, SkoroSice

O vyrobku:

Koncentrat je vyroben z ru¢né sbiranych bylinek na pozemcich farmy v prostfedi Rychlebskych
hor a z filtrované vody, ktera prameni pod rychlebskymi kopci.Pfi vyrobé pani Koufilova peclivé
kontroluje kazdy pouzity kvét. VSe je to rucni prace.

Informace o vyrobci:

V malé stdji v obci SkoroSice v Rychlebskych horach majitelka pi. Koufilova chova koné, skot
a prodava hovézi maso. Vyrabi zde také rostlinné produkty z bylinek, které na farmé a v jejim

okoli rostou.

Kontakt na vyrobce:

Marie Kourilova
SkoroSice
Telefon: +420 733 793 510

Email: m-kourilova@email.cz

Imi\

e

L]

. KONCENTRAT
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VYROBEK OK®

2025
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Cerveny rybiz a malina s kapkou citronu

Vitézna kategorie: ? y
. . . . « VENY Rypiz A MALS
Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované formé s -

Vyrobce: Designfoods s.r.o.

O vyrobku:

Tento lahodny dzem se pfipravuje z Cerveného rybizu a malin. Vyroba probiha Setrné, bez pridani
chemickych konzervantl, pouze s cukrem, pektinem a kapkou citronové Stavy, ktera dodava
vyvazenou a svézi chut. Diky pasirovani ma dzem jemnou, hladkou konzistenci bez zrnicCek.

Informace o vyrobci:

Rodinna firma pana Bezchleby vyrabi poctivé zavareniny a masové speciality zplsobem, jaky znali
uz nasi predkové. Produkty se vyrabegji prevazné rucné z kvalitnich surovin a za své vyrobky
ziskava nejriznéjsi ocenéni. V Zabfehu pfimo u vyrobny provozuje obchudek s vlastnim
sortimentem spojeny s kavarnickou.

Kontakt na vyrobce:

VYROBEK OK®

Designfoods s.r.0., Zabreh
Lestinska 2443/30, 789 01 Zabreh
Telefon: +420 722 689 531

Email: olin.bezchleba@yviadelicia.cz

2025
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Jahoda Dzem rebarbora, sekt

Vitézna kategorie:
Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované formé

AHODA

C Uie,m il

.M“RBURA o
Sty 5

Vyrobce: Dobroty z hor s.r.o., Sumperk

O vyrobku:

Jahody si pan Vasicek sbira v té nejlepsi zralosti pfimo u velkopéstiteli ve Velkych Losinach,
rebarboru odkupuje od lokalniho péstitele. Dzem ma uzasnou chut po vyzralych jahodach,
nasledné se v ustech rozlije kyselkava chut rebarbory a vSe doladi sekt z jizni Moravy.

Informace o vyrobci:

Se svou pritelkyni zpracovava ovoce, zeleninu, houby a bylinky rozmanitych druhd. Suroviny jsou
z velké vétSiny péstované a sbirané v podhufi Jesenikll. Sami si péstuji okolo 20 druhu bylinek.
Z nich pak vyrabéji ovocné a bylinné Caje, koreni a bylinné soli. Dale vyrabé&ji vybérové specialni
dzemy a marmelady. Lokalnost a podpora mistnich pro né hodné znamena.

Kontakt na vyrobce:

VYROBEK OK®

Dobroty z hor s.r.0., Sumperk

Radniéni 230/2, éumperk 78701

Telefon: +420 731 881 236

Webové stranky: https://www.dobrotyzhor.cz/
Email: dobrotyzhor@email.cz
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Mini cherry rajCe ,,Betynka*

Vitézna kategorie:
Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované formé

Vyrobce: Farma Kopecek s.r.o., Smrzice

O vyrobku:

Rajcatka jsou péstovana v hydroponii ve skleniku, ktery spliuje podminky optimalné pfizpusobené
této odrudé. Raj¢ata maji vynikajici chut, strukturu a dlouhou trvanlivost po utrzeni. Sbér probiha
v pIné zralosti.

Informace o vyrobci:

Farma KopeCek ma zprovoznéné skleniky o rozloze cca 5 ha mezi Kostelcem na Hané
a Smrzicemi. Péstuji nejen papriky, ale i rajCata. Na zalévani se plné pouziva destova voda,
do které se pfidava zivny roztok bohaty na vitaminy a mineraly. Zadna kapka vody nepfijde
nazmar. Jedna se o Setrny a ekologicky zpusob péstovani s vyuzitim biologické ochrany rostlin.

Kontakt na vyrobce: )
VYROBEK OK®

Farma Kopecek s.r.o.

U Hristé 320, 798 17 Smrzice

Telefon: +420 601 026 612

Webové stranky: https://www.farmakopecek.cz/
E-mail: lucie.kihslingova@agrohana.cz
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Sneci s bylinkovym maslem — hluboce zmrazené

Vitézna kategorie:
Ostatni

Vyrobce: Farma NahoSovice s.r.o.

O vyrobku:

Maso je vyzivné a velmi hodnotné. Takto upravené je specialitou podle vlastniho receptu. Snegi
svalovina se po ocisténi vari s kofenovou zeleninou a vinem, nasledné se plni bylinkovym maslem.
Pred podavanim se zapéka v troubé cca 10 min. Zapéka se v originalnim baleni po odstranéni
horni igelitové vrstvy nebo v zapékaci panvicce.

Informace o vyrobci:

Sneéi maso pochazi z vlastniho chovu z podhtfi Hostynskych vrcha.V r. 2014 zde byl schvalen
chov Snekl Helix aspersa Maxima. Kvalitni krmna smés je zarukou kvalitnich Snecich produktd.
Zpracovani a dalsi kucharska pfiprava Sneku je zdlouhavy proces pies 4 h. Vysledny hotovy
produkt s bylinkovym maslem se zapéka v troubé a je to delikatesa.

Kontakt na vyrobce:

VYROBEK OK®

Farma NahoSovice s.r.o.

NahosSovice 25, 751 14 NahoSovice

Telefon: +420 776 612 000

Webové stranky: https://farma-nahosovice.cz/
E-mail: farma@farma-nahosovice.cz
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