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Krajské mésto: Olomouc g&)mucky’ kr@

Oficialni stranky: www.olkraj.cz

Rozloha: 5 159 km?

<
Zemédélstvi: Olomoucky kraj
péstovani jeCmene, pSenice, fepy cukrovky, ovoce, a zeleniny, chov skotu

Nejurodnéjsi Casti Olomouckého kraje jsou Hornomoravsky uval a oblast

kolem ficky Hané. Je zde Urodna plda a teplé podnebi. Péstuje se zde

ovoce, zelenina, cukrovka, pSenice, kukurice, fepka olejka, sladovnicky ‘
je€men a chmel. V podhdfi Jesenik( je chladnéjsi podnebi, zemédélstvi se

zameéruje spiSe na pastevectvi a chov dobytka, tedy na zivociSnou vyrobu.

Olomoucky kraj zahrnuje i Grodnou Hanou, kde maji tradici miniaturni
svatebni kolacky, potfené maslem s rumem a obalené v cukru, stejné jako
hanacké kolaCe s tvarohem uvnitf a povidly navrch. Opravdovou
specialitou, jejiz historie saha az do 16. stoleti, jsou Olomoucké tvartzky.

INFORMACE O SOUTEZI

ZNACKOU REGIONALNi POTRAVINA JSOU OCENENY TY NEJLEPSI VYROBKY Z KRAJE

Ministerstvo zemédélstvi udéluje znaCku Regionalni potravina od roku 2010 nejkvalitnéjSim
zemédélskym nebo potravinarskym vyrobkim, které zvitézi ve 13 krajskych soutézZich. Projekt ma
za cil podporit domaci producenty lokalnich potravin a motivovat zakazniky k jejich vyhledavani
na pultech obchodu, na farmarskych trzich ¢€i pfimo u vyrobcu.

V éem jsou vyrobky s logem Regionalni potravina na obalu vyjime¢né?

Diky kratkym distribu¢nim cestam od vyrobce ke spotrebiteli jsou tyto produkty Cerstvéjsi, maji lepsi
chut i vani. Ocenéné Regionalni potraviny splfuji ty nejpfisnéjsi evropské i narodni pozadavky
na kvalitu potravin. Domaci producenti jsou oproti dovozcim vice vystaveni tlaku na kvalitu jak
ze strany spotiebitell, ktefi jsou s nimi v bliz§Sim kontaktu, tak ze strany kontrolnich inspekci.
Vyrobky ocenéné znaCkou Regionalni potravina prokazuji jedineCnost v porovnani s béznou
produkci dostupnou na trhu. At uz se jedna o tradini recepturu typickou pro dany kraj, originalni
vyrobni postup nebo vyuziti specifické regionalni suroviny.
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Olomoucky kraj
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V OLOMOUCKEM KRAJI ZNAME VITEZNE PRODUKTY OCENENE ZNACKOU
REGIONALNi POTRAVINA OLOMOUCKEHO KRAJE

Rekordni zajem vyrobcl a vyjimecna kvalita pfihlaSenych produktd — takovy byl letoSni ro¢nik
nominaci do soutéze Regionalni potravina v Olomouckém kraji.

O prestizni znacku kvality se letos uchazelo 49 vyrobcu se 156 produkty, coz je nejvyssi pocet
od vzniku soutéze v roce 2010.

Logo Regionalni potravina Olomouckého kraje

Stylizovana priroda evokuje svou jednoduchosti Cistotu a kvalitu

wmndmi ﬂot@% vyrobku, ktera se dostava ke spotrebiteli.

Plomoucky ¥r®

Soutéz Regionalni potravina Olomouckého kraje 2025

Ocenéni v soutézi Regionalni potravina je urCeno pro mensi zemédélské a potravinarské
producenty do 250 zaméstnancu. Vyrobek musi byt vyroben na uzemi Olomouckého kraje a min.
70 % surovin musi pochazet z naseho kraje, nebo je-li to z objektivnich divodu nutné, musi byt
surovina z Ceské republiky. Cilem je podpofit domaci producenty lokalnich potravin a motivovat
zakazniky k jejich vyhledavani na pultech obchodu, na farmarskych trzich €i pfimo u vyrobcu.

Soutéz se vyhlasuje 1x ro€né ve vSech krajich v republice.
Toto prestizni ocenéni je garanci ptuvodu surovin, kvality a poctivé vyroby.

Kontakt na krajského koordinatora
Olomouckého kraje Y 4

Olomoucky kraj
Jana Neradilova

Agrarni komora Olomouckého kraje
+420 728 730 428

Email: oakpr@volny.cz AGRARNI KOMORA
Olomouckého kraje
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TLACENKA

Vitézna kategorie:
Masné vyrobky tepelné opracované

Vyrobce: Bludovska a.s.

O vyrobku:

TLACENKA se vyrabi podle tradiénich receptur a osvéd&enych postupl. Daraz kladeny na ruéni
praci, osobni pristup a kvalitu Cerstvych surovin je zarukou vyborného vysledku - jemné
kofenéného vyrobku bez zbyteénych dochucovadel a alergenu. Pouzité vepfové maso pochazi
z vlastniho chovu a z vlastni porazky.

Informace o vyrobci:

Zemédélska spoleC¢nost Bludovska a.s. obhospodaruje témér 2 500 ha orné pudy v okrese
Sumperk. Pozemky se rozkladaji v rGznych katastrech, nadmofskych vyskach a na plidach
s rozdilnou urodnosti. Podnik se zamérfuje na péstovani psSenice ozimé, jeCmene (ozimého
| jarniho), ovsa, sdji, fepky ozimé, triticale, cukrovky, maku a kukufice na zrno. V oblasti zZivoCisné
vyroby se specializuje na chov dojnic plemene CESTR a na chov krav bez trzni produkce mléka,
které se od jara do podzimu pasou na pastvinach. Sou&asti podniku jsou i vlastni jatka. Siroky
sortiment hovéziho i veprového masa z vlastni porazky a bohata nabidka zabijaCkovych specialit
jsou zakaznikum k dispozici ve firemnim obchodé.

Kontakt na vyrobce:

Spalkova 156, 789 61 Bludov
Telefon: +420 725 44 04 53
Telefon 2: +420 602 56 22 36

E-mail: obchod@bludovska.cz qeaiondint potray, -
Web: https://www.bludovska.cz tomonciy k®
Facebook: https://lwww.facebook.com/Bludovskal/ 2025

Instagram: https://www.instagram.com/bludovska_a.s. bludov/

Bludovska a.s.

05


mailto:obchod@bludovska.cz
https://www.bludovska.cz/
https://www.facebook.com/Bludovska/
https://www.instagram.com/bludovska_a.s._bludov/
https://regionalnipotravina.gov.cz/vyrobce/882-bludovska-as

RYCHLEBSKE JERKY - KORENEC g T |

Vitézna kategorie: o =
Masné vyrobky trvanliveé —

Vyrobce: Boris Cermak

Neoficialni nazev vyrobce: STAJE RYCHLEBY

O vyrobku:

RYCHLEBSKE JERKY — KORENEC se vyrabi z hovéziho masa mladych byk( vykrmenych
na rodinné farmé. Maso je zpracovano ve vlastni bourarné, nejprve se rozboura, naporcuje,
nakraji, ochuti a nasledné ususi. Pripravené kousky se ukladaji do vakua na 24 h pri teploté 2 °C,
pak se susi v susi¢ce na 75 °C cca 2,5 h a nasledné se dosousi 6 h pfi teploté 55 °C. Vysledkem je
suseny masovy platek s lehce pikantni, navykovou chuti pouzitého koreni. Je plny energie
a bilkovin, a tak je vhodny jako zdravé mlisani nejen na turistiku.

Informace o vyrobci:

Mala rodinna farma v obci SkoroSice v Rychlebskych horach se zabyva predevsSim chovem
a vykrmem masného skotu. Soucasti farmy je bourarna, kde se prodava vlastni Cerstvé hovézi
maso. Prodej masa je doplnén o susené hovézi jerky v peéti variantach. Kromé masné vyroby
farma nabizi i produkty z bylinek sbiranych na pozemcich farmy a nabizi moznost projizdék
na konich plemen Frisky kar a Barokni pinto.

Kontakt na vyrobce:

Skorosice 120, 790 65 SkoroSice
Telefon: +420 605 08 75 87
Telefon 2: +420 733 79 35 10
E-mail: boris.cerm@seznam.cz
E-mail 2: m-kourilova@email.cz

(g

Facebook: https://www.facebook.com/stajerychleby? Ulomoucky k1
utm_source=mapy.cz&utm_medium=ppd&utm_campaign=firmy.cz- 2025
13347239

Staje Rychleby

s Ly

prodej hovéziho masa
chov koni a skotu
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TVAROH TUCNY

Vitézna kategorie:
Syry v€etné tvarohu

Vyrobce: Bc. Marek Simsa

Neoficialni nazev vyrobce: MINIMLEKARNA VILEMOV

O vyrobku:

TVAROH TUCNY se vyrabi z pInotuéného, pasterizovaného a nestandardizovaného kravského
mléka z vlastniho chovu. Ma hutnou konzistenci s jemné kyselou, mléénou az maslovou chuti.
Pri pokojoveé teploté se snadno roztira, je vhodny do studené i teplé kuchyné a je dostupny po cely
rok.

Informace o vyrobci:

Rodinné zemé&délské hospodarstvi Sim3t se nachazi na samém okraji obce Vilémov.
Specializuje se na malochov krav rdznych plemen s vybornymi mléénymi vlastnostmi.
Z nadojeného mléka vyrabégji ve vlastni registrované a schvalené minimlékarné Siroky sortiment
mlécnych vyrobku, které nabizeji pfevazné ve své prodejné. Vyrobky je mozné zakoupit také
v chlazeném mlééném automatu umist&ného pfimo pfed prodejnou. Cast produkce sméfuje
do stravovacich zafizeni a specializovanych maloobchodu.

Kontakt na vyrobce:

Vilémov 64, 783 22 Vilémov
Telefon: +420 734 44 59 58 :
Telefon 2: 739 63 11 55 @gi““d'"‘ bolray,,
E-mail: marek.simsa@email.cz '
Web: https://minimlekarnavilemov6.webnode.cz/

omoucky kY
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ZAKYSANA SMETANA 33 % ji

Vitézna kategorie:
MIéCné vyrobky ostatni

Vyrobce: Zemédélské druzstvo Senice na Hané

Neoficialni nazev vyrobce: MLEKARNA NAMEST NA HANE E__:J

O vyrobku:

V mlékarné v Namésti na Hané se zpracovava plnotu¢né miléko od kraviCek z vlastniho chovu.
Velky diraz se klade na kvalitu a Cerstvost surovin. Vyroba probiha podle tradi¢nich postupt
s vysokym podilem ruéni prace. Tepelné oSetfena smetana ziskana odstredénim selského mléka
se staci do nerezovych lahvi. V konvi se zahfeje na 25 °C a poté se zaoCkuje smetanovou
kulturou. Nasledné se po 30 minut stacCi do skleniCek nebo plastového kybliku. Smetana zraje
do druhého dne pfi teploté 24 - 26 °C. Rano se hotovy vyrobek presune do chladirenského
zarizeni. Zakysana smetana 33 % se téSi velké oblibé nejen mezi cukrari a zmrzlinafri z okoli, ale
své misto si najde i v kazdé domacnosti.

Informace o vyrobci:

Zemédeélské druzstvo Senice na Hané vzniklo v roce 1991. Nachazi se na uzemi Olomouckého
kraje v oblasti urodné Hané a je fazeno do reparského vyrobniho typu. Hospodafi na vymére
5 079 ha zemédélské pudy se zamérfuje na rostlinnou i ZivoC€iSnou vyrobu. V oblasti Zivocisné
vyroby se podnik specializuje na chov holStynského skotu s vyrobou miléka a jeho dalSim
zpracovani, na chov nosnic a prodej vajec. V rostlinné vyrobé maji nejvétsi zastoupeni obilniny,
cukrova rfepa, kukurice seta, fepka ozima, vojtéska seta a Zatecky aromaticky chmel. Druzstvo
se zabyva také ovocnarstvim. Ovocné sady zaujimaji 140 ha, na kterych se péstuji jablonég, rybiz,
Svestky, viSné a tresné.

Kontakt na vyrobce:

Biskupstvi 146, 783 44 Namést na Hané
Telefon: +420 585 70 06 00

Telefon 2: +420 608 68 30 93 s <

E-mail: zdsenice@zdsenice.cz M L E K A R N A Vomoucicy k¥
E-mail 2: mlekarna@zdsenice.cz ZEMEDELSKE DRUZSTVO 2025
Web: https:/Iwww.zdsenice.cz/ SERIEE NG FARE

Facebook: https://www.facebook.com/p/Zem%C4%9Bd%C4%9BIsk%C3%A9-
dru%C5%BEstvo-Senice-na-Han%C3%A9-100063625266196/

?\'eﬂm I'I.l'.il ni Po frﬁ'p f)f‘?

08


mailto:zdsenice@zdsenice.cz
mailto:mlekarna@zdsenice.cz
https://www.zdsenice.cz/
https://www.facebook.com/p/Zem%C4%9Bd%C4%9Blsk%C3%A9-dru%C5%BEstvo-Senice-na-Han%C3%A9-100063625266196/
https://www.facebook.com/p/Zem%C4%9Bd%C4%9Blsk%C3%A9-dru%C5%BEstvo-Senice-na-Han%C3%A9-100063625266196/
https://regionalnipotravina.gov.cz/vyrobce/5-zemedelske-druzstvo-senice-na-hane
https://regionalnipotravina.gov.cz/vyrobce/5-zemedelske-druzstvo-senice-na-hane

PERNICEK S POVIDLY

Vitézna kategorie:
Pekarské vyrobky vCetné téstovin

Vyrobce: Dobroty socialni podnik s.r.o.

O vyrobku:

Vitézné ,pernickové babovicky“ v sobé snoubi poctivou ruéni praci s t€émi nejlepSimi regionalnimi
surovinami. Kazda babovicka je plnéna bohatou vrstvou lahodnych povidel od lokalniho vyrobce,
ktery si zaklada na tradi¢nich recepturach a zpracovani ovoce z mistnich sadu.

Informace o vyrobci:

Dobroty socialni podnik s.r.o. je maly podnik, pGsobici na Sumpersku, ktery zaméstnava osoby
se zdravotnim postizenim a osoby zdravotné znevyhodnéné. Cti principy socialniho podnikani
a jeho filozofii je vyrabét sladké dobroty z kvalitnich, prevazné regionalnich potravin dle tradiCnich
receptur.

Kontakt na vyrobce:

Sumavska 1915/13, 787 01 Sumperk
Telefon: 732 87 60 22

Telefon 2: 737 18 87 94 ‘
E-mail: lenzdr@seznam.cz omouciy K1
E-mail 2: n.vykydalova@seznam.cz 2025
Facebook: https://www.facebook.com/dobrotysocialnipodnik/?
utm_source=mapy.cz&utm_medium=ppd&utm_campaign=firmy.cz-13663430
Instagram: https://www.instagram.com/dobroty socialni_podnik/
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JADROVY ROHLICEK

Vitézna kategorie:
Cukrarské vyrobky vCetné cukrovinek

Vyrobce: Ing. Miroslav Kapoun

Neoficialni nazev vyrobce: KAVARNA ALEX

O vyrobku:

Jadrovy rohlicek peCeny podle tradicnino ¢eského receptu je oblibeny trvanlivy zakusek. Hlavni
suroviny mléko, cukr, maslo, cokolada, vlasské orechy a vajecné bilky jsou doplnény o mandlovou
mouku, maslo, pudink a dalSi ingredience. Diky jeho kiehké kfupavé chuti, spousté ofechl
a Cokoladé si ziskal oblibu i u zakazniku, ktefi vyhledavaji bezlepkovou stravu. Zakusek je trvanlivy
a jeho chut vynikne jesteé vice po odlezeni.

Informace o vyrobci:

Napad zfidit kavarnu s posezenim a zazemim pro nejmensi v détském koutku vznikl v roce 2020
v dobé pandemie Covid-19. V té dobé v Kojetiné takové misto chybélo, a tak se majitel Miroslav
Kapoun rozhodl pro obnoveni vlastni femesiné vyroby zakuskl, vanoc¢niho cukrovi,
narozeninovych dortd, sladkych i slanych rautu na nejriznéjSi pfilezitosti, ktera v minulosti
v Kojetiné zanikla. Kavarna v srdci mésta Kojetina na Masarykové nameésti funguje nékolikatym
rokem a mistni se sem naucili chodit na zakusky, chlebiCky, kavu a napr. také na teplé snidané.

Kontakt na vyrobce:

Masarykovo nameésti 59, 752 01 Kojetin

Telefon: +420 724 76 73 81

E-mail: kavarnaalex1@gmail.com

Facebook: https://www.facebook.com/kavarna.alex?
utm_source=mapy.cz&utm_medium=ppd&utm_campaign=firmy.cz-13377339
Instagram: https://www.instagram.com/kavarna.alex/

f%

sandlni po .
Yomoucky krd)

2025

10


https://regionalnipotravina.gov.cz/vyrobce/885-ing-miroslav-kapoun
https://regionalnipotravina.gov.cz/vyrobce/885-ing-miroslav-kapoun
mailto:kavarnaalex1@gmail.com
https://www.facebook.com/kavarna.alex?utm_source=mapy.cz&utm_medium=ppd&utm_campaign=firmy.cz-13377339
https://www.facebook.com/kavarna.alex?utm_source=mapy.cz&utm_medium=ppd&utm_campaign=firmy.cz-13377339
https://www.instagram.com/kavarna.alex/

POLOTMAVY 12 LEZAK

Vitézna kategorie:
Napoje

Vyrobce: Pivovar CHORS s.r.o.

O vyrobku:

Pivo se vafi poctivé podle tradi¢nich vyrobnich postupl z mistni vody, moravského sladu
a zateckého chmelu. Pfi jeho vyrobé se dusledné dba na kvalitu a vybér pouzité suroviny. Pivo je
nefiltrované a nepasterizované. Zaujme svou zlatoCervenou barvou s pfijemnymi karamelovymi
tony a jemnou horkosti, které lakaji k ochutnani.

Informace o vyrobci:

Pivovar CHORS s.r.o. sidli v Cernotiné& na Prerovsku, kde provozuje svou vyrobu piva
ve zrekonstruované casti historické budovy z roku 1901. Pivovarska technologie byla navrzena
na miru podle projektu majitele. Soucasti objektu je i vznikajici pivovarska restaurace. VSechna
produkovana piva nesou nazev Chors, a to podle slovanského boha Mésice. Tento buh byl
v davnych dobach zobrazovan jako lidska postavu s viCi hlavou, ktera se proto stala i hlavnim
motivem loga pivovaru.

Kontakt na vyrobce:

Cernotin 45, 753 68 Cernotin

Telefon: 724 02 02 00

Telefon 2: 724 00 03 03

E-mail: chors@chors.cz

Web: https://www.pivovar-chors.cz/?
utm_source=mapy.cz&utm_medium=ppd&utm_campaign=firmy.cz-13503144

Yomoucky K
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RAJCATA SNACK - ODRUDA SWEETELLE

Vitézna kategorie:
Ovoce a zelenina ve zpracované nebo Cerstvé formé

Vyrobce: Zemédélské druzstvo Hanovice

O vyrobku:

S laskou péstovana cherry rajCatka jsou vhodna pro kazdého, kdo si potrpi na Cistou chut a kvalitni
slozeni. RajCata jsou péstovana bez pouziti chemickych postfikl, k jejich ochrané jsou vyuzivany
Setrné biologické metody, diky ¢emuz maji pfirozené sladkou a plnou chut. Ani po sklizni nejsou
chemicky oSetfena. Kazdy plod je vysledkem poctivé prace, Setrného pristupu k pfirodé
a hlubokého respektu k lidskému zdravi.

Informace o vyrobci:

Zemeédélské druzstvo Hanovice se specializuje na vyrobu kvalitnich potravin, mezi které patfi
Cerstva rajCata, miéko z vlastniho chovu milécného skotu a obiloviny. RajCata se péstuji
v modernich sklenicich o rozloze 3 hektart, na kokosovych matracich, bez chemického oSetreni.
Energie pro provoz pochazi z obnovitelnych zdroju, ¢imz druzstvo aktivné prispiva ke sniZzovani
ekologické zatéze. Zavlaha probiha s vyuzitim deStové vody a cely zavlazovaci systém funguje
v uzavieném okruhu, ktery nezatézuje zivotni prostfedi a umoznuje velmi Setrné hospodareni
s vodou.

Kontakt na vyrobce:

Harovice 18, 783 21 Hanovice

Telefon: 602 52 78 92

E-mail: skleniky@zdhanovice.cz

Web: https://Iwww.zdhanovice.cz/?
utm_source=mapy.cz&utm_medium=ppd&utm_campaign=firmy.cz-203520
Facebook: https://lwww.facebook.com/rajcatahanovice

Instagram: https://www.instagram.com/rajcatahanovice/

?&gmﬂijmf' ﬂﬂt}'gp{}’q
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MEDOVA ZMRZLINA

Vitézna kategorie:
Ostatni

Vyrobce: Ing. Martina Klusakova

Neoficialni nazev vyrobce: CUKRLE

O vyrobku:

Pfi vyrobé medové zmrzliny se pouziva lesni med od mistnich v€elaru, ktery je sbiran z lesnich
kvétin z nedotenych oblasti Sumperska. Pravé tento med zajistuje zmrzlin& bohatou a intenzivni
chut. Pro jesté intenzivnéjSi chut a medovéjsi barvu zmrzliny se nejprve repny cukr utavi na tmavy
karamel, po vychladnuti se karamelové stfepy rozemelou na jemny karamelovy prach a takto
specialné upraveny karamel se pridava do smetanového zakladu. Ten se pripravuje teplou
metodou a po vychlazeni a vyslehani vznika lahodna zmrzlina s medovou chuti, ktera zaujme
kazdého milovnika poctivych dezerta.

Informace o vyrobci:

Sumperské Cukrle je raketa! Vybérové cukrarstvi, které stavi na kvalitnich surovinach, modernich
technikach, bozském vzhledu a samozrejmé i originalni chutové kombinaci. Nabizi krasné
zakusky netradi¢nich tvard a uzasnych chuti, vymazlené pralinky i bezvadné zmrzliny — vse
do krabiCky s sebou &i pfimo do pusy v prijemném prostredi cukrarny.

Kontakt na vyrobce:

Hlavni tfida 437/19, 787 01 Sumperk
Telefon: +420 776 09 99 56
E-mail: martina.klusakova@email.cz

?&g'mmimr' ﬂotrgy%
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