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Vazeniobcané,

v priloze listopadového vydani mésiéniku Olomoucky kraj
vam predstavujeme zajimavé potravinarské produkty
z naseho regionu. Myslim, Ze pravé tradi¢ni pokrmy patfi
spolecné s kroji a zvyky k tomu nejlepSimu z dédictvi nasich
predkl. Nase kuchyné do sebe samoziejmé béhem staleti
vstfebala vlivy z okolnich zemi, nicméné rada nasich jidel je
zcelajedine¢na a nezameénitelna.
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Ve spojeni potravin a Olomouckého kraje samoziejmé
vétsSinu z nas okamzité napadnou Olomoucké tvarizky.
Jediny plivodni tuzemsky syr nam déla dobré jméno v celém
svété. Praveé tvaruzky pfitom nejsou zadnou pochutinou vzniklou takfikajic v laboratofi. VZdyt
v nékterych vesnicich se dfive vyrabély takika v kazdém staveni. Kdo nevéfi, mize navstivit
napriklad skanzen v Pfikazich na Olomoucku, kde najde i plivodni formu na tuto pochoutku.

Vceli farma Skalicka
veelarstvi.juran@email.cz,
tel.: 604 639 406

Eduard Kozak, Sady Lucice - Bélotin
kozak.eduard@seznam.cz
tel.: 603 371 040

Farma Zdenka, HustopeCe nad Becvou -
Poruba

farma@farmazdenka.cz,

tel.: 731 180 914

Véeli kralovstvi U Zeleného (lu, Pekarna Potstat
Hranicestanislavamal@seznam.cz

tel.: 737 962 978 tel.: 581 625 331

Divize Adriana se sidlem v Litovli je soucasti spolecnosti
Europasta SE, ktera je nejvétSim vyrobcem téstovin v re-
gionu stfedni a vychodni Evropy. Vedle vyroby privatnich
znacek podporuje spolecnost i své tradicéni znacky ve vSech
kliGovych Gastech: Zatkovy téstoviny v oblasti vajeénych
téstovin, Rosické téstoviny v bezvajenych téstovinach
a znatku Adriana v Gseku téstovin ze 100% semoliny.
Divize Adriana byla zaloZena v roce 1993 a v soucasné
dobé je nejmladsi firmou koncernu s nejvétsi vyrobni
kapacitou. Zavod je vybaven Spickovou italskou techno-
logii se systémem T.A.S. (Thermo-active-systém)
umoznujici pouZiti velmi vysokych teplot (az 120 °C) pfi
susicim procesu. Vyrobené téstoviny jsou tak téméFf
sterilni. V Litovli doSlo v letoSnim roce k realizaci jedné ze
strategickych investic v hodné pres 110 milionl K¢. Jednéa se o vystavbu nové moderni velkokapacitni linky
na vyrobu Spaget. DalSi investice se budou tykat zvySovani produktivity prace, inovaci v baleni Ci
neustalého zlepSovani v oblasti logistiky a zdkaznického servisu.

Za vyu7iti poslednich vjzkumd a zkuSenosti spoluvlastnik(i spoleénosti Europasta SE ze Spanélska a Portu-
galska doslo k vyrazné inovaci produktového portfolia znacky Adriana.

K dispozici jsou nyni vétsi a ,vzruSujici“ tvary jako napfiklad tortiglioni, kohouti hfebinky ¢i eliché. Zaroven
byl akceptovan i poZadavek zékaznik( na vétSi ,pohodli“ pfi pfipravé jidel uvedenim nové fady
rychlovarnych téstovin znacky Adriana s nazvem ,2 MINUTI (torti, Spagety). Nové produktové portfolio
znacky Adriana tak nema s ohledem na Sifi vyrobki obdoby na Ceském a slovenském trhu. Nabizi
spotfebitelim kombinaci osvédéenych lokalnich a modernich tvari véetné dalSich inspirativnich fad
(tricolore, 2 Minuti, Sapori.) Novy ¢erny design obalu je dopInén o doporu€eni k uZiti pro kazdy jednotlivy
tvar téstovin. Kazdy ma svdj vlastni recept, ktery je uveden na obalu specifickym QR kodem. Staci
oskenovani chytrym telefonem a hned Ize zacit vafit.

nil poir

kého kraje

pekarnafotik@seznam.cz,

gviny

K témto tradi¢nim vyrobkiim se v uplynulych desetiletich pfidaly dalsi. Na Litovelsku vyrostla

vyrobna téstovin a v sousedstvi také syrarna, ktera si uz dobyla své misto na slunci nejen

u nas, ale i v Italii, zemi labuznik(. Taktéz z prace pekafru, cukrari, mlékaru a dalSich vyrobcu
mam velkou radost. Kdo z nas by nechtél ozvlastnit svuj jidelnicek potravinami, které jsou
mimoradné chutné a kvalitni, vznikly pfimo vdaném misté a nikdo jiny je vyrobit neumi.

Preji vam krasné chvile u dobréhojidla.

Martin Tesafik
hejtman Olomouckého kraje

Zemédélské druzstvo Partutovice
zdpartutovice@seznam.cz,
tel.: 581 625 273

Wellart v. 0. s., Hranice
wellart@wellart.eu
Telefon: 581 601 108

Teplicka pekarna, Libor Mrkva
gastpro@seznam.cz,
tel.: 581 601 504, 608 449 248

Reznictvi a uzenafstvi Kubesa Oldfich
tel.: 581 621 206

Pribéh této firmy se zacal psat
v roce 1927, kdy jeji zakladatel,
pan Robert Vahala, sbird prvni
feznické zkuSenosti. Do tajl vyro-
by uzenin se nejprve dostava jako
tovary$ v Novém Ji¢iné a nasledné
Svoji praxi rozSifuje ve znamé
prazské feznické firmé Hulata.
Neuci se zde vSak pouze feznickému femeslu, ale také fizeni a vedeni obchodu. Tyto cenné zkuSenosti
nasledné Gro€i pii zaloZeni své vlastni firmy v roce 1933.

Tehdy byl témérF cely svét paralyzovan velkou hospodarskou krizi, coz s sebou nepfinaselo dobré vychozi
podminky pro zaloZeni nového obchodu. Tato pesimisticka nalada ale na Roberta Vahalu nepisobi a touha
zaloZit si vlastni firmu u néj vitézi. V pronajatych vyrobnich a prodejnich prostorach sklizi prvni Gspéchy,
mala firma za€ind prosperovat a ziskava si nové zakazniky.

Soucasné s vyrobou uzenin a provozovanim feznictvi zacal Robert Vahala pldnovat vystavbu konzervéarny,
v roce 1946 byla stavba hotova a vyrabély se zde hlavné pastiky a hotova jidla. V roce 1950 vSak dochéazi
ke znérodnéni firmy a na dlouhych 41 let nastane v jeho Zivoté zasadni zlom - vyroba uzenarskych produkt
v rodinné firm& REZNICTVIROBERT VAHALA kongi.

Na zacatku 90. let, kdy se navraceji znarodnéné budovy a firmy pivodnim majiteliim, se stane néco, v co
uZ nikdo z Vahalovy rodiny nedoufal. Po dlouhych letech statniho odpirani vlastnictvi se Robertu Vahalovi
navraci to, co dlouhé roky budoval. Vyroba je obnovena a pan Vahala do ni zapojuje své potomky. Spoleéné
zakladaji novou rodinnou firmu VAHALA a spol. s r.0., vjroba a prodej masnych a lahtidkarskych vyrobki.
Vroce 2013 uplyne 80 let od doby, kdy Robert Vahala vyrobil prvni masovou pastiku. Ve vyrobé kvalitnich
masnych vyrobkl pokracuje jeho rodina dodnes, nabizi zékaznik(im ojedinélé a neporovnatelné vyrobky,
na kterych si pochutnaij.
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Jedna se o rodinnou firmu s tfiletou tradici na trhu. Pdvodni nézev firmy
LahGdky McTEROZ byl v leto$nim roce nahrazen pfedevsim pro turisty lakavejsi
Tvarlizkovou cukrarnou. Origindlnim produktem jsou PoStulkovy tvarlzkové
moucniky, které se mohou pochlubit fadou ocenéni na tuzemskych
potravinafskych soutdZich Ceské chutovka 2010, Regionélni potravina
Olomouckého kraje 2011 a 2012 nebo TOP vyrobek 2011. Maji také certifikat
Hana regionalni produkt garantujici pdvod v regionu a Setrnost k Zivotnimu
prostfedi. Receptury jsou skutecné rodinné a jedinecné. Nékteré dokonce
vznikly pfi vyletu na bézkach nebo na hladiné olomouckého bazénu. Zékladem
tvarlizkovych moucnikli je listové tésto a jemna péna z dobfe ulezenych
Olomouckych tvarlizkli. Pouzivame i slané piskotové tésto, bramborové nebo
tukové tésto. Chut tvarGizk(i se firma nesnaZi prebit ostrym kofenim, proto je
kombinuje s tradiénimi ingrediencemi jako jsou povidla, Sunka, zeli, kmin,
Cesnek, Spenat, kien nebo paprika. Tvarlizkové moucniky se tvafi sladce, ale
chutnaji slané. Jsou idedlni k pivu nebo vinu, patfi mezi oblibené pochoutky na
svatbach nebo rodinnych oslavach. V nabidce rychlého obcerstveni
v Tvariizkové cukrarné nechybi ani dalsi vonavé speciality jako napfiklad
tvarlizkovy hot dog nebo hamburger, tvariizkovy tatardk nebo i tvarizkovy pohar.
V leto$nim roce se lostické moucniky prezentovaly na veletrhu Salima v Brné,
na vystavé Vino a Delikatesy v Praze a v Ceskjch Budé&jovicich na vystavé Zemé
Zivitelka. Nechybély ani v Bruselu na stanku Olomouckého kraje v ramci
cervnové Czech Street Party. Podrobnéjsi informace jsou na
www.tvaruzkovacukrarna.cz nebo na pravidelné aktualizovaném profilu firmy na
siti Facebook. Prodejna se nachdzi v Losticich - z ndmésti 80 krokli smérem ke
kostelu.

Noky s tvarizkovou omackou
0,5 kg brambor

150-200 g polohrubé muky

2 smetany na $lehani

2 velkd baleni tvarizku z Lostic (po 167 g)

1 Zloutek

stl, pepf, Spetka muskatového ofiSku

100 g syra Gran Moravia

minuty), vytdhneme je.

polité omackou a posypané syrem.

Zbynék Postulka
teroz@teroz.cz, tel.: 583 445 062

Ondrej Spunda, Mostarna Mezice
mostarna@mostarnamezice.cz,
tel.: 774 854 611

AMALTHEA s. . 0., Hvozd
farma.hvozd@centrum.cz,
tel.: 777 262 694

Zdenék Gria, Dfevohostice
zdgrna@volny.cz, tel.: 602 735 405

Jifi Netopil, Zalkovice
ing.netopil@email.cz, tel.: 603 583 390

Ing. Jan Benes$, Némést na Hané
jendabenes@centrum.cz,
tel.: 737 727 837

Zemédélsko-obchodni druzstvo
vlastnikil Ujezd
jatky@zodv.cz, tel.: 585 035 064

Pekarna Prilepy s. . 0.
info@pekarnaprilepy.eu,
tel.: 734 423 574

Koufil s. r. 0., Bedihost,
tel.: 603 581 459, 582 368 495
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Alibona plsobi na trhu jiz
celych 100 let. Vyroba spo-
leCnosti je zaloZena na tra-
dicnich ceskych recepturach.
Pi vjrobé se pouZiva kofeni a kofenici vytazky, od ¢ehoZ mnohé firmy upustily.
V klasickych vyrobcich se nevyskytuji barviva, konzervanty, uméla aromata ani
latky zvyraziujici chut éi viini nebo jiné chemické nahrazky.

V priibéhu poslednich 20 let spolecnost vyznamné zmodernizovala vyrobni
technologie a strojni zafizeni, a to s pfihlédnutim na pozadavky zakaznika, jakoZ
i na kvalitu a presnost pii vjrobé. Siroky sortiment produkti je zpracovavéan do
sklenénych, plechovych nebo i plastovych obald.

Zdravotni nezdvadnost sortimentu je zajiSténa Iéty provéfenou technologii -
tepelnou sterilaci. V celém objektu plati jednotny, zavazny sanitacni fad
a pravidla spravné vyrobni a hygienické praxe. Peclivé zavedeny a kontrolovany
systém kritickych kontrolnich bod (HACCP) chrani spotiebitele pfed Gjmou na
zdravi a zarucuje kvalitu findlnich vyrobki. Instalaci detektor(i kov(i na vy-
robnich linkach je zamezeno kontaminaci vyrobki kovovymi ¢asticemi. Na do-
drzovani vSech zavaznych pravidel dohlizi podnikové laboratof.

Z€na syrarna O,
2o ! ‘ rero.
covani, vznik| Pravé z obdiyy pro
© Mimofadné kvalitny,
-a expert(i r

artik esmi chybgt v 34
ystul a ke SPravné a zdrave
ITero podarilg 7

ramé O

chari

Brambory uvaiime ve slupce, jeSté teplé oloupeme a jemné nastrouhame. Pridame mouku, Zloutek, muskatovy ofiSek
a slil. Tésto rozvalime na tenké valecky, nafeZzeme na kousky a ty zmackneme vidlickou. Tim zvétSime povrch noku,
na némZ bude moci Iépe ulpét omacka. Noky nasypeme do vrouci osolené vody, a aZ vyplavou nahoru (trva to 2 aZ 3

Tvar(Zky nakrajime nadrobno, smetanu zahiejeme a tvarizky v nich rozpustime. Omacku opepiime. Noky podavéme

AgrodruZstvo RoSténi
druzstvo@agrorosteni.cz,
tel.: 603 482 982

Ing. Dagmar Sevéikova, pekarna Medlov
pekarnamedlov@seznam.cz,
tel.: 585 031 033

AgrodruZstvo Rosténi
druzstvo@agrorosteni.cz,
tel.: 603 482 982

Zakladni 8kola Sumvald
zssumvald@zssumvald.cz, tel.: 585 041 057

SANAL, s. . 0., Plumlov
pakarnasanal@centrum.cz,
tel.: 585393 401

Ing. Leos Letocha, Ph.D., Bélkovice-
Lastany

leosletocha@seznam.cz,

tel.: 602 793 987

SANAL, s. 1. 0., Plumlov
pakarnasanal@centrum.cz,

tel.: 585 393 401 Véelafstvi Zapletal

Ing. Ludvik Zapletal, Osek nad Becvou
ludvik.zapletal@seznam.cz,
tel.: 731 613 876

Hospodarské druzstvo Urcice
hdurcice@c-box.cz, tel.: 582 302 244

SODARO Sona Melichova
pekarna.prikazy@seznam.cz,
tel.: 776 667 610

Lenka Vostova - Hospodaistvi ve dvore
crossroads@centrum.cz,
tel.: 602 507 246
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Nékolik receptii z Hanacké
kucharky predstavi tradicni
lidovou stravu a kucharské uméni
nasich babicek.

Hanacky poskrabek

4,5 dl mléka

60 dkg hladké mouky

1vejce

5 dkg drozdi

sal

tuk na vymazani

Zloutek

V jedné tfetiné vlazného mléka rozpusti-
me drozdi, pfidame Spetku cukru, trochu
mouky a rozmichame, ¢imZ vytvofime
fidké tésticko, které nechame vykynout.
Do misy prosejeme mouku, vyklepneme
vejce, osolime, vlijeme vykynuty kvasek
a propracujeme se zbytkem mlék v tésto,
aby se nelepilo na stény misy. Tésto
nechame vykynout a tvofime z néj malé
bochanky, které opét nechame naky-
nout. Klademe je na vymastény plech
a potirdme Zloutkem. Pe¢eme je v mirné
zahtaté troubé, pricemz je obcas pokro-
pime studenou vodou. Po upeceni je pfi-
kryjeme navihéenym ubrouskem. Poda-
vame k povidlové omacce.

Syr z tvarohu

tvaroh

sal

kmin

Tvaroh se osolil, okminoval a nechal na
teplém misté oklihnout. Jindy se poso-
leny a pokminovany tvaroh vtlacoval do
hlinéného hrnce a nechal ulezet, pfi-
padné se proléval pivem, aby dostal fiz-
nou chut. Z tuhého tvarohu se vyrabély
tvartizky.

Stradl z piva

10 dkg hladké mouky

1 kostka ztuZeného tuku

16 IZic piva

jablka

vejce

Zpracujeme tésto a nechame asi 1/2
hodiny pod kastrolem odpocinout.
Potom vyvélime placku, poklademe
strouhanymi jablky, zavineme, na ple-
chu potfeme vajickem a upeceme ve
vyhFéaté troubé.

Ing. Ivo Hrdlicka, Svaty Kopecek
sladek@svatokopeckepivo.cz,
tel.: 736 626 600

ZeSovska palenice s. . 0.
info@lihovarnictvi.cz, tel.: 777 857 543

Véeli farma Riha, Pravéice
michal.riha@vceliprodukty.cz,
tel.: 775025 020

Syrmex s. r. 0., Osek nad Becvou
syrmex@iol.cz,
tel.: 581 772 656, 777 234 602
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Unita spol. s r. 0. sidli v nejsevernéjsi obci Olomouckého kraje,
v Bilé Vodé u Javornika. Zabyva se vyrobou hostii a oplatkli a své
vyrobky rozvazi nejen po celé Ceské republice, ale také do
sousedniho Polska, Rakouska a na Slovensko. Majitelem
spoleénosti je Diecézni charita ostravsko-opavska.

Unita zacala s vyrobou hostii v roce 1992. V letech 2003 a 2004
spolecnost rozsifila sortiment o vyrobu lazefiskych oplatkil a na
prelomu let 2010 a 2011 pak jeSté o mazané oplatky a trojhranky
anové zplsoby baleni oplatkd.

Dnes Unita produkuje denné pres 1000 baleni lazefiskych oplatki
a trojhranku (rocné asi 60 tun), kterymi zasobuje predevsim lazné
a prodejny na Jesenicku, ale také obce, firmy, poutni mista a dalsi
zékazniky v CR, sousednim Polsku, Rakousku a na Slovensku.
Soucasnou nabidku tak tvofi klasické spékané lazeriské oplatky - ofiSkové, kakaové, vanilkové, skoficové, kokosové, sezamové a mazané oplatky
a trojhranky ¢okoladové, arasidové a karamelové.

Oplatky spolecnost bali do krabicek na prani zékaznikii, napfiklad podle mista, nazvu firmy nebo k ur€itym pfileZitostem. Spotrebitel si tak mlze
zakoupit Jesenické oplatky, Oplatky z Olomouce, Oplatky mala Viden, Oplatky z Rychlebskych hor, Charitni a Priessnitzovy oplatky ¢i Oplatky
s prichuti Vanoc, pfipadné Velikonocéni oplatky.

Specialni nabidkou je mozZnost vytvofit si vlastni graficky ndvrh obalu k propagaci mésta, obce, firmy, organizace nebo vyro¢i.

Spolecnost se zaméfuje zejména na mensi zékazniky, jeji produkty jsou vhodnym darkem pro jednotlivce. Ve v&tSim mnoZstvi si je Ize objednat jak
na jednorazové akce, tak providelné, dlouhodobé. Vice informaci na www.unita.charita.cz nebo na tel: 584 413 211.

Pivovar ZUBR se sidlem v Prerové letos slavi 140 let. Po celou tuto
dobu vyrabi pivo klasickym zplisobem podle tradicnich receptur.
Diky tomu ziskavé prerovské pivo svoji znamenitou chut a osobitou
charakteristiku. Patfi mu celd fada vitézstvi v degustacénich
soutézich doma i v zahranici.

Pivovar ZUBR zaméstnava 147 lidi a nalezi ke stabilnim podnikim
s dlouhodobou tradici.

Vyznamné se podili na rozvoji regionu v oblasti kultury i sportu
a jeho spolecenskou zodpovédnost potvrzuje podpora charitativ-
nich projektil na Pferovsku. Py3ni se titulem firma kraje a ocenénim
regiondlni potravina. K sortimentu pivovaru nalezi Zubr Premium,
Zubr Gold, Zubr Classic, ochucené pivo Zubr yuzu a limeta, Zubr
free, Zubr Classic tmavé.

Pivovar Litovel letos dosahl celé fady Gspéchti. Mezi ty nejvyznam-
néjsi patif vitézstvi piva Litovel v prestiznich degustacnich soutéZich
a titul Ceské pivo 2012 pro Litovel Premium, Litovel Moravan i Litovel
Classic. S jedinecnou chuti a vysokou kvalitou roste také popularita
znacky a poptavka konzumentl. Jedna se o Ceské pivo, vyrabéné
klasickou technologii podle tradiénich postupi. Pivovar se fadi
k nejvyznamnéjSim zaméstnavateldm v kraji s poctem 190 zamést-
nanct. Vyrabi Litovel Classic, Litovel Dark, Maestro, Litovel Moravan,
Litovel Premium, Litovel Premium Dark, Litovel Svatecni special 13,
Litovel Free, ochucené pivo Escape.

HanusSovicky Pivovar Holba je nejvyznamnéjsim zaméstnavatelem
na Sumpersku s poétem 160 pracovnik{. Jeho stabilni pozici na
trhu potvrzuje rostouci produkce v kontextu se silici poptavkou po
ryzim pivu z hor. Znacka Holba je proslula nejen prvotfidni kvalitou,
ale predevsim osobitou chuti piva.

Vlajkovou lodi znacky je oblibena Holba Serék s roéni produkei vice
nez 200 000 hl.

Pivovar je vyrobcem Holby Premia, Holby Seréku, Holby Serdku
polotmavého, Holby Classic, Holby Free, Holby Kvasni¢aku a Holby
Seraku Speciélu.

|
. USOVSKO a.s.

7 . Klopina &. 33
Akciova spolecnost USOVSKO byla zaloZena v roce 1995. Dnesni koncern Usovsko 789 73 Usov
predstavuje celkem 14 zemédélskych, potravinafskych, obchodnich a primyslovych =N
spoleénosti. Spole¢nost je organizacné rozdélena na dvé centra: zemédélsko-
-potravinafské v Klopiné a priimyslové v Sumperku.

Postupnym rlistem koncernu se plocha obdélavané pldy zvétSila na vice nez 9 tisic hektarl
omé pldy a kolem 4 tisic hektar( luk a pastvin, 380 hektarli ovocnych plantazi a 200 hek-
tar(i lesnich pozemkil, coZ predstavuje téméF 14 tisic hektarli v Olomouckém kraji. Nepo-
stradatelnou soucasti koncernové vyroby je péstovani ovoce na celkové rozloze 380 hekta-
ril. Jedna se v prvni fadé o moderni odridy jabloni, které zaujimaji vétSinu vyclenéné plochy.
Své misto v péstitelskych aktivitich maiji i viSné, Cerveny a €erny rybiz. Na sady navazuje
nezbytny sklad ovoce, ktery pojme aZ 2 500 tun pfi udrZeni optimalni vihkosti a trvalé chla-
direnské teploté dvou stupnd Celsia. K prosperité ovocnéarské divize piispiva i vysadba jablo-
ni se zavlahovym systémem a s protikroupovymi ochrannymi sitémi. Mimo ovocnéfstvi se
koncern vénuje také rostlinné a Zivocisné vyrobé véetné potravinafstvi. Je dodavatelem
Cerstvého mléka od 1300 dojnic do mlékarny Orrero v Litovli, kde se zpracovéva pfi vyrobé
dlouhozrajicich syrdi znacky Gran Moravia. Akciova spolecnost USOVSKO byla zafazena v ro-
ce 2011 mezi Geskych 100 nejlepsich firem v oborové kategorii Zemédélstvi a potravinarstvi.

Jeseniky originalni produkt

Loucenské pivo Kvasslav
FrantiSek Halaxa, Lou¢na nad Desnou
jurecek@post.cz, tel.: 603146416

Umélecky zdobené medové pernicky
z Oskavy
Ivana Borakov4, Oskava
i.borakova@centrum.cz,
Oplatky tel.: 723 767 536
UNITA, spol. s . 0., Bila Voda
unita.milan@charita.cz, tel.: 724 052 725 Ovocné destilaty a likéry

Mgr. Richard Jass, Velké Losiny

richard.jass@hanita.eu,
Via Delicia lahiidky ve skle tel.: 603 710 220
Designfoods s.r.0., Zabreh -
info@viadelicia.cz, tel.: 722 689 531 Jesenické druhové
Biomedy
Vcelarska farma
Kolomy
(pozn. Moravsko-
slezsky kraj - Staré
Mésto u Bruntalu)
kolomy@tiscali.cz
tel.: 605 315 755,

554 714 751

Pekarské vyrobky

Pekarstvi Simbera, s.r.0., Libina
pekarnalibina@seznam.cz,

tel.: 731 153 864, 583 233 482

Miéko, syry
Zemédélské druZstvo Jesenik, Jesenik
tel.: 737 241 200

Cerstvé ovéi a kravské syry
Michal Hrdlicka, Brnicko
firmahrdlicka@seznam.cz,
tel.: 777 577 077

Staroméstska maslova trubicka

Olga Grundélova - firma KREMO Branna
grundelovaolga@seznam.cz,

tel.: 604 235 043

Uzenarské vyrobky z Busina
MVDr. Josef Klimes, Busin
vhanbalkach@seznam.cz,
tel.: 608 823 123

Bludovské masné vyrobky
Bludovska a.s., Bludov
kuchyn.bludov@seznam.cz,

tel.: 583 238 274, 725 440 453

SoutéZ o Vyrobek Olomouckého kraje vyhlasuje
Agrarni komora Olomouckého kraje pod zastitou
hejtmana od roku 2005 - binarné. Od roku 2010
probiha kaZdoro¢né spolu s dalSi soutézi nazvanou
Regionalni potravina Olomouckého kraje. Jedna se
o0 celostatni soutéZ pod zastitou ministra zemédeél-
stvi. SoutéZe se od sebe lisi pouze pravidly - u Re-
gionalni potraviny mlZe byt produkt vyroben ze
70 % surovin z kraje, ale 100 % surovin musi
pochazet z Ceské republiky. Vjrobek Olomouckého
kraje musi byt vyroben na Gzemi Olomouckého
kraje (100 % préce).

Regionalni potravina 2012
Farmaiska klobasa tenka
Vahala a spol. s. r. 0., Hustopece nad Becvou,

Syr Brnicko zrajici

Michal Hrdlicka, Brnicko,

Porubacek, Slehany tvarohovy krém
Zdenka Hornikovéa, Farma Zdenka, Poruba,
Kolaé¢ hanacky

Jitka Haberlandova, cukrafstvi a pekarstvi Mezice,
Zubr Gold - svétlé vycepni pivo

Pivovar ZUBR a. s., Prerov,

Sipkovy dZem Sumperk

Designfoods s. 1. 0., Olin Bezchleba, Zabreh,
Tvariizkova rolada

Tvarizkova cukrama, Ing. Zbynék Postulka, Lostice.

Vyrobek Olomouckého kraje 2012
Kralovsky kabanos
Reznictvi Kunovsky s. r. 0., Bohuslavky,

Ceskoveska pastika - s brusinkou
Selska pekérna spol. s. r. 0., Jesenik,
Kralici pastika

Designfoodss. r. 0., Zabreh,

Syr Konopac

Michal Hrdlicka, Brnicko,

Syr bily nakladany v kofeni

Zderika Hornikova, Hustopece nad Becvou - Poruba,
Syr ofechovy

Dita Ferancova, Sumperk,

Snek se syrovou naplni 50 g

Mader a synové, s. r. 0., Prerov,
Ctverecek tvarohovy

DOMAPEKSs. r. 0., Bohufovice,
Chléb pSenicnoZitny

PAULLA, s.r. 0., Lipnik nad Becévou,

Pohankovy chléb

Vladimir Tiefenbach, Pferov,

Polotmavé medové pivo

Halaxa FrantiSek, Rodinny pivovar Braviir,
Lou¢na nad Desnou,

Mostik jablko 90% + cerveny rybiz 10%
Kozék Eduard, Lucice - Bélotin,

Jablko Gloster

Hospodarské druzstvo Urcice,

Cukr moucka s obsahem protihrudkujicich latek
Hanéacka potravinaiska spol. s. 1. 0., Prosenice,
Sunkovy aspik

MVDr. Josef Klimes, Busin,

Henri café Brasil

M-centrum, a. s., Olomouc.
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maloobchodni sit
« nejvétsi tuzemsky retézec s potravinami

- vice nez 650 prodejen po celé CR

- slevy a akéni zbozi kazdy tyden

- pravidelné spotrebitelské soutéze o hodnotné ceny

« zbozi s vlastni obchodni znackou

;M@aféhdh@ﬂmehqwaﬂﬂ.

Navstivté jednu z nasich prodejen v Olomouckém kraji:

Bélkovice, Bernartice, Bila Lhota, Brantice u Krnova, Cernotin, Cervenka 286, Ceska Ves: Janského 67, Domasov nad Bystfici, HanuSovice: Hiavni 332, Horka n./M.: nam.Osvobozeni 79, Hranic
Javornik: Nadrazni 334, Jesenik: Masaryk nam.1001, KozuSany Tazaly 84, Lestina 4, Libava: namésti 214, Lipnik n/B.: Namésti TGM 15, Litovel: Novosadska 516, P?BmysIaOtakarﬂSﬂ,_ :
Novy Malin 377, Olomouc: Hodolanska 20, Opletalova 1, TF.Svornosti 57, Dr.Nedvéda 4, Diouha 32, P.Pfichystala 44, naves Svobody 6, Palonin 28, Piseéna: Polska 24, Prerov: Opﬁd!i J
Rudna p./P.: Stara Rudna 89, Senicka 30, Slavétin: Luka 22, Staré mésto p./S.: nam.Osvobozeni 20, Stépanov: Dolni 1, Sternberk: tf. CSA 23, Unicovska 98, éumpeﬂc Jindfichov u.
nam.Republiky 7, Temenicka 4, Uni¢ovska, Uniéov: Masarykovo nam. 31, nam.Osvobozeni 1173, Litovelska 1279, Uvalno 16, Velka Kras 19, Velky Upzd&ﬁ Vidnava: Hrdin(i 37, Mirové namésti
Krmovska 222.

DOD IO E
CENTRUM

JEtL!
8. —18. LI STOPADU
SpENZA | VELKY FOTBALOVY SVATEK
S, V OLOMOUCI
m _— B r r

Zahajeni Velké fotbalové vystavy, otevieny trénink SK

n a b yt O v e ko b e r c e Sigma Olomouc, premiéra filmu Dva nula, zapas Ceska

republika - Slovensko, autogramiada ¢lenti Klubu 100

pro fanousky, talkshow, konference, prednasky, soutéze,
komentované prohlidky, atd.

DETAILNi PROGRAM NA WEBOVYCH STRANKACH

WWW. VICNEZHRA Cz
G i @) e
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