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Uvodni slovo

N

Vézené damy a panové, mili ctenafi,

chut patfi mezi zakladni smysly, kterymi nas ptiroda obdafila.
Nedd se o3alit, leccos si pamatuje, dokaze vyvolavat radost
i slast. A ru¢im vam za to, Ze stejné pfijemné pocity budete mit
i po precteni Katalogu regiondlni produkce v Olomouckém
kraji.

Diky aktualizované publikaci se seznamite s novinkami, které
pro vas mistni producenti vyrobk( a poskytovatelé sluzeb
pripravili. Mimo to vam text a fotografie pfipomenou také
stélice a hvézdy regiondlnich produkt(, jez dokazou oslovit i ty

ocenéni, titull a jsou pySnymi drZiteli regionalnich znacek.

Publikaci, kterou pravé drzite v rukach, nevydava Olomoucky
kraj pouze proto, aby uspokojil vase smysly, ale také kvili nasim
podnikatelim a zZivnostnikiim, kterych si nesmirné vazi. Diky
regionalnim producentiim ma nas region povést kraje, jehoz
ndvstéva je nezapomenutelnym zazitkem pro viechny smysly.
A ja véfim, Ze se o tom brzy sami presvédcite.

Ladislav Oklesték,
hejtman Olomouckého kraje

Vazené damy, vazeni panové,

publikace, kterou drzite, shrnuje informace o tom, jaké
kvalitni vyrobky a poskytované sluzby muzete nalézt v nasem
nejblizsim okoli. Tiskovina vznikla ve spolupréci s jednotlivymi
koordinatory regionalnich znacek a organizatory krajskych
soutézi zamérenych na kvalitu produkce.

Pevné véfim, ze tento katalog a jeho druhé aktualizované
vydani napomuze ke zlepseni informovanosti o jednotlivych
producentech, ktefi v Olomouckém kraji pUsobi. Publikace
bude jisté slouzit nejen k propagaci regionalnich sluzeb
a znacek v regionu, ale i pfi zahrani¢nich navstévach, které
do Olomouckého kraje zavitaji. Informace jsou prehledné
roz¢lenény podle odvétvi a pIné zajimavych dat producent(,
které stoji za to poznat blize.

Vdem zapojenym si na tomto misté dovoluji podékovat nejen
za aktivni spolupraci pfi tvorbé katalogu, ale i za mnoZstvi
aktivit, které podporuji kvalitni vyrobky a sluzby v jednotlivych
¢astech Olomouckého kraje.

Bc. Pavel Soltys, DiS.
naméstek hejtmana Olomouckého kraje

Rozvoj venkova Olomouckého kraje

Olomoucky kraj se nachazi na severu stfedni Moravy a ma 104 km dlouhou statni hranici s Polskem. Svou rozlohou 5 271,5 km?
zaujima osmé misto mezi 14 kraji Ceské republiky (tj. 6,7 % z celkové plochy CR). Kraj se sklada z péti okrest: Jesenik, Olomouc,
Prost&jov, Pferov, Sumperk. Spole¢né se Zlinskym krajem tvofi spravni region NUTS 2 s nazvem Stfedni Morava.

Na uzemi Olomouckého kraje je stanoveno 13 spravnich obvod( obci s rozsifenou plsobnosti a 20 spravnich obvodd obci
s povéfenym ufadem.

Krajskym méstem je Olomouc (k 1. 1. 2020 bylo 100 663 obyvatel). K 1. 1. 2020 mél Olomoucky kraj celkem 632 015 pocet obyvatel
a je sedmy nejlidnatéjsi mezi 14 kraji v Ceské republice. Primérnou hustotou zalidnéni 119,9 obyvatel na km? se fadi k priimérné
lidnatym krajiim. Venkov tvofi podstatnou ¢ast Olomouckého kraje, Uzemi zahrnuje celkem 402 obci, z toho je 30 mést. Obci
s nejmensim poctem obyvatel je Sléglov (42 obyvatel).

Venkov ma nezastupitelny spolecensky, kulturni, ekologicky i hospodaisky vyznam, proto je dllezité, aby dochazelo k jeho
zdravému a komplexnimu vyvoji v ramci udrzitelného Zivota a rozvoje spolec¢nosti. Snahou Olomouckého kraje je usilovat
o hospodafskou stabilitu a prosperitu na venkové. Snazime se motivovat obcany na dobrovolné aktivité a podileni se na pozitivnim
vyVvoji obce, nezapominat na ochranu a uchovavani kulturniho a ptirodniho dédictvi venkova.

Podpora Olomouckého kraje tak sméfuje do oblasti Zivotniho prostiedi, tj. nejen vefejna zelen, ¢istota, kvalita vzduchu, vody,
nizka hluc¢nost, ale také podminky pro bydleni, esteti¢nost prostredi, mezilidské vztahy ¢i zakladni lidské potieby. Dllezité je také
vytvoreni takovych podminek, aby mlada generace neodchéazela z venkova do méstskych aglomeraci z ekonomickych i jinych
ddvodu. Ukolem je samoziejmé i vytvafeni diistojnych Zivotnich podminek uvnitf regionu pro ohrozené skupiny obyvatel, a to
hlavné pro seniory, rodiny s détmi, nezaméstnané, atd.

Olomoucky kraj Uzce spolupracuje s aktéry rozvoje venkova, ktefi se sdruzuji v Celonédrodni siti pro venkov Olomouckého kraje.
Nejdulezitéjsimi spolupracovniky pfi rozvoji venkova jsou Spolek pro obnovu venkova Olomouckého kraje a Narodni sit mistnich
akenich skupin Olomouckého kraje. Poradnim orgdnem Rady Olomouckého kraje pro oblast venkova je Komise pro rozvoj venkova
a zemédélstvi. Hlavnim nastrojem krajské samospravy v rozvoji venkova je Program obnovy venkova Olomouckého kraje, ktery
je zaméren na podporu budovéni a obnovy infrastruktury obce, realizace integrovanych projektt venkovskych mikroregiont a na
podporu zpracovani izemné planovaci dokumentace. Soucasné kraj pomaha obcim s vyhledavanim vhodnych dotacnich zdroja
CR a Evropské Unie pro realizaci svych projektovych zamérd. Oblibenym dotaénim programem je rovnéz Program na podporu
mistnich produktd, konkrétné dotacni titul Podpora regionélniho znaceni a Podpora farmarskych trha.

Dulezitou soucasti rozvoje venkova Olomouckého kraje je soutéz Vesnice roku, kterd je organizovana Ministerstvem pro mistni
rozvoj. Déle se Olomoucky kraj aktivné zucastriuje narodni putovni vystavy ,Ma vlast cestami promén’, kterd pfinasi svédectvi
o pfiznivych proméndach zanedbanych mist, chatrajici stavby méni v dlstojné objekty s uzite¢nou ndplni, vefejny prostor dostava
novou tvar. Je novou a Gi¢innou moznosti, jak zajistit zajimavou publicitu smysluplnym projektdim za financni a organiza¢ni podpory
Olomouckého. Vystava prispiva k posileni osobniho i narodniho sebevédomi a k siteni dobré povésti nasi zemé v zahranici.

Cilem krajské samospravy je také rozvoj a podpora regiondlnich znacek, které poskytuji mistnim vyrobcdm marketingovou
podporu a zdkazniklim garanci kvality. Na izemi Olomouckého kraje ptsobi znacka Hana regiondlni produkt, Jeseniky originalni
produkt a Moravska brana regiondlni produkt. Se zna¢kami se mizete setkat pfedevsim na vyznamnych akcich Olomouckého kraje
nebo na farmaiskych trzich. Vytvoreni katalogu regiondlni produkce je tak jednou z dalSich aktivit Olomouckého kraje ve vztahu
k rozvoji a oziveni hodnot venkova.

Rozvoj venkova Olomouckého kraje
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Regionalni znaéeni v CR: Asociace regionalnich znaéek

Hlavnim cilem regionélniho znaceni je zviditelnit jednotlivé
regiony (jak tradi¢ni, zndmé napf. svou zachovalou pfirodou,
zdravym prostiedim, lidovymi tradicemi, nebo i ,nové” ¢i
zapomenuté) a upozornit na zajimavé produkty, které zde
vznikaji. Do systému regionalnich znacek se od roku 2004
zapojilo jiz 27 regiond - Krkonose, Sumava, Beskydy, Moravsky

Problémd, se kterymi se mistni vyrobci potykaji pfi odbytu svych
vyrobkd, maze byt hned nékolik. Obvykle se jedna o Zivnostniky
a malé firmy, kterym nedostatek financ¢nich prostredkud
nedovoluje dostate¢né propagovat svou produkci a celit
levnym vyrobkdm nadnarodnich firem. Bariérou mohou byt
i predpisy a formalni podminky, které jsou nastaveny pro velké

Mapa regionti

Inich znacek

”

provozy, ale drobni vyrobci jim mohou bezezbytku vyhovét jen

stezi.

kras, Orlické hory, Moravské Kravaisko, Goérolsko Swoboda,
Vysocina, Polabi a Podkrkonosi, Hana, Ceskosaské Svycarsko,
Jeseniky, Prachensko, Broumovsko, Kraj blanickych rytifq,

Zelezné hory, Moravska brana, Zaprazi, Znojemsko, Toulava,  Casto se jedna o vyrobky, sluzby a zaZitky, které jsou vyjimeéné

Opavské Slezsko, Krusnohofi, Kraj Pernstejnd, Ceské stfedohofi,  svou vazbou na region, na jeho charakter, tradice, kulturu ¢i g Csy ose o ko © 3 H .
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Poohii a Kutnohorsko. V kazdém z nich vznikla regiondlni historii,akterésvojijedine¢nostimajivelky potencialvcestovnim o /-/@ e Hrovsio ¢ R H
znacka pro vyrobky, kterd zarucuje vedle jejich kvality  ruchu. Zakaznik, ktery si koupi produkt oznaceny jednou o %@Ngﬁwﬁ

z regionalnich znacek, ma jistotu, ze tento produkt spliuje
nasledujici kritéria:

a Setrnosti k pfirodé, a predevsim jejich pdvod a vazbu na urcité
vyjimecné uzemi.

plvod vyrobku v daném regionu

kvalita

vyrobek neposkozuje Zivotni prostredi

jedinec¢nost plynouci ze vztahu k regionu (napf. tradice,

mistni suroviny, femesIna prace, motiv regionu nebo jina %ﬁi
vyjime&na vlastnost). 2 &

V navaznosti na znaceni vyrobkld se v nékterych regionech -
(Sumava, Jeseniky, Prachensko, Kraj blanickych rytifd, Moravské -
Kravarsko, Krusnohoti, Moravsky kras, Hand, Opavské Slezsko, -
Poohti, Beskydy, Ceské stfedohofi a Kutnohorsko) znaceni -
pouzivé i k podpore vybranych ubytovacich a stravovacich
zafizeni, v nékterych regionech (v Jesenikach, na Sumavé,
v Moravském krasu, v Ceskosaském Svycarsku, Ceském
sttedohofi a Kutnohorsku) se znaci i ,zazitky’, tedy sluzby
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RegiondIni znackou se oznacuji jak femesiné vyrobky, tak

nebo tradi¢ni akce, které ucastnikim pfiblizuji jedine¢nym i potraviny, zemédélské produkty a pfirodni produkty. Znacku @)ﬁ;
zplGsobem dany region. muze ziskat vyrobek jak tradi¢ni, tak i novy, jestlize splini %,m q;‘

uvedena kritéria a certifika¢ni komise rozhodne o jejim udéleni.
Systém regionalniho znaceni vyrobk(, sluzeb a zazitkd je  V nékterych regionech Ize znacku ziskat také pro ubytovaci i,
koordinovén nanarodnitdrovniAsociaciregionalnichznacek,z.s.  a stravovaci sluzby a zazitky spjaté s regionem.
(ARZ), kterd je sdruzenim regionl s vlastni znackou. V kazdém %,

Inich znacek
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regionu pUsobi regionalni koordinator, ktery zajistuje spravu
dané znacky, komunikuje s mistnimi vyrobci a s ARZ. Znacku
vyrobkdim udéluje nezavisla certifika¢ni komise (v kazdém
regionu samostatna) na zakladé spole¢nych pravidel.

Znaceni je urceno jak navstévniklm region(, kterym pomaha
objevovat region a uzivat si jeho atmosféru novym netradi¢nim
zplsobem, tak i mistnim obyvateliim, ktefi mohou nakupem
znacenych vyrobkl podporovat ,své” mistni vyrobce. Drzitelé
znacky - vyrobci a provozovatelé sluzeb nebo zazitkd - ziskaji
diky znacce rdzné vyhody, zejména jednotnou propagaci své
produkce, nové kontakty a moznost novych forem spolupréce.

Systém regiondlnich znacek je otevieny kazdému regionu,
ktery ma jasné vymezené hranice. Inicidtorem vzniku nové
znacky musi byt néjaka mistni organizace ¢i instituce, ktera se
na zakladé konsensu potencialnich drziteld znacky a dalsich
zapojenych subjektl ujme role regionélniho koordinatora.

RegiondIni znacka pomdhd vyrobclm a provozovatelim
sluzeb v reklamé a propagaci jejich produkce, s odbytem jejich
produktli a v neposledni fadé se zvysenim prestize vyrobkl
a sluzeb v tuzemsku i v zahranici prostfednictvim dobrého
jména regionu. Znacka zéroven posiluje sounalezitost mistniho
obyvatelstva s regionem, podnécuje zapojeni obyvatel do déni
v regionu a zprostfedkovava kontakty mezi vyrobci a dalSimi
lokdlnimi aktéry.

Tim, ze je region prostfednictvim znacky prezentovan navenek
jako celek, dochazi efektivné k posileni jeho identity. Propagace
probihd napfiklad formou ¢lankd, tiskovych zprav, letakd,
katalogl vyrobkd, sezénnich novin ¢i spolec¢nych stankd
pro jarmarky a prodejnich mist v regionu, a stale castéji také
v online prostoru — na webovych strankach a socialnich sitich.
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HANA regionalni produkt®

HANA regionalni produkt®
Poctivé dobroty, krasné vyrobky a kvalitni zazitky

Znacka Hana regiondlni produkt v sou¢asné dobé pokryva uzemi vice nez 333 obdi,
¢itd 79 certifikovanych vyrobkl a celkem sedm sluzeb. Vyrobky a sluzby vhodné
pro udéleni znacky hodnoti vzdy certifikacni komise, kterou tvoii zastupci mistnich
akenich skupin, sdruzeni, instituci, regionalnich vyrobcd a odborné vefejnosti.
Zaméfuje se predevsim na zakladni kritéria, podporujici mistni pivod, kvalitu, Setrnost
k Zivotnimu prostiedi a jedine¢nost ve vztahu k regionu. Regionalni znac¢ka garantuje
zakaznik(m pavod vyrobku z Hané, originalitu a vazbu na toto Uzemi, a zaroven slouzi
ke zviditelnéni mistni produkce.

Znacka Hana regionalni produkt ma na seznamu plno dobrého jidla, ve kterém nechybi
pecivo, cukrovi, maso a uzeniny, ovoce, zelenina, vyrobky z koziho a kravského mléka,
pivo, likéry, medy, kava, ¢okolada, bylinky, ale také speciality treba ze Snekl nebo
ofechl. Znacku maji také krasné vyrobky batikované a textilni, tkané, palickované
¢i hackované, keramické, také Sperky, svicky, originalni oble¢eni. A znackové jsou
i sluzby, které nabizeji nékteré restaurace, kavarny, obchod ¢&i penzion v regionu.

Znacce Hana regionalni produkt ale nechybi pfedevsim pfibéhy lidi, ktefi véechny
ty vyrobky, dobroty a sluzby maji ,na svédomi”. Pfibéhy lidi, které k tomu, co dnes
délaji, nepfivedla na prvnim misté touha po ekonomickém zisku, ale pfani délat néco
prospésného pro sebe, své blizké, pro zdravi lidi i pfirody. Pravé pro tyto hodnoty
a pro hodnoty, které spocivaji v tradicich, nesizenych ingrediencich a zejména poctivé
odvedené ru¢ni praci délané s laskou si zaslouzi certifikat HANA regionaini produkt®.

Julie Zendulkova

Koordinatorka Hana regionalni produkt®
Tel.: 724111 510

E-mail: julie.zedulkova@moravska-cesta.cz
www.regionalni-znacky.cz/hana

JESENIKY originalni produkt®

Od roku 2010 se vefejnost setkava s produkty ozna¢ené fialovym zvonkem JESENIKY
originalni produkt®. V dobé existence fady rGznych znacek garantujicich kvalitu ma
jesenicky zvonek ryze regionalni charakter. Patfi k vyrobkim, sluzbam a zazitkim
mistniho plvodu a zédkaznika upozornuje na vyjimecnost, ktera spociva v ru¢ni praci,
originalité ¢i Setrnosti k Zivotnimu prostiedi. Znacka JESENIKY originalni produkt®
oznacuje kvalitni vyrobky a sluzby spjaté s regionem, které mohou byt vyjimecné
a reprezentativni, femesIné nebo tradi¢ni. Znacka garantuje plivod vyrobku a sluzby,
femeslnou praci a Setrnost k Zivotnimu prostredi. Jejim symbolem se stal fialovy kvét
jesenického zvonku. Prvni vyrobky ziskaly tuto znacku v zafi 2010, sluzby v roce 2011
a prvni zazitky v roce 2012. Pravo na jeji uzivani obdrzi zadatelé o znac¢ku na dva roky.
Po uplynuti této Ihity maji moznost zazadat o obnovu certifikatu. Cilem znacky je
zviditelnit region Jesenik( v¢etné CHKO Jeseniky i Gzemi chranéné soustavou Natura
2000 a vyuzit jeho socioekonomickych vyhod. Znacka ma podpofit mistni producenty
a poskytovatele sluzeb, ktefi v tomto pfirodné hodnotném a zdravém tzemi hospodafi
Setrné, tradicné a v souladu se zajmy ochrany pfirody. Systém regionélniho znaceni
soucasné prispiva ke spolupraci podnikatell a Zivnostniki se zastupci verejné spravy,
ochrany ptirody a cestovniho ruchu. Znac¢ka JESENIKY originalni produkt® pfedstavuje
marketingovy néstroj ke zviditelnéni jak samotného vyrobce a sluzby, tak i zdejsiho
regionu. Vyrobky a sluzby spojené regiondini znackou ziskavaji jednotnou propagaci
v cestovnim ruchu v podobé katalogovych karticek, turistickych novin Doma
v Jesenikach a dalSich propagacnich materiald. Pravé v cestovnim ruchu ma znacka
své opodstatnéné misto — upozoriiuje na jedine¢nost mistni produkce. Vyrobky
oznacené JESENIKY originalni produkt® ptedstavuji pékny a originalni darek pro
navstévniky destinace. V Jesenikach se koordindtorem znacky stala Mistni akéni
skupina (MAS ) Horni Pomoravi, o. p. s. O udéleni znacky rozhoduje az tfinacti¢lennd
certifikacni komise. Ta posuzuje, zda spliiuje dana kritéria jak vyrobce, poskytovatel,
tak i jeho produkt nebo sluzba. Zadatel musi ziskat ur¢ity pocet bodd, které si udéluje
sdm v rdmci své zadosti. Body ohodnoti mimo jiné vyjimec¢nost svého produktu
a vztah k regionu.

Bc. Barbora Hauskova Ing. Hana Olejnikova

Regionalni koordinator pro vyrobky Regionalni koordinator pro sluzby

telefon: 728 556 375 a zazitky

telefon: 583 285 615 telefon: 725 940 340

hauskova@hornipomoravi.eu telefon: 583 285 615
olejnikova@hornipomoravi.eu

JESENIKY originalni produkt®



MORAVSKA BRANA regionalni produkt®

MORAVSKA BRANA regionalni produkt®

Moravska brana, kraj spojujici Moravu a Slezsko, Hanou a Valassko, Pobalti
a Stredomoti. Od dob starobylé Jantarové stezky tudy vedou dilezité cesty lemované
hrady, zamky a starobylymi mésty. Kraj dobrého jidla, Sikovnych femeslnikd, bohatych
tradic a Ucty k historii nasich predkd.

Zna¢kou MORAVSKA BRANA regionélni produkt® se v roce 2020 mdze prezentovat
celkem 16 mistnich vyrobct s 20 vyrobky ¢i jejich soubory. Patii mezi né vyrobci
medu, uzenin, mlé¢nych vyrobkl nebo péstitelé brambor a ovoce.

Znacka byla zaloZena v roce 2012 a jeji Uzemi od pocéatku pokryva cely region Hranicko
a Cast Lipenska. Je to v celorepublikovém méfitku nevelky cip nasi zemé, i proto
drzi Moravska brana statut znacky udélované na nejmensim Uzemi mezi ostatnimi
sourozenci z rodiny Asociace regionalnich znatek. MORAVSKA BRANA regionalni
produkt® ma také od pocatku roku 2020 nového koordinatora. Po Hranické rozvojové
agenture, kterd uspésné vedla znacku celych osm let, se jim stala MAS Hranicko z. s.

Novy koordindtor se chce mimo tradi¢ni ¢innosti zaméfit predevsim na propojeni
mistni produkce s restauracemi a skolnimi jidelnami v regionu, zaloZeni nového
gastrofestivalu a propagaci znacky mezi obyvateli a vyrobci v nové rozsifeném
regionu Podhostynska.

Markéta Piikaska

e-mail: m.prikaska@regionhranicko.cz, tel.: +420 739 838 983
MAS Hranicko z. s. Tt. 1. mdje 328, 753 01 Hranice
www.regionalni-znacky.cz/moravska-brana

Jiz od roku 2010 udéluje Ministerstvo zemédélstvi znacku Regiondlni potravina nejkvalitnéjsim zemédélskym nebo
potravinaiskym vyrobkdm, které zvitézi v krajskych soutézich. Projekt ma za cil podpofit domaci producenty lokalnich
potravin a motivovat zékazniky k jejich vyhledavani na pultech obchodd, na farmérskych trzich

¢i pfimo u vyrobctll. Znacka Regionalni potravina ocenuje ty nejlepsi vyrobky z kazdého kraje.

Soutéze o znacku Regionalni potravina se vyhlasuji jednou ro¢né v kazdém ze 13 krajd Ceské

republiky. Toto prestizni ocenéni je garanci pivodu surovin, kvality a poctivé vyroby.

Zakladni podminky pro pfijeti pfihlaseného vyrobku do soutéze jsou:

« Zemédélsky nebo potravinaisky vyrobek, ktery je pfedmétem zadosti o udéleni znacky
Regiondlni potravina“, musi byt vyroben v pfislusném regionu ze surovin z daného
regionu, pfipadné je-li to z objektivnich dlivodd nutné z tuzemskych surovin. Podil
téchto surovin musi tvofit minimalné 70%. Hlavni surovina musi byt ze 100 %
tuzemského plvodu.

+Déle musiminimalné vjednom znaku vykazovat vyjimecné kvalitativni charakteristiky,
které zvysuji jeho pfidanou hodnotu a zarucuji jeho jedine¢nost ve vztahu k béznym
vyrobkim dostupnym na trhu, pficemz regionalni charakter vyrobku je rovnéz deklarace
vyjimecnych kvalitativnich znaka.

« Do soutéze se mohou hlasit podnikatelské subjekty s poctem maximalné 250
zaméstnancd.

Znacka Regionalni potravina se udéluje pouze vitézi v téchto kategoriich:

1. Masné vyroby tepelné opracované

2. Masné vyrobky trvanlivé tepelné neopracované, konzervy a polokonzervy

3. Syry véetné tvarohu

4. Mlé¢né vyrobky ostatni

5. Pekafské vyrobky véetné téstovin

6. Cukrarské vyrobky, véetné cukrovinek

7. Alkoholické a nealkoholické napoje

8. Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované formé

9. Ostatni

Ocenéné vyrobky a jejich producenti kromé moznosti vyuzivat zna¢ku Regionalni potravina Olomouckého kraje
ziskaji zdarma i zna¢nou mediélni podporu pro ocenéné vyrobky a moznost prezentovat zdarma tyto vyrobky pfi
ochutnavkovych a prodejnich akcich.

V ¢em jsou vyrobky s logem Regionadlni potravina na obalu vyjimecné?

Kvalita, mistni suroviny, tradi¢ni receptura a vyborna chut

Zelenomodré logo Regiondlni potravina na obalech vyrobku spotiebiteli zaruci, ze produkt i suroviny pouzité pfri
jeho vyrobé pochazi zdomaci produkce. Produkt musi byt vyroben na tzemi kraje, ve kterém bylo ocenéni udéleno,
a ze surovin dané oblasti. Diky kratkym distribu¢nim cestam od vyrobce ke spotfebiteli jsou tyto produkty cerstvéjsi,
maji lepsi chut i vani. Potraviny dovezené ze zahrani¢i musi stravit dlouhou dobu na cestach. To neprospiva jejich
Cerstvosti a chuti a doprava ze vzdalenych mist navic zatéZuje Zivotni prostfedi. Ocenéné Regionalni potraviny
spliuji ty nejpfisné;jsi evropské i ndrodni pozadavky na kvalitu potravin. Doméci producenti jsou oproti dovozciim
vice vystaveni tlaku na kvalitu jak ze strany spottebiteld, ktefi jsou s nimi v blizsim kontaktu, tak ze strany kontrolnich
inspekci. Vyrobky ocenéné znackou Regiondlni potravina prokazuji jedine¢nost v porovnéni s béznou produkci
dostupnou na trhu. At uz se jedna o tradi¢ni recepturu typickou pro dany kraj, originalni vyrobni postup nebo vyuziti
specifické regionalni suroviny.

Podpora rozvoje regiont
Nakupem potravin oznacenych logem ,Regionalni potravina” zakaznik ziskava nejen zdruku kvality a chuti, ale
podpoii také svij kraj. Prosperujici zemédélci, producenti i prodejci zarucuji udrzeni ¢i dokonce rozsiteni poctu
pracovnich mist v regionech.

Vice se dozvite na www.regionalnipotravina.cz

?&g\ond Ini potfq‘,l}]q

Xomoucky K™

Regionalni potravina

°



Vyrobek Olomouckého kraje ,Vyrobek OK®“
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VYROBEK OK®

Vyrobek Olomouckého kraje ,Vyrobek OK®”

Ocenéni Vyrobek Olomouckého kraje” s prdvem oznaceni ,Vyrobek OK ®“ udéluje
Agrarni komora Olomouckého kraje od roku 2005 nejlepsim potravinaiskym
a zemédélskym vyrobkdm. Celkem se jiz znackou pysni pres 150 vyrobkd, které jsou
vyrobeny v Olomouckém kraji.

Cile této soutéze jsou shrnuty v nasledujicich bodech:

- podpora regionalnich vyrobcl potravin a zemédélskych plodin
- snaha o udrzeni kvality vyrobku a tradi¢nich receptur

« zaméstnanost

- zviditelnéni malych vyrobct

- motivace zakaznika ke koupi regionalnich vyrobk

Soutéz o znacku ,Vyrobek OK ®“ vyhlasuje Agrarni komora Olomouckého kraje
jednou ro¢né a to v 9. kategoriich (masné vyrobky, masné vyrobky trvanlivé, syry
véetné tvarohu, mlé¢né vyrobky ostatni, pekafské vyrobky véetné téstovin, cukrarské
vyrobky véetné cukrovinek, alkoholické a nealkoholické népoje, ovoce a zelenina
v Cerstvé nebo zpracované formé a ostatni). Zakladni podminkou Ucasti v soutézi
Vyrobek OK je, Zze dany produkt musi byt v tomto regionu vyroben a distribuovan
do maloobchodni sité. Podminky soutéZze jsou dany uvefejnénou Metodikou.
V hodnotitelské komisi zasedaji zastupci Ministerstva zemédélstvi, krajského uradu,
Statni zemédélské a potravinaiské inspekce. Statni veterinarni spravy CR, Agrarni
komory CR a Potravinafské komory CR. Hlavni diiraz je kladen na regionalni pvod,
originalni recepturu a tradici. Hodnoti se nadstandardni charakteristiky barvy, chuté
a vné nebo design vyrobku. Vitézné produkty ziskavaji logo, které mohou pouzivat
na svych obalech. Tvofi je kombinace Zluto-zeleného a modrého trojuhelniku a rok,
v némz byl vyrobek ocenén. ,Zluto-zeleny trojuhelnik” znazorfuje prechod Grodné
Hané do jesenického pohofi, postupné tmavnouci modry predstavuje Moravu, ktera
stéka z Jesenikll a méni se v mohutnou reku.

Agrarnikomora Olomouckého kraje usiluje o podporu mistnich vyrobct zemédélskych
a potravinarskych vyrobku a hleda cesty jak je nejlépe motivovat a odménovat v jejich
poctivé praci.

ALKOHOLICKE
A NEALKOHOLICKE NAPOJE
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100% ovocna Bylinné caje HOLBA Horska 10, Jesenicka bylinna,

a zeleninova stava -@g z Rychlebskych hor HOLBA Serak, HOLBA E&@ Domasovska horka
Wiy s

Kontakt na vyrobce:

Eduard Kozak - Sady Lucice

Lucice 19, 753 64 Bélotin

tel.: +420 603 371 040

e-mail: kozak.eduard@seznam.cz
www.ceskejablko.cz

Cerstvé tavy ze Sadl Lucice vynikaji lahod-
nou chuti a neobsahuji zadné konzervacni
latky ani pfidany cukr a zachovavaiji si tak vy-
soky obsah vldkniny a vitamind. Sady Lucice
je rodinna firma, kterd se vénuje péstovani
ovoce od roku 1991, vyrabi 100% Stavy 3etr-
né a tepelné je osetfuje pasterizaci. Mlzete
zvolit mezi nékolika druhy mostl vyrdbénymi
v biokvalité, lisovanymi z vybranych odrid
jablek a dalsich druhl ovoce nebo zeleniny.
Zarukou kvality je také jakostni zndmky KLASA.

Kontakt na vyrobce:

VS Rychleby s.r. 0.

Ing. Miroslav Pfibyl, vyrobni feditel

790 58 Velka Kras 164

tel.: +420 775 555 541

e-mail: miroslav.pribyl@vsrychleby.cz

Eva BroZova, vedouci provozovny Velka Kra$
tel.: +420 720317 704

e-mail: vyroba@vsrychleby.cz
www.vsrychleby.cz

Nase bylinné caje jsou tvoreny tradi¢ni smési
bylin a kvétin. Jsou nejen pfirozenym napo-
jem, ale také po nich sahame, kdyz mame né-
jaky zdravotni problém. Nase byliny pochazeji
z Rychlebskych hor, kde je minimalné zastou-
pena primyslova a zemédélska velkovyroba,
ktera by se podilela na znecisténi této oblasti.
Suroviny, které ziskdvame vlastnim sbérem
nebo vykupem od mistnich péstiteld, tak dale
zpracovavame ve vlastni plné automatizované
susarné, a to bez chemickych a konzervacnich
latek, barviv a aromat. Jedna se proto o zcela
pfirozené susené byliny pro pfipravu ¢aja.

polotmava, HOLBA ey a Bairnsfather BLU

Premium

Kontakt na vyrobce:

Pivovar HOLBA, a. s.

Pivovarska 261, 788 33 Hanusovice

tel.: +420 583 300 900

e-mail: obchodni@holba.cz

holba@holba.cz

www.holba.cz

Pivo Holba vynikd svou nezaménitelnou, pl-
nou a dokonale vyvazenou chuti, typickou pro
klasicky vyrabéna tradi¢ni ceské pivo. Vyzna-
Cuje se vysokou pitelnosti, kterd vybizi k dal-
Simu napiti. Voda patii k zakladnim surovinam
pro vyrobu piva. Holba jima z vlastnich vrt(
podzemni krasovou vodu a jeji ptisna kontrola
je zarukou dlouhodobé kvality.

Holba Premium (Vyrobek OK 2018)

Svétly lezak jantarové barvy s obsahem alko-
holu 5,2 % obj. s hustou pénou vyznacujici
se vysokou plnosti a dobry fizem. IdedIni pro
specidlni pfileZitosti, rodinné oslavy a poseze-
ni s prateli.

Holba Serak (Vyrobek OK 2019)
Serak se stal nejvétsi pychou Holby. Jeho jmé-
no uz davno presdhlo hranice Jesenikli a nas

m

Boruvkovy likér

Kontakt na vyrobce:

Bairnsfather Family Distillery s.r. o.

Domasov 490, 790 01 Béla pod Pradédem

tel.: +420 777 327 468

e-mail: kyle@bairnsfather.net
www.bairnsfather.net
www.facebook.com/bairnsfather.distillery
Zdrojem pro nase vyrobky jsou recepty pro
Iékarniky a drogisty z doby, kdy neexistovaly
pilulky a prasky. Uzivdme jenom velejemny lih,
byliny, cukr a neupravenou vodu pfimo z pod-
zemniho pramene. Vyrabime tradi¢nim ruc-
nim zpusobem, dle metody pouzivané pred
stovkami let. Nase ,Bylinna” a ,Horka"” se zro-
dily ze starych lékarnickych receptt na vyrobu
Iécivych kapek. Na Jesenicku jsou prodavany
pod rliznymi nazvy jako napf. Zlatochlumecka
bylinnd, Velkolosinské bylinna, Krnovska hot-
ka, Karlova Studanka bylinna a jiné. Chceme
pfipomenout dnesni spolec¢nosti, Ze plvod-
nim dlvodem pro piti likérd, bylo zlepseni
svého zdravi, a proto v Cesku Fikame p¥i pfi-
pitku ,na zdravi".

lezak zabodoval na soutézich doma i v zahra-
nici - zlato si prdvem odnesl ze soutézi World
beer award a European beer challenge.
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oo J@Senicky most Jablko mono  Kralovska medovina Litovel Vaclav Mosténicky sirup

Kontakt na vyrobce:

':k ‘ Kontakt na vyrobce:
[}

Palackého 934, 784 01 Litovel
tel.: +420 585 493 580
+420724776 709
e-mail: pivo@litovel.cz
www.litovel.cz
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Alkoholické a nealkoholick

sladka jerabinka

Kontakt na vyrobce:

Magr. Richard Jass

Likérka a destilerie Ullersdorf

Marsikovsky mlyn

Marsikov 67, 788 15 Velké Losiny

tel.: +420 603 710 220

e-mail: richard.jass@ullersdorf.cz
www.ullersdorf.cz
www.facebook.com/ullersdorf

Jesenicka likérka a destilerie Ullersdorf nava-
zuje na tradici zaniklych vyrobcl ovocnych
destilatd a likér( v oblasti. Provoz je umistén
v prostorach tzv. Marsikovského mlyna u Vel-
kych Losin. Jednd se o jeden z nejstarsich mly-
nG v Podesni a prvni zminky o ném se vazou
k roku 1584. Mlyn ztratil svoji pivodni funkci
v 80. letech 20. stoleti a jeho provoz nebyl
obnoven. V roce 2004 zde bylo zapocato se
zpracovanim mistniho ovoce, péstitelskym
palenim a vyrobou ovocnych destilatd. V sou-
casnosti se zabyvame také vyrobou bylinko-
vych likérli vlastnich receptur a mostovanim
ovoce tradi¢né sklizeného v nasi oblasti Jese-
nik{. Nabizime fizené degustace s prohlidkou
mlyna dle pfani zékaznik.

fk ‘ Kontakt na vyrobce:
(o]

VCELNEX, s.r.0.

Postfelmovska 12, 789 01 Zabfeh na Moravé
tel: +420 775 528 084

e-mail: vcelnex@vcelnex.cz

www.vcelnex.cz

Firma VCELNEX se sidlem v Zabfehu na Mora-
vé byla zalozena v roce 1990 a je ryze ceskou
firmou. Dnes je vyznamnym vyrobcem histo-
rické Kralovské medoviny a dalsich vyrobki
ze véelich produktd a bylin. Firma VCELNEX je
dnes povazovana za nemodernéjsi, nejvétsi
a nejvyznamnéjsi zdvod na vyrobu Kralovské
vou kvalitou. Novy moderni zdvod zarucuje
dostate¢nou vyrobni kapacitu a vysokou kva-
litu celého vyrobniho programu. Receptura na
vyrobu Krélovské medoviny vyzaduje dlsled-
ny vybér velmi kvalitnich a ekologicky nej-
cistsich vstupnich surovin jako je med, byliny
a koreni, které jsou prevazné vybirdny z zemi
Olomouckého kraje. Pfiznivé ohlasy a pozitiv-
ni hodnoceni historické Kralovské medoviny
nasimi zakazniky z CR i ze zahraniéi jsou pro
nas zavazkem a nejlepSim ocenénim nasi pra-

ce.

| VEELNEX" ZABREN

Pivo Litovel Vaclav — Svétly nefiltrovany lezak.
Nefiltrované pivo zlatavé medové az jantaro-
vé barvy s plnou chuti, hustou bilou pénou
a velmi lehkymi karamelovymi tény, vyvinuté
na pocest sv. Vaclava, patrona pivovarnikd. Je-
dine¢na chut, harmonicka hotkost, slaby zakal
a fiz, jak ma byt. Obsah alkoholu 5,5% obj.

V soucasném pivovaru v Litovli se vafi pivo
od roku 1893 a pivovar tak navazal na tradici
vyroby piva v Litovli, o niz jsou historické za-
znamy uz od roku 1291. Krélovské pivo Lito-
vel, znacka piva, kterou se Pivovar Litovel a.s.
prezentuje na tuzemském i zahrani¢nim trhu,
ma vyjimecnou kvalitu, kterd byla v minulosti
i v poslednim obdobi nékolikrat vysoce oce-
néna odborniky z oboru pivovarnictvi na nej-
prestiznéjsich vystavach a soutézich.

Litovel Gustav 13°

(Regionalni potravina 2019)

Jantarova barva, husta bila péna, chmelové
aroma, pfijemnd horkost a harmonicka plna
chut podtrhuji vyjimecnost tohoto svate¢niho
polotmavého specidlu s extraktem mladiny
13 % hm. Jméno ziskal po slavném ceském
zapasnikovi Gustavu Fristenském, ktery byl
manzelem dcery prvniho litovelského sladka.

016

Provozuje: HKS sirup, a.s.
HKS sirup, a.s.
Horni MoSténice 547,751 17 Horni Mosténice
tel.: +420 778 746 745

+420 730519757
e-mail: naplava@mostenickysirup.cz
www.mostenickysirup.cz
Mosténické sirupy jsou bez konzervantd, sla-
didel a syntetickych barviv. Vysoka kvalita ur-
Cujici bezkonkurenéni pomér fedéni vychazi
z poctivé 10 procentni ovocné slozky (bez jab-
le¢né Stavy). Kterou chut si vyberete? V nabid-
ce je jahoda, malina, cerny rybiz, Svestka, za-
zvor, brusinka, ananas, lesni smés i pomerang,
nové i hruska a citron.
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Nameéstské pivo Ovocné destilaty Piva pivovaru Zlosin g Pivo

Kontakt na vyrobce: _@ s a byl inné like ry Kontakt na vyrobce: _ﬁ@ 3 Kontakt na vyrobce:
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Alkoholické a nealkoholick

Jadrnickova

Pivovar Jadrni¢ek - Bohdana Jadrni¢kova
Komenského 318, 783 44 Namést na Hané
tel.: +420 775 134 511

email: pivovarjadrnicek@seznam.cz
www.pivovarjadrnicek.cz

Rodinny pivovar navazuje na tradici vareni
piva v Namésti na Hané po 110 letech. Vaii
podle tradi¢nich receptur a postupd, piva jsou
nepasterizovand a nefiltrovand, diky tomu
si zachovaji vSechny vyzivové hodnoty, které
maji blahodarny vliv na lidsky organismus.
Mistni produkci je Jadro$ 11% svétly lezak,
Tmavy Jadro$ 13% a sezénni specialy. Piva se
zde pIni do 15, 20, 30 a 50 litrovych sud(i nebo
do 1,5 litrovych PET lahvi.

Kontakt na vyrobce:

Likérka a destilerie Ullersdorf

Magr. Richard Jass, Ph. D.

Marsikov 67, 788 15 Velké Losiny

tel.: + 420 603 710 220

e-mail: info@ullersdorf.cz

www.ullersdorf.cz

Jesenicka likérka a destilerie Ullersdorf vyrabi
originalni bylinné likéry a uslechtilé ovocné
destilaty Spickové kvality. Kazdy nas produkt
ma svuj pfibéh. Jsou zarukou tradi¢niho zpra-
covani, vysoké urovné znalosti, dovednosti
a plvodu v kvalitnim ovoci. Pfi vyrobé by-
linnych likérd je uzivano pouze bylin a pfi-
rodnich esenci, zadnych nahrazek, barviv
ani aromat. Kazdy likér reprezentuje ¢ast po-
hnuté jesenické historie. Ovocné destilaty jsou
od pfijmu ovoce, pres jeho drceni, kvaseni
az po vypaleni, lezeni a baleni vyrabény
s citem pro origindlni vlastnosti, profesional-
nim pfistupem avsak tradi¢nim manualnim
postupem. Srdcem vyroby jsou kamenné
sklepy vice jak 400 let starého mlyna, kde zraji
nase ovocné destilaty a postupem casu ziska-
vaji zlatavou barvu dubovych sudd, naslad-
ly charakter vina a nenapodobitelné aroma
ovocného destilatu, ktery uz néco pamatuje.

Zérovska 10, 788 15 Velké Losiny

tel.: +420 605 295 860

e-mail: pivovarzlosin@seznam.cz
www.pivovarzlosin.cz
www.facebook.com/pivovarzlosin/#

Pivovar Zlosin navazuje na staletou pivovarec-
nickou tradici v obci Velké Losiny. Exkluzivni
pivni znacce hodld dodat zaddanou vyjimec-
nost originalni chuti nezaménitelné spojené
s magickym regionem. Uz v dobé Jana mladsi-
ho ze Zerotina, kdy zdej3i panstvi tvofila vodni
tvrz, se hovoii o mlynu a pivovaru. Prvni do-
lozené zminky o zdmeckém pivovaru zdejsiho
panstvi jsou staré 400 let, z obdobi vlady kni-
zete Lichtensteina - Velké Losiny (Gross Uller-
sdorf). Pivovar produkuje stald piva Zlosin
11°, Zlosin 12° a Zlosin 15°, dale vafi sezéonni
specialy.

Prodejna:

SlechtitelG 139/14, 779 00 Olomouc

tel.: +420737 190 193

e-mail: hanustiak@hanackypivovar.cz
www.hanackypivovar.cz

Vsechna piva ze stalé i sezénni nabidky Hanac-
kého pivovaru jsou nepasterizovana a nefiltro-
vana. Obsahuji jen to nejdllezitéjsi a nejnut-
néjsi: vodu, slad, upraveny chmel a zdejsich
pivovarnik lasku k pivu. Pivovar nabizi vsech-
na piva v sudech i lahvich. Ve stalé nabidce ma
svétlou desitku Sladar, svétly lezak jedenéctku
Safar a svétlou dvanactku Chmelaft. Zdej3i spe-
cialitou je 14 procentni silné pivo svrchné kva-
Sené, pii jehoz vyrobé jsou pouzity i ovesné
vlocky.
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Alkoholické a nealkoholick

Pivo Albert

Kontakt na vyrobce:

Zamecky pivovar Sobotin

788 16 Sobotin 13

tel.: +420 587 071 000

e-mail: info@resortsobotin.cz
www.resortsobotin.cz

Zamecky pivovar Albert je maly rodinny pi-
vovar. Klademe duraz na pfisné dodrzovani
tradi¢nich vyrobnich postupl z téch nejlep-
sich surovin. Samotné pivo vznika z toho nej-
lepsiho, co ndm nase zemé mUze dat: Zatec-
ky chmel, moravsky slad a voda, ktera k nam
proudi pifimo ze srdce Jesenikd. Pivo nepro-
chdzi zadnou filtraci ani pasterizaci - je to
zkratka Zivé pivo.

« Pivo Albert 11° - svétly lezdk plzerského
typu - vynikd kofenitym zemitym aroma za-
teckého chmele, které je ve viini doplnéno
kvasnicovou vlni nefiltrovaného piva.

« Pivo Albert 12° - svétly lezak plzenského
typu, ktery se honosi zlatavou barvou a jem-
nym chmelovym aroma, které doprovazi tény
citrénové kary.

Pivo Chomout

Kontakt na vyrobce:

Chomout s.r.o.

Dalimilova 18/92, 783 35 Olomouc

- Chomoutov

tel.: +420 604 353 469

email: varime@pivochomout.cz
www.pivochomout.cz

Piva Chomout nejsou filtrovana ani pastero-
vana, obsahuji zivé kvasnice a plno vitaminG.
Pivo tak neustale pracuje a dozravd, coz dava
vyrobci prostor k jeho nekone¢nému zkouma-
ni a degustovani. Pivovar ma bézné na cepu
Sest druh( piva. Stalou nabidku tvofi Desitka,
Lezak, Svarc a minimalné jedno svrchné kvase-
né pivo. Dalsi dva druhy zafazuje podle sezény
a momentalni inspirace. Pivodné jen domaci
pivovar dnes vatli tak, aby zajistil dostatek piva
pro pivovarsky hostinec a dal3i hospody v Olo-
mouci a okoli.

CHOMOUT Rezna Bara (Regionalni
potravina OK 2016)

Pivo je vyrdbéno z nejkvalitnéjsich lokalnich
surovin za pouziti tradi¢nich postupt charak-
teristickych pro vyrobu piva. Pfi vyrobé piva
jsou pouzity pouze ctyfi zakladni suroviny,
voda, slad, chmel a kvasnice. Vyrobek neobsa-
huje pfidany cukr ani Zddné jiné dalsi pridané
latky.

RezZna Bara je jednim ze série zitnych piv a fadi
se tak do skupiny IPA - Indian Pale Ale. Pro ten-
to styl je typicky vysoky obsah alkoholu, po-
uziti aromatickych chmell a vyrazna horkost.
Charakteristikou tohoto piva je pravé pfijem-
na horkost, viiné a smetanova konzistence.

Pivo Kosir

Kontakt na vyrobce:

Pivovar Kosif s.r.o. — David Kapsia

Lhota pod Kositem 10, 783 44 Drahanovice
tel.: +420 723 939 167

e-mail: sladek@pivovarkosir.cz
www.pivovarkosir.cz

Minipivovar Kosif lezi u nejvyssiho hanackého
vrcholu Kosif a je vzdélen ptiblizné 17 kilomet-
rd od Olomouce. Nabizi tradi¢né varené ceské
lezaky, které jsou nefiltrované a nepasterizo-
vané s jemnym zakalem vytvofenym pivovar-
skymi kvasnicemi. Zékladni produkci pivovaru
je svétly 12¢ lezak Gabriell a polotmavé 11°
pivo Haltyt. V pribéhu roku mate moznost na
Cepu ochutnat vicestupriové specialy, jakymi
jsou napt. Vanocni specidl, Velikono¢ni special aj.

Pivo Melicharek

Kontakt na vyrobce:

Petr Melicharek — Pivovar Melicharek

Maje 10, 783 35 Horka nad Moravou

tel.: +420 605 752 973

e-mail: petr.melicharek@email.cz
www.pivovarekmelicharek.cz

Pivovar vyrabi 23 druht piva v deviti pivnich
stylech - spodné a svrchné kvasena. Pivo
se tu vafi tradi¢nim zplsobem ze ¢tyr zaklad-
nich surovin - vody, humnového sladu, chme-
le a pivovarskych kvasnic. Dodrzuje tradi¢ni
postupy vyroby, vyrobené pivo je nefiltrova-
né a nepasterizované. Hlavni kvaseni probiha
v otevienych spilkdch a lezeni piva v lezac-
kych tancich. Pivovar poradéa ukazky a kurzy
varfeni piva. Zajemci si mohou pod dozorem
sladka uvafit své vlastni pivo a nahlédnout
tak do tajl jeho vyroby.
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Alkoholické a nealkoholick

tel.: +420 739 600 000

e-mail: info@hasicpivo.cz

www.hasicpivo.cz

V minipivovaru Hasi¢ v Bruntale se specializu-
jeme na vyrobu doméciho ,zivého” piva dle
tradi¢nich metod. Pouzivdme vyhradné pfi-
rodni suroviny a diky pdvodni recepture ma
mok nezaménitelnou chut. Nase pivo je nefil-
trované a nepasterizované, mlzete ho ochut-
nat v pivovarské restauraci spole¢né s vynika-
jicim jidlem.

Dale nabizime:

-komentované exkurze s ochutnavkou pro-
duktt z piva a piva z tanku cca 25 min,

- zazitkové vareni ,Stan se sladkem na jeden
den v minipivovaru Hasic”,

- pivovarskou restauraci specializovanou na
gril a vyrobky z piva.

Relax centrum Kolstejn, s. r. o.

788 25 Branna 56

tel.: +420 728 229 137, +420 583 286 421
e-mail: info@kolstejn.cz
www.pivovarkolstejn.cz

Provozni:

tel.: +420 702 072 034

e-mail: provozni@kolstejn.cz

Minipivovar KolStejn se nachdzi pfimo v re-
stauraci Kolstejn na malebném nameésticku
v Branné. Navazuje na davno zaniklou tradici
pivovaru a pivovarnictvi v obci Branna. Pivo je
vyrabéno klasickou technologii, je nepastero-
vané a nefiltrované, bez konzervacnich latek,
barviv a stabilizator(. Suroviny, které pouzi-
vame pro vyrobu naseho piva, pochazeji vy-
hradné od ¢eskych dodavatell. K vybornému
pivu pro vas nase kuchyné pfipravila atraktivni
nabidku regionélnich pochutin.

e-mail: inffo@ovocnarstvimezice.cz
http://ovocnarstvimezice.cz/

Mostarna je soucasti aredlu Ovocnaistvi Mezi-
ce. Vyrdbi ovocné mosty a zeleninové $tavy jiz
od roku 2006. Pfi vyrobé vychazi z rodinné tra-
dice a pro zpracovani vyuziva prevazné ovoce
z vlastnich sadd nebo od okolnich producen-
th ovoce a zeleniny. Proces lisovani probiha
za studena, bez pouziti enzym0 zvysujicich
vytéznost. Vylisovand $tava se nepfislazuje,
nefedi a nefiltruje. Jeji nasledna konzervace
probiha pouze pasterizaci pfi staceni do obald.

Ing. Miroslav Pfibyl, vyrobni feditel

790 58 Velkd Kras 164

tel.: +420 775 555 541

e-mail: miroslav.pribyl@vsrychleby.cz

Eva Brozova, vedouci provozovny Velkd Kra$
tel.: +420 720 317 704

e-mail: vyroba@vsrychleby.cz
www.vsrychleby.cz

Produkce nasich sirupll je postavena na ryze
pfirodnich surovinach, které pochézeji z na-
Seho okoli, tedy z Rychlebskych hor. Jedna
se pfevazné o pastviny, luka a lesy, kde neni
zastoupena primyslovd a zemédélska vel-
kovyroba a oblast neni ani vyznamnou turis-
tickou oblasti. Suroviny ziskdvdme vlastnim
sbérem nebo vykupem od mistnich péstiteld.
Zakladem zpracovani ziskanych bylin a plodd
je jejich suseni v prostorach s fizenou ventilaci,
které spliuji nejpfisnéjsi hygienické pozadav-
ky. Z téchto susenych surovin pak vyrdbime
nase sirupy bez pouziti umélych barviv a che-
mickych konzervant(. Nase sirupy maji pfirod-
ni barvu bylin a plodd, ze kterych pochazeji,
a jsou vhodné i pro déti, nebot neobsahuji
alkohol.

Rychlebsky jitrocelovy sirup (Vyrobek OK
2016)

Pro rychlebsky ,Jitrocelovy sirup” slouzi jako
zakladni surovina ,Jitrocel kopinaty” Vyluh
z této rostliny pfiznivé plsobi na horni cesty
dychaci v obdobi zvysené zatéze organismu.
Vhodny je zvlasté pro déti pfi kasli a nachlaze-
ni, usnadnuje vykaslavani a zpomaluje tvorbu
hlent. U¢inky jitrocele jsou znamé po staleti.

2 33 333

a Minipivovar Kol3tejn tel: +420 774 854 611 B VS Rychlebys.r. 0. y

VYROBEK OK®
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Rychlebské stavy, mosty

a octy %&?9”

Kontakt na vyrobce:

VS Rychleby s.r. 0.

Ing. Miroslav Pribyl, vyrobni reditel

790 58 Velkd Kras 164

tel.: +420 775 555 541

e-mail: miroslav.pribyl@vsrychleby.cz

Eva Brozova, vedouci provozovny Velka Kra$
tel.: +420 720317 704

e-mail: vyroba@vsrychleby.cz
www.vsrychleby.cz

Zékladni surovinou nasich jable¢nych mos-
th a octd jsou cerstva jablka, kterd pochazeji
z Rychlebského pohofi a kterd vykupujeme
od mistnich péstitell. Jedna se o tradi¢ni mist-
ni odrlidy, které jsou pfirozené odolné proti
plisnim, sklidcdim a dalsim vlivdim. Proto jsou
jabloné dodnes péstovany bez chemického
osetreni a konzervant(. Vyrobni proces mostu
i octll probiha v pocatecni fazi obdobné. Most
stabilizujeme pasterizaci. U jable¢ného octa
priddvdme octovou kulturu, kterd po vykva-
seni béhem 9 mésicl stravi veskery alkohol.
Nase produkty jsou ryze pfirodni a nejsou
ani filtrované, takze si zachovavaji jedine¢nou
chut a barvu ptirodnich produktu.

Svatokopecké pivo

Kontakt na vyrobce:

Svatokopecké pivo - Ing. Ivo Hrdlicka
Svatokopecké pivo

St. Krej¢iho 122/4, 779 00 Olomouc - Svaty
Kopecek

tel.: +420 736 626 600

e-mail: sladek@svatokopeckepivo.cz
www.svatokopeckepivo.cz

Svatokopecky Hanibal - svétly lezak, Svatoko-
pecky J. W. - polotmavy lezak a Svatokopecky
Karel - tmavy lezak patii k nabidce Svatoko-
peckého pivovaru. Prilezitostné vafi i dalsi
specidlni druhy piv, jako jsou napfiklad svrch-
né kvasena piva. Pivovar uvafil prvni domaci
varku piva v ¢ervnu 2009. Cesta od domaciho
vareni ke komerénimu pry nebyla jednoducha
ani kratkd. Po deseti mésicich se ale majiteli
Ivo Hrdli¢kovi splnil jeho sen.

Svatovar Originalni
Lipnické pivo

Kontakt na vyrobce:

PRVNI SOUKROMY PIVOVAR

SPOLECENSKY s.r.o.

Sidlo: Domazlicka 1, 130 00 Praha 3
Provozovna: Novosady 164, 751 31 Lipnik nad
Becvou

tel.: +420 774 490 768

e-mail: info@pivovar-lipnik.cz
www.pivovar-lipnik.cz

Pivo Svatovar navazuje na tradici vafeni piva
v Lipniku nad Becvou.Prvni varka byla uvare-
na v r.2004.0d roku 2009 se pivo vafi v nové
varné restaura¢niho pivovaru a lezi v jeho
sklepé.V sortimentu prevazuji spodné kvase-
né lezaky plzenského typu svétlé i polotma-
vé 11% az 14%EPM,taktéz svrchné kvasend
piva 13%PA,zitna 13%IPA a pSenice 11%,a pro
ziznivé cykloturisty malinovy radler s nizsim
obsahem alkoholu.Piva prodavame na cepu
restaurace,taky v PET lahvich a sudech 15,30 a
50ltr.Pivo bylo ocenéno na mnoha soutézich a
velmi nas tési zdjem viech pivarid,coz nas po-
vzbuzuje do budoucnosti.Stavte se ochutnat,-
sidlime tésné pre odbockou na hrad Helstyn!

oo B
Yionini 0

Sipkové vino
Kontakt na vyrobce:v F@
Janského 99, 790 81 Ceska Ves By o
tel.: +420 721 730 829

e-mail: sipkovevino@seznam.cz
www.sipkovevino.cz
www.facebook.com/sipkove.vino.18

)
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Jsme rodinnd firma z Jeseniku, kterd se zaby-
va predevsim zpracovanim susenych Sipkd
a produkci exkluzivnich nefiltrovanych ovoc-
nych a bylinnych druhi vina. Pfedevsim vina
Sipkového a produktt ze Sipkll (dzemy, sirupy,
omacky). Jsme jedini vyrobci Sipkového vina
v CR ve vétsim méfitku, které je vyjimecné
svou chuti na ¢eském i evropském trhu. Dal-
$i nase produkty: vino z rakytniku, Svestkové,
merurikové, borlivkové, jahodové, malinové
a specialni druhy vina na objednavku: kéva,
¢okolada nebo vino slazené fruktézou. Speci-
alizujeme se taktéz na firemni vino s etiketou
dle pozadavku zakaznika.

ll

Sipkove vino
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Velkorakovské pivo

Kontakt na vyrobce:

Velkorakovské pivo

Petr Hajkr, jednatel spole¢nosti

Rakova u Konice 45, 798 57 Laskov

tel.: +420 739417 638

e-mail: velkorakovskyminipivovar@seznam.cz
www.velkorakovskepivo.cz

Velkorakovsky minipivovar najdete v Rakové
u Konice. Zalozili ho v roce 2015 tfi kamaradi,
ktefi si pro zabavu zkusili vafit pivo v doma-
cich podminkach. Béhem nasledujicich dvou
let uz méli vlastni technologie, sehnali vlastni
prostory. Po ¢ase se minipivovar stal rodinnym
podnikem uz jen Petra Hajkra, ktery podily
od svych kamaradd odkoupil. Dnes je pry jeho
pivo s laskou varené, k Zizni ladéné. Od polovi-
ny roku 2019 nabizi tfi unikatni druhy:

Rupert 11%, Rupert cofee 11%, Fojt 13%

COKOLADOVE

A CUKRARSKE VYROBKY

JESENIK
Cokoladova manufaktura XOCOLATL

REGIONALNi PRODUKT
JESENIKY originalni produkt®
v kraji

l:l mimo kraj

HANA regionalni produkt®

A
5l -
A""“""f"

STARE MESTO
Staroméstska maslova trubicka

SUMPERK
Medovnik z dobrot

MORAVSKA BRANA regionalni produkt®

- v kraji

Ostatni .
mimo regionalni znacky HANA, JESENIKY,
MORAVSKA BRANA
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VELKE LOSINY
Slané lazeriské oplatky
Velkolosinské pralinky
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LIBINA
Trubicka

RUDNA POD PRADEDEM
Domaci muffiny a bezlepkové dorty

TROUBELICE
Cokolady a kakaové boby

LOSTICE
Z\/Laorgtiz:ova zmrzlina NAKLO
‘ Pekarské a cukrarské vyrobky z Mezic
’ onice SAMOTISKY
‘ * Trubi¢ka od Svatého Kopecka
. ) ~‘
X 00
PROSTEJOV -—
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Cokoladova pralink: .%é'h% ’.
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HRANICE
Partutovské domaci cukrovi a
Partutovicka bramborova babovka

BRODEK U PROSTEJOVA:
Zlata pralinka
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Buracek
Sufanek — Liskovy ofech — dokolada / Araidy - okolada
Tvarohovy Mi$a dort jahoda



om o | Buracek Cokoladova manufaktura

~ .
gk‘ Kontakt na vyrobce: -@

Jarmila Storkova

Cokolady a kakaové boby

Kontakt na vyrobce:
Cokolady Troubelice - Frantisek Bacik

Cokoladova pralinka
XOCOLATL Kontakt na vyrobce: I\E ‘

N

i pro
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Mgy i . Green Tree Food s.r.o. 4 oo
Dorty Katrin Kontakt na vyrobce: Dolni 3137/100, 796 01 Prost&jov ° Troubelice 10, 783 83 Troubelice
m— Dobnerova 26, Olomouc 779 00 Marcel Sos, Cokolatier tel: +420 602 560 175 tel.: +420 725 898 422
tel.: +420 777 740 042 Kostelni 142,790 01 Jesenik +420 728 883 893 e-mail: info@cokoladovnatroubelice.cz

+420 724 501 859

E-mail: info@dorty-katrin.cz
http://www.dorty-katrin.cz

Nase firma vznikla v roce 1991, v duchu rodin-
né tradice, ktera se datuje jiz do konce 19 tého
stoleti jsme se zacali vénovat pekafiné a cuk-
rafing, jako nase prarodice za prvni republiky.
Z tohoto obdobi pochazi mnoho zkusenosti
a rodinnych receptur, které stale vyuzivdme
v praxi. Origindlni receptury a kvalitni surovi-
ny jsou zdrukou nasich vyrobkd.

Specializujeme se na zakazkovou vyrobu
pro rtizné druhy oslav napf. svatby, promoce,
narozeniny, zlaté svatby, kitiny atd. Ke kazdé
objedndvce pristupujeme individualné a vzdy
se snazime zakazku zhotovit presné podle
prani zdkaznika. Nase vyrobky zhotovené
na zakazku jsou vzdy jen z kvalitnich, cers-
tvych surovin bez pouziti chemickych kon-
zervantl a ndhrazek.

Katrin dort smetanova jahoda (Regionalni
potravina OK 2016)

Lehky smetanovy dort. Piskot Slehany z vajec
je prolozen krémem ze smetanového zdkysu,
smetany a jahod, zatfeny maslovym krémem
s jahodami. Dort je vyroben z téch nejkvalit-
néjsich surovin z Olomouckého regionu, s vy-

tel.: +420 733 701 544

e-mail: marcel.sos@seznam.cz
www.jesenickacokolada.cz

Jsme mald cokolddova manufaktura lezici
v krasnych jesenickych horach. Jesté nedavno
se nasemu kraji fikalo Sudety, nez odtud byli
Seho kraje i zdejsi tradice a femeslo. O zaloze-
ni novych tradic a lasce k femeslu se snazime
i s nasi cokolddovou manufakturou XOCO-
LATL. Pecujeme o kakaové boby s peclivosti,
femeslnou zru¢nosti a kreativitou. Cokolady
od nés jsou vyrobeny z vybérovych kakao-
vych bobu vzdy jen z jedné zemé. K dopInéni
jedinec¢nosti chuti pouzivdme ndmi susené,
kandované ¢i zauzené ovoce nebo kofeni. Jen
to vzacné koreni a exotické ovoce si musime
dovézt z dalekych kraj.

Pfejeme vdm dobrou chut s nasi XOCOLATL
¢okolddou.

e-mail: info@greentreefood.cz
www.greentreefood.cz

Pralinky vyrabi firma majitele Martina Vybira-
la bez ztuzenych tukd, cukri a hlavné z nej-
lepsich bilych a mlé¢nych ¢okolad znacky
Valrhona z Francie a belgické hotké ¢okolady
Belcolade. Vsechny vyrobky jsou rucni praci
a plnéné vlastnimi naplnémi bez konzervanta.
V pfipadé zajmu je mozné objednat siivazené
pralinky dle vlastniho vybéru.

www.cokoladovnatroubelice.cz

Cokolada zTroubelic je ruéné vyrobena z kaka-
ovych bobu, kakaové hmoty, kakaového mas-
la a panely. Do mlé¢nych a bilych ¢okolad
pidava vyrobce sudené mléko. Zadna z téch
dobrot neobsahuje latky urcené k aromatiza-
ci, lecitin ani rostlinné tuky (vyjma kakaového
masla). V nabidce najdete mléc¢né, horké a bilé
¢okolady a radu cokoladovych a kakaovych
produktt. Cokoladovna rovnéz vyrabi ¢okola-
du na zakézku s konkrétnim motivem. Vsech-

ny pouzité kakaové produkty a panela pocha-
zi z Ekvadoru.
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sokym podilem ru¢ni prace, dle tradi¢ni recep-
tury. Bez chemickych konzervantt a barviv.
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; Domaci muffiny @ Lenka Glosova - Medovnik z dobrot Partutovské domaci o
2 y ?% >4 y v . Vs . z 0073

-HKQ\ a bezlepkové dorty ;,Qog Cokoladovna Pierov Kontakt na vyrobce: {: } cukrovi a Partutovicka «R

%’1’/7(\(0&‘@ ) o i Dobroty socialni podnik s.r.o. e . r K W@“
Kontakt na vyrobce: g Kontakt na vyrobce: Sumavska 13, Sumperk 787 01 pact bramborova babovka B
DuBa PRO s.r.0. Lenka Glosova — Cokoladovna Pferov

tel.: +420 732 876 022 v . .

Stara Rudna 192, 793 31 Rudna pod Pradé- / Tylova 231/5, 751 24 Prerov |- Pfedmosti e-mail: lenzdr@seznam.cz gontvadkvtI nka’\;yrtzbtce. . ’
dem tel.: +420 723 995 394 ' ' emedeiske druzstvo hantssiis
Prodejna: ~ e-mail: GlosovalLenka@seznam.cz y P tel.: +420 581 625 273

M. TyrSe 2,792 01 Bruntal

e-mail: domacimuffiny.cz@seznam.cz
www.domaci-muffiny.cz

Domaci muffiny sladké, slané, bezlepkové,
bezlaktézové a dia ve sladké i slané varian-
té. Sladké muffiny jsou vyrabény v padesa-
ti rGznych pfichutich dle vybéru zdkaznika.
Mezi nejoblibenéjsi patfi ¢okoladové s coko-
kousky (70% cokolada). Slané muffiny jsou
vyrabény ze surovin regionalnich vyrobct
a pecou se v deseti variantach. Bezlepkové
muffiny pe¢eme z ryzové a kukufi¢né mouky,
a to ve slané i sladké varianté. Bezlakt6zo-
vé muffiny jsou obdobou slanych i sladkych
muffing, ale neobsahuji mlé¢nou bilkovinu ani
laktézu. Dia muffiny obsahuji sladidla vhodna
pro diabetiky.

www.glosova.net

Pralinky, ¢okoobrazky, tyc¢inky a spoustu dal-
Sich produktd, specialit a vyrobkl na zakazku
nabizi prerovska cokolddovna Lenky Gloso-
vé. K vyrobé dobrot se odhodlala kvali svym
vnuckam, kterym chtéla nabidnout to nejlepsi
mliséni. Jeji nabidka obsahuje vyhradné pro-
dukty z nejkvalitnéjsi ¢okolady prednich své-
tovych vyrobci a pfirodnich surovin. Vyrobky
nejsou chemicky konzervovéany, neobsahuji
zvyraziiovace chuti a neni v nich pouzit pal-
movy olej ani jiny rostlinny tuk.

Tycinka NATY (Vyrobek OK 2016)
Cokoladova tycinka NATY - jde o tycinku
z horké cokolady, pInénou nugéatovou coko-
lddou s pfimési karamelové ryze. Jde o origi-
nélni vyrobek veetné obalu, ktery jsme navrhli
a také si ho sami vyrabime. Vyrobek je vyroben
pouze z pravé ¢okolady, se 100% kakaovym
maslem, neobsahuje zadné jiné tuky, neobsa-
huje ofisky - jsou nahrazeny dietnégjsi varian-
tou — karamelovou ryzi, kterd lehce podtrhne
chut kvalitni nugatové cokolady a zédroven
kontrastuje s horkou skofapkou, ktera chutovy
prozitek umocni.

v malém socidlnim podniku. Medovnik se vy-
radbi ru¢né, a kdyz se ptictou kvalitni suroviny,
ze kterych je vyroben, jako jsou vejce, med
a vlasské ofechy, vznikne medovnik, ktery
svou jedine¢nou chuti pohladi kazdého ¢lo-
véka.

+420777 716719
e-mail: zdpartutovice@seznam.cz
www.zdpartutovice.cz
Zemédélské druzstvo Partutovice vzniklo
v roce 1958 a v poslednich letech se zaméruje
i na pekafistvi a cukrafstvi. Suroviny pro vyro-
bu cukrovi a bramborové babovky je prevazné
z mistnich produktd. Pfi vyrobé cukrovi a ba-
bovky se vyuzivaji tradi¢ni postupy a ru¢ni pra-
ce. Cukrovi je dle tradi¢nich mistnich receptd,
coz doklada napriklad recept na vanilkové
rohlicky, prevzaty z Kucharky ceskoslovenské
hospodyné vydané Milotickym hospodaiem
v Miloticich nad Be¢vou v roce 1922. Recept
na bramborovou babovku je vlastni.
Partutovicka bramborova babovka (Vyro-
bek OK 2017)
Bramborova babovka z tfeného tésta s kous-
ky cokolady je vyrobena dle tradi¢ni recep-
tury bez pouziti chemickych pfisad. Vlacnost
babovce dodavaji pouzité brambory z vlastni
produkce.

Partutovicky pecdak makovy (Regionalni
potravina OK 2019)
Tradi¢ni vyrobek z kynutého tésta s makovou

>
=<
nadivkou Partutovicky pecdk, v jinych krajich Q
nazyvany frgal, se pfipravuje podle tradi¢nich
receptur pfedavanych z generace na generaci.
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Pekarské a cukrarské 5 Slané lazenské oplatky Staroméstska maslova
vyrobky z Mezic -@

- Kontakt na vyrobce: trubicka - KREMO -@

By o & R+M Vietyekovi %
Wiy o Y Kontakt na vyrobce:

Sufanek - Liskovy ofech
— cokolada / Arasidy -
cokolada
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Kontakt na vyrobce:

Pekaiské a cukraiské vyrobky z Mezic

Svatava Bukvova

Mezice 15, 783 32 Naklo - Mezice

tel.. +420777 365 585

e-mail: topravezhane@seznam.cz
www.facebook.com/zakuskymezice/
www.zakusky-mezice.cz

V mezické pekarné a cukrarné se pece z kva-
litnich surovin a zdsadné bez pouziti zlepsu-
jicich pripravkd. Do sortimentu patii krémové
zakusky tradi¢ni i méné znamé, cajové pecivo,
vsemozné dorty vcetné svatebnich, také pra-
vé hanacké kolace pInéné tvarohem a rozinka-
mi, stradly, sladké i slané pecivo z kynutého,
mrkvového ¢i listkového tésta, riizné moucni-
ky

a dalsi. Majitelka Svatava Bukvova prevzala fe-
meslo po své babicce, ktera cukrarnu zalozila.
Pece také na oslavy, svatby, své zbozi prodava
i v Olomouci.

Mrkvovy mouénik z Mezic (Vyrobek OK
2016)

Mrkvovy kola¢ je kold¢em vhodnym ke kaz-
dé prileZitosti, zejména pak ke snidani anebo
ke svaciné pro déti. Nejen u déti, ale i u dospé-
lych je to nejoblibenéjsi zpusob, jak jist mrkev.
Tmavsi barva, je ddna pouzitim hnédého nera-
finovaného titinového cukru a celozrnné po-
hankové mouky, které mu dodévaji tu zvlast-
ni barvu a chut. Mou¢nik je potfen polevou

Romana Vsetyckova

788 15 Velké Losiny 238

tel.: +420 720 261 882

e-mail: vsetyckova@v-a-v.cz

Myslenka vyrabét slané lazeriské oplatky
se v hlavach manzell Vsetyckovych zrodila
nahodou. Oba maji radi spise slané chutovky,
a tak je napadlo, ze néco podobného na trhu
chybi. Bydli totiz v okoli Velkych Losin, k nimz
prodej lazeriskych oplatkd neodmyslitelné
patii. Oplatky vyrdbéji ve vétsim mnozstvi
a v raznych variantach. Také papirové obaly na
lazeniské oplatky maji svou spojitost se zdej-
$im krajem a jeho kulturou.

KREMA - Olga Gfundélova
Provozovna Staré Mésto

Kvétna 287, 788 32 Staré Mésto
Provozovna Branna

Branna 3, 788 25

tel.: +420 583 230 101

e-mail: objednavka@trubicka.cz
www.trubicka.cz

Vyroba maslovych trubicek byla zahajena
v roce 1992. Trubicky jsou tvoreny z listového
tésta, plnény bilkovym snéhem a dodavany
ve ctyfech velikostech. Trubicka si po celou
dobu vyroby zachovévé svou nezaménitelnou
chut a kvalitu. Jedine¢nost a dobré jméno vy-
robku je osetfeno ochrannou znamkou.

Kontakt na vyrobce:

Sufanek s.r.o.

Pekarské 485/21, 779 00 Olomouc

tel.: +420 731 469 919

e-mail: info@sufanek.cz

www.sufanek.cz

Liskovo-¢okoladové maslo Sufanek je vyro-
beno z cerstvé prazenych liskovych ofechd,
¢okolady z Troubelic, susené trtinové Stavy
a himalajské soli. Arasidovo-cokoladové mas-
lo obsahuje misto liskovych ofechli prazené
plody podzemnice olejné. Spojenim téchto
kvalitnich ingredienci vznikd lahodnd ¢oko-
lddova pomazanka, kterd neobsahuje zadné
pfidané palmové tuky, mléko, séjovy lecitin
a jind dochucovadla. Kone¢né dobrota, kterd
zazene chut na sladké, doda energii i zdravi
prospésné latky.
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z uslehanych bilkl s cukrem a kazdy klinek
dortu je ozdoben marcipanovou karotkou.
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wom o THUDICKA ~ Trubicka od Svatého Tvarohovy Misa dort Tvartizkova zmrzlina
§k< Kontakt na vyrobce: =g9° Kopecka jahoda 2“ z Lostic

Cukrafstvi u Snéhové trubicky s.r.o.

Libina 517, 788 05 Libina
tel.: +420 583 233 015
e-mail: info@cukrarstvi-libina.cz

Trubicka je vyrabéna jiz od roku 1993 dle staré
rodinné receptury. Vyrabi se z kvalitnich ces-
kych surovin a jeji kiehkost je dand tradi¢ni
recepturou listového maslového tésta.

Kontakt na vyrobce:
Mgr. David Zahradnik
Vybiralova 4/8, 779 00 Samotisky
tel.: +420 605 724 752

+420 739 082 092
e-mail.: trubicky.ol@gmail.com
https://cs-cz.facebook.com/trubicky.ol/
Ruc¢né vyrabény zdkusek z doméciho listo-
vého tésta plnény lehkym bilkovym snéhem
dle plvodni rodinné receptury pece David
Zahradnik se svou pfitelkyni v Samotiskach,
kde obnovili starou pekarnu Na Rychté. Cer-
stvé trubicky pecou pro nékolik prodejen
v Olomouci a okoli. Pravidelné se také ucastni
farmarskych trha nejen na Hané. Chystate-li
rodinnou oslavu, svatbu ¢i si chcete jen tak
doprat néco dobrého k nedéini kavé, mizete
si trubicky objednat i pfimo u vyrobce.

Kontakt na vyrobce:
Cukrarna Sladky Méda
SM Dorty Olomouc s.r.o.
Mos3nerova 1318/14A, 779 00 Olomouc
tel.: +420 734 650 680

+420 732729 300
e-mail: info@dorty-olomuc.cz
www.dorty-olomouc.cz nebo na www.slad-
kymeda.cz
Jahodovy dortik je prolozeny nadychanym va-
nilkovym piskotem, kazda vrstva tvarohového
krému je prolita jahodovym pyré. Horni ¢ast
dortu zdobi cerstvé jahody a boky dortu jsou
obsypané ¢okoladovymi Supinkami. Vérte, ze
jeho chut se zamilujete. Jeden kousek pak sta-
¢it nebude.

Cukrérna s cukréiskou vyrobou vznikla v roce
2009 v srdci Olomouce. Cukréarna sladky Méda
dnes nabizi 50 mist k sezeni u vynikajici kdvy
a baje¢nych dortikl. Pod heslem Dorty Olo-
mouc pak najdete jedine¢né zakusky a dorty,
které vyrabime z poctivych surovin bez pfida-
nych rostlinnych tukd, praskovych nédhrazek
nebo mrazenych polotovarG! Zakusky jsou
pfipravované podle tradi¢nich receptur. Spe-
cializujeme se na vyrobu détskych, narozeni-
novych, ovocnych a svatebnich dortd, které
pInime lehkymi, osvézujicimi, ovocnymi nebo
¢okoladovymi krémy. Ze Vam nade dorty chut-
naji svéddi i to, ze jsme pro Vas vyrobili jiz pres

Kontakt na vyrobce:

Roman Cin¢ara

Na Vysluni 78/16, 789 83 Lostice

tel.: +420 776 713 600

e-mail: romancincara@gmail.com
info@kavarna-lostice.cz

http://www.kavarna-lostice.cz/

Pry, kdo neochutnal tvariizkovou zmrzlinu,
jako by nebyl v Losticich. Vyrabi ji pfimo v ka-
varné U Lisky Bystrousky. Poctivd smetanovo
-tvarohova zmrzlina obsahuje také 30 procent
tvartzkd. Prekvapi vas pfijemnou sladkou
chuti s tvartizkovym nadechem.
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Velkolosinské pralinky

Kontakt na vyrobce:

Jana Kasparova

Obchod a provozovna

Lazeniska 238, 788 15 Velké Losiny

tel.: +420 775 907 522

e-mail: kasparova@velkolosinskepralinky.cz
www.velkolosinskepralinky.cz

Velkolosinské pralinky vznikaji pfimo v centru
obce v dilné Jany Kasparové:

,Hledala jsem v historii Velkych Losin a zjistila,
Ze jako jednu z prvnich naplni mistni obyva-
telé pouzivali mak, kdysi dostupny i chudym
lidem. Do nugatu jsem proto zacala pfida-
vat mak s trochou rumu a plnila jim pralinky.
Pokud maji fajndmekfi chut i na exoticté;si
naplné, neni problém je vyrobit. Pro néko-
ho muze byt zajimava i pistaciova, kokosova
¢i mandlova napln, ale pfiznam se, ze mé
osobné lakaji dalsi tradi¢ni suroviny. Pralinky
rada pInim brusinkovou a povidlovou napl-
ni’ Jedno maji oviem vsechny Velkolosinské
pralinky spole¢né, a to voravou, lahodnou
a kfupavou c¢okoladu.

Zdobeny medovy pernik

Kontakt na vyrobce:

Eva Luljakova

Novosady 169, 751 14 Dievohostice

tel.: +420 722 936 317

e-mail: evalul@seznam.cz

Perni¢ky zdobi Eva Luljakova bilou ¢i barev-
nou, popfipadé cokoladovou polevou. Jsou
zdravou pochoutkou nejen pro déti. Zitna
mouka, pravy vceli med, ¢erstva vejce a maslo
s kofenim davaji perniku vini a dobrou chut.
Vizualné je pernik pfitazlivy i svym precizné
vypracovanym dekorem. Obdarovani si ¢asto
pernicek vystavi na pamatku. Mnohé pernicky
jsou originalni i co do tvaru, nebot jsou vykra-
jovény z forem vytvorenych podle vlastniho
navrhu.

Zlata pralinka

Kontakt na vyrobce:

Jana Kloboukova

Zlata pralinka

Nové 394, Brodek u Prostéjova 798 07

tel.: +420 603 251 735

e-mail: info@zlatapralinka.cz
www.zlatapralinka.cz

Zakladem domdci vyroby pralinek je italska
¢okolada nejvyssi kvality bez pouziti umélych
aromat. OrigindIni receptury casem ovéfila
ve své dilné Jana Kloboukova z Brodku u Pro-
stéjova. Pralinky vyrdbi s laskou a v rliznych
chutovych variantach. V jeji nabidce najdete
také luxusni svatebni pralinky ¢i firemni ¢oko-
ladové darky.
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MASNE VYROBKY

HANUSOVICE
Hovézi a skopové maso v kvalité BIO

LIBINA
Uzeny bok bez kosti Kappel

BUSIN
Spekacky

LESTINA
KruSovo uzené maso
z Lestiny

elni

LITOVEL
Skvarky a sadlo z Un&ovic

BEDIHOST
Bedihostské zabijackové a

uzené speciality E\
SELOUTKY

Krali¢i masné vyrobky

PROSTEJOV-VRAHOVICE

Uzena masa

Zabijackové speciality od Zajicku
Zajickova klobasa / Zajitkova tlacenka

0 10 20 km
I E—

VRBNO POD PRADEDEM
Domaci hovézi maso

JINDRICHOV REGIONALNi PRODUKT
Hovézi maso z farmy JESENIKY originalni produkt®
v kraji
l:l mimo kraj
HANA regionalni prod ukt®
v kraji
l:l mimo kraj

MORAVSKA BRANA regionalni produkt®
v kraji
Ostatni

mimo regionalni znacky HANA, JESENIKY,
MORAVSKA BRANA

MAPOVY PODKLAD

®  obec
D hranice Olomouckého kraje
D hranice ORP Olomouckého kraje

l:l hranice obce

mouc

)/,Pfer

TROUBELICE
Troubelické masné vyrobky
Troubelické maso z vlastnich chovu
UNICOV
Otevrelova tlacenka
Otevielova veprova pastika

UJEZD ]
Tradiéni masné vyrobky z Ujezda

HUSTOPECE NAD BECVOU
Veprové maso ve vlastni Stave
z Hustope¢

MALHOTICE

Uzenarské a masné vyrobky
z Malhotic

TOVACOV

OoLOMOUC
Snegi delikatesy

Kukufi¢né kufe z Hané
121’5 KOSTELEC U HOLESOVA B
Hovézi maso

——— KOKORY

Hovézi maso ve vlastni $tavé

Hanacké komplety pro pséky/Mrazené maso pro psy a kocky

Bedihostské zabijackové
a uzené speciality z

Kontakt na vyrobce:
Koufil s.r.0. - Vladimir Koufil
Tovarni 53, 798 21 Bedihost
tel.: +420 603 581 459
+420 582 368 495
e-mail: kourilvladimir@seznam.cz
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Bedihostské zabijackové a uzené speciality —
to jsou tlacenky, jitrnice, jelita, prejty (jitrnico-
vé a jelitovy), zapecené jitrnice, ovar, Skvarky,
sadlo bilé a skvarkové, Skvarky, polévka cerna
a ovarova, klobasy a kabanos, uzend masa,
Spek, kosti a Zebra. Tradi¢ni receptury na vy-
robky pfinesli zaméstnanci od svych predki
a starych mistrG v uceni. Firma Kouiil s.r.o. je
pokracovatelem firmy Reznictvi Koufil Karel,
ktera existovala od roku 1991. Ma vlastni bou-
rarnu i vyrobnu.

Domaci hovézi maso

Kontakt na vyrobce: _@
Robert Chovancak Wiy oS

Ludvikov 128, 793 26 Vrbno pod Pradédem
Tel.: +420736 118 010

e-mail: katkachovancakova@seznam.cz
Hospodafime v podhorské oblasti Jesenikl
v CHKO. Nase rodinna farma lezi v nadher-
né podhorské krajiné Jesenikld. Rozklada
se prevazné v udoli Bilé Opavy, v krajiné nedo-
téené tézkym primyslem ani zemédélskymi
chemikaliemi. Krmivo pro nase stddo pocha-
zi z luk v blizkém okoli. Farma se specializuje
na chov charolaiského skotu, jehoz maso patfi
k jednomu z nejkvalitnéjsich druht masa ho-
véziho dobytka ve svété. Disponujeme vlastni
bourarnou masa a skladem na stelivo a krmi-
vo. Bourdrnu jsme vybudovali, abychom byli
sobéstacni, a predevsim, aby se dostalo na trh
cerstvé maso pfimo od farmare.

7 N
i prod®

2
)

évyro

z

Masn




Hanacké komplety pro
pséky / Mrazené maso
pro psy a kocky

Kontakt na vyrobce:

FAMILY BARF s.r.o.

Rejskova 135/1, Olomouc

tel.: +420 605 882 755

e-mail: info@familybarf.cz

www.familybarf.cz

Firma FAMILY BARF s.r.o. se zabyva zpracova-
nim kvalitniho krmiva pro psy a kocky. Pro va-
$eho mazlicka VAm namichaji plnohodnotnou
stravu na kazdy den, ve které nechybi porce
stavnatého masa, kosti a zeleniny. Firma i mra-
Zené maso pro psy a kocky. Zkratka B.A.R.F.
je zkratka z anglického slova ,Bone and Raw
Food” a preklada se jako ,kosti a syrova potra-
va“. Samotny nazev ma ¢lovéku evokovat na-
vrat ke kofentim, tedy k tomu, co je pro zvife
pfirozené — tepelné neupravena strava.

“n prof

Hovézi a skopové maso
v kvalité BIO

Kontakt na vyrobce:

Statek Winter v.o.s.

Ing. FrantiSek Winter

Vysoké ZibFidovice 46, 788 33 Hanu3ovice

tel.: +420 723 252 177

e-mail: info@statekwinter.cz
www.statekwinter.cz

Nase hovézi a skopové je maso nejvyssi kva-
lity. Pochdzi z pastvin v podhlfi Jesenikd,
na kterych se dle zésad ekologického hospo-
dareni pasou stada spokojenych a zdravych
krav a ovci. Zpracovani provadime s maxi-
malni péci a vysledkem je kvalitni, vyzralé bio
maso. Nase spolecnost se snazi v ramci své ze-
meédélské ¢innosti hospodafit v souladu s pfi-
rodou a finalizovat vyrobu - vychovat zdrava
a spokojend zvifata, krmit je na udrzovanych
pastvinach, poskytovat jim prostor, maximalni
volnost a zpracovavat jejich maso az do kvalit-
niho vyrobku.

Hovézi maso

Kontakt na vyrobce:
Ing. Martin Lezak
Kostelec u HoleSova 300
tel.: +420 776 068 315

+420732670729
e-mail: martin.lezak@seznam.cz
www.farmalezak.cz
Farma Martina LeZéka v Pacetlukach se zamé-
fuje na chov masného skotu Podhostynsky
Angus, funguje v rezimu ekologického zemé-
délstvi, produkty maji certifikdt bio. Znacku
Hana ziskala pro vysekové hovézi maso a ho-
vézi droby. Aberdeen-angusky skot je jednim
z nejcastéji chovanych masnych plemen u néas
i ve svété. Partie masa jsou ve vahovych kate-
goriich 0,7 - 1,3 kg. Skute¢na cena je na etike-
té pfepocitana dle vahy.

Hovezi maso ve

vlastni stavé

Kontakt na vyrobce:

Zemédélské druzstvo Kokory

Kokory 381, 751 05 Kokory

tel.: +420 581 741 855

e-mail: jatka@zdkokory.cz
http://www.zdkokory.cz

Zavarené hovézi maso ve vlastni stavé je na-
vratem k prvni puli dvacatého stoleti, k jed-
noduché, a proto i genidlni praxi minulych
generaci. Jde o velmi praktické konzervovani
opakovanou tepelnou sterilizaci. Dle pGvodni
receptury je maso ochuceno kofenim - ces-
nekem, kminem a cibulkou. Hovézi maso po-
chazi z podnikové porazky zvitat z vlastniho
chovu. Zavarené maso lehce a jemné ochuce-
né Ize pouzit jako polotovar a dle vlastni chuti
dale upravovat. Tento produkt se prodava bud
ve skle nebo v konzervé.

Klobasa hovézi (Regionalni potravina 2019)
Jak nazev napovida, jedna se o mistni speci-
alitu vyrobenou prevédzné z hovéziho masa.
Klobasy se tradi¢né vyradbély vyhradné z vep-
fového masa, které bylo cerstvé. S hovézim
masem se nakldadd podstatné odlisné, maso
se nechava zrat nékolik dn{, a proto neni po-
tfeba pridavat cokoliv na vybarveni. Klobasa
ma svou zvlastni, da se Fici novou jemnou
chut a je ji mozné podévat ovafenou nebo po
studenu. Vzdy pfijde vhod s hoi¢ici, chlebem
a dobrou slivovici.
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Kukuri¢né kure z Hané

Kontakt na vyrobce:
Zbynék Opatrny - Husi farma Tovacov
Sadova 505, 751 01 Tovacov

Krusovo uzené maso
z Lestiny %

Kontakt na vyrobce:

Hovézi maso z farmy

Kontakt na vyrobce: T
Martin Chyla
Statek Jindfichov, Statek Kolnovice, 790 84

Krali¢i masné vyrobky
Kontakt na vyrobce:
Agrolapin s.r.o.
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tel.: +420 734 850 926

e-mail: farma.maso@seznam.cz
www.domacizabijacka.info

Nase farma hospodafi v obci Jindfichov
ve Slezsku a Kolnovice (nedaleko jesenickych
hor). Zabyvame se pfevazné chovem krav bez
trzni produkce mléka. Zékladni staddo krav, ja-
lovic a byckd na V)’Ikrm udrzujeme na pFiininé
nach. V soucasné dobé provadime prevodné
kiizeni pomoci byk( abrdeen angus. Cast po-
tomstva - jalovicek si nechavame na obnovu
stdda, ostatni zGstavaji na vykrm. Déle chova-
me cistokrevnd presticka prasata s certifika-
tem, slepice, kaceny, kraty, brojlerova kufrata,
husy a provozujeme agroturistiku, ktera u nas
nejcastéji laka rodiny s détmi. U nas zdkaz-
nik vi, co kupuje, kazdy kus naseho kvalitni-
ho masa zraje v chladici komote min. 14 dni,
coi zaji§t’uje krehkost, vynikajl’ci chut a tim

Seloutky 17, Seloutky u Prostéjova

tel.: +420 608 717 878

e-mail: objednavky@agrolapin.cz
www.agrolapin.cz

Krali¢i farma z Vysovic sbira u svych zakazni-
ki body nejen za prodej chlazenych kralikd,
ale i za své kréli¢i vyrobky, kterymi jsou pasti-
ky, klobasy nebo kréli¢i tlacenka. Rodinna fir-
ma se chovem krélikd zabyva uz od roku 2002
a zaklada si i na tom, ze jejich krmné smési ne-
obsahuji antibiotika ani kokcidiostatika. Misto
toho pouzivaji ptipravky z rostlinnych surovin
a vytazkd bylin.

Krus Pavel
Potoc¢ni 83, 78971 Lestina u Zabreha
tel.: +420 720 157 146

KruSova Jana

tel.: +420 606 210 642

e-mail: krusovi@seznam.cz

Vyrabime tradi¢ni uzenou a veprovou krko-
vici, plec a bok. Receptura na uzené maso je
rodinné dédictvi po predcich, ktefi byli fez-
nici. Usilujeme o udrzeni této receptury a za-
chovani feznictvi a uzendfstvi v naSem rodé.
Uzené maso neobsahuje zadné dusi¢nany ani
konzervanty. Maso musi mit svétlou barvu
a po rozkrojeni musi byt rlzové. Zakladem
kvalitniho vyrobku je dodrzeni technologické-
ho postupu a samostatny proces uzeni. Nepo-
uzivdme rychlosl.

tel.: +420 775 241 986

e-mail: rodinnafarma@email.cz
http://rodinnafarma.wixsite.com/
husifarmatovacov/

Kukuficné kufe nabizi tovacovska rodinnd
farma Opatrnych z Tovacova, kterd se zamé-
fuje zejména na chov hus. Diky tradi¢nimu
zplsobu chovu je maso drlibeze z farmy
kiehd¢i, chutové vyraznéjsi a zdravéjsi nez
z velkych ¢i zahrani¢nich velkochovil. Opatr-
ni také navazali na moravskou tradici husich
slavnosti, ktera se dédi z generace na ge-
neraci uz 300 let a kond se vzdy na podzim.
Husi maso (Tovacovska husa) (Vyrobek OK
2017)

Tovacovskd husa — kiehké maso husy vazici
3,5 - 5 kg, pasouci se tradi¢nim zpldsobem
na zelené pastvé je zdkladem skutecné sva-
tecni hostiny. Chcete-li si pochutnat, navstiv-
te nds na farmé, nebo na farmarskych trzich
v Olomouci, kde maso proddvame. Maso do-
davame tak na objednavku.

Nase farma se nachazi pod Spanilou vézi
v Tovacové, na urodné Hané v srdci Moravy.
Do vlastniho chovu hus jsme se rozhodli po
stale vétsim usili najit kvalitni potraviny s dd-
razem na tradi¢ni chov - coz je pastva (zelena
trava), obili, pivovarské mlato a cukrova fepa.
Jde o tradi¢ni chov hus, kterému se nase ro-
dina vénuje jiz po 300 let. Nase husy je moz-
no zakoupit pfimo na nasi farmé, pfipadné
na Farmafiskych trzich.
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Otevrelova tlacenka

%
Kontakt na vyrobce: :@9 ic"
Masny kramek Otevrel %‘,eg.\o“»b\"“

Provozovna:

Masarykovo ndmésti 38, 783 91 Unicov

tel.: +420 736 100 597

e-mail: masnykramekotevrel@seznam.cz
http://https://www.facebook.com/
kramekotevrel/

Otevielova tla¢enku neobsahuje lepek, kon-
zervanty ani barviva. Obsahuje jen veprové
plecko, vepirovou kytu, ovar, veprovou kizi,
Cesnek, sul a pepf. Nejlépe chutnd s cibuli
a cerstvym chlebem. Jednoduchou a tradi¢ni
recepturu pouziva rodina uz od roku 1906.

ST EVEEL

Otevrelova veprova
pastika

Kontakt na vyrobce:

Masny kramek Oteviel

Provozovna:

Masarykovo ndmésti 38, 783 91 Unicov

tel.: +420 736 100 597

e-mail: masnykramekotevrel@seznam.cz
http://https://www.facebook.com/
kramekotevrel/

Otevrelova veprova pastika patii k oblibe-
nému sortimentu zbozi, které ve svém Mas-
ném kramku na namésti v Unicové prodava
od brezna 2018 firma Oteviel. Rodinny pod-
nik vyrdbi masné produkty tradi¢nim zpUso-
bem a to uz od roku 1906.

OTEVEEL

Skvarky a sadlo z Unéovic

Kontakt na vyrobce:
Zemédélské druzstvo Uncovice
Uncovice 53, 784 01 Litovel

tel.: +420 777 763 121

e-mail: mesicova@zduncovice.cz
www.zduncovice.cz

Skvarky i sadlo vyréabi druzstvo z vepfového
masa, které pochazi z vlastniho chovu pra-
sat. Podnik se zabyva tradi¢ni rostlinnou a zi-
vocdisnou vyrobou, vyrobou osiva, provozuje
bioplynovou stanici a pronajima nemovitosti.

Snedi delikatesy

Kontakt na vyrobce: 1@9 2

BARKONA SNAILS s.r.o. 7’1:1~
Staskova 520/16, 779 00 Olomouc - Holice
tel.: +420 605 251 177

+420 607 129 414
e-mail: snails@barkona-snails.eu
www.barkona-snails.eu
Mala 3$neci farma BARKONA SNAIL ma zézemi
v Holici u Olomouci a specializuje se na zpra-
covani hlemyzdiho masa z ¢eskych zahradnich
Snekl Helix pomatia a Sneciho kaviaru z cho-
vanych $nekl Helix aspersa maxima. V nabid-
ce najdete napiiklad $nedci ulity, Sneci pasti-
ku, Sneky v zeleninovém vyvaru nebo Sneky
po burgundsku, v internetovém obchodé za-
koupite i mrazené Sneci maso v pulkilovém
baleni. Vyrobnu snecich delikates zahajila ro-
dinna farma v roce 2014.
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Spekacky )
Kontakt na vyrobce: :g
Josef Klimes -zlfq‘

Busin 94, 789 62 Busin
tel.: +420 587 247 113

regiof

e-mail: reznictviklimes@seznam.cz

https://reznictviklimes.cz ﬁ
Oteviraci doba: 8 i, 8
Pond&li az patek: 7:00 - 16:00 -

Sobota az nedéle: zavieno

Jsme mald firma s rodinnou tradici fungujici
na trhu od roku 1993. Masna vyroba se zde
dédi jiz po tfi generace. Vyrobna sidli v Businé
- v malé vesnici na rozhrani Jesenikd a Orlic-
kych hor, do svych zaméstnanct vklada veske-
ré zkusenosti. Motto: ,Délame kvalitni a pocti-
vé vyrobky a chceme, aby se k ndm zékaznici
vraceli” Spekacky jsou tradiéni ¢esky masny
vyrobek, ktery je vhodny nejen ke klasickému
ohfevu v pare nebo k opékani a grilovani. Ob-
sahuje veprové i hovézi maso, kousky Speku
a smés koreni. Nase vyroby se vyrabi dle sta-
rych poctivych uzendiskych receptur, bez se-
paratl a nahrazek, vyhradné z kvalitniho cer-
stvého masa. Snazime se o dodrzovani stale
stejné kvality vSech vyrobki ke spokojenosti
nasich zakaznika.

Tlacenka (vyrobek OK 2019)

Zbojnicka klobasa (vyrobek OK 2017)
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Tradi¢ni masné vyrobky
z Ujezda
Kontakt na vyrobce:
Zemédélské druzstvo Ujezd u Uni¢ova
Ujezd 336, 783 96 Ujezd u Uni¢ova
tel.: +420 733701 213
e-mail: sirgel@zodv.cz

jatky@zodv.cz
www.zodv.cz
Tepelné opracované uzené masné produk-
ty vyrabéji feznici z cerstvé kvalitni suroviny,
z vytfidéného masa a bez pouziti ndhrazek.
Pro vyrobu a vysek pouziva druzstvo prasata
a mladé byky z vlastniho chovu. Receptury
se po celou dobu své existence témér nezmé-
nily. Spole¢nost ma provozovnu a vyrobnu
v Zelechovicich u Uni¢ova, kde je mozné maso
nakoupit. Ke zdejs$imu sortimentu pati tlacen-
ka, Sunkovy saldm zauzeny, branice, Gjezdska
klobasa, cigara pikant a dalsi vyrobky, speciali-
ty a vysekova masa.
Branice (Regionalni potravina 2018)
Branice je handcka specialita — zapeceny jitr-
nicovy prejt s mozaikou z libového masa. Diky
pozvolnému peceni dostava branice charakte-
ristickou chut po pe¢eném mase a prejtu. Pro-
dukt je vyrdbén z kvalitniho masa, bez pouziti
nahrazek. Pro vyrobu a vysek se pouziva maso
z prasat a mladych byk( z vlastniho chovu
a ze sousedni farmy. Receptury se od vzniku
firmy téméf nezménily a diky udrzeni této kva-
lity jsou vyrobky stale zadanéjsi.

Troubelické masné
vyrobky

Kontakt na vyrobce:
TAGROS, a.s. - Ing. Bohuslav Nevéfil
Troubelice 24, 783 83 Troubelice
tel.: +420 585 032 077

+420 724 028 354
e-mail: tagros@tagros.cz
www.tagros.cz

H
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Troubelickd spole¢nost TAGROS se vénuje
chovu prasat a skotu, disponuje vlastni po-
razkou, bourarnou masa, vyrobnou masnych
vyrobkd a podnikovou prodejnou. Pokud pry
jednou ochutndte zdejsi tlacenku, uz nikdy
nebudete chtit tu od velkovyrobcu. Totéz pla-
ti o jitrnicich, kterym rovnéz nechybi kvalitni
suroviny a osvédcené technologické postupy
zarucujici vynikajici chutové vlastnosti. V na-
bidce nechybi ani vyte¢na pastika ¢i luncheon
lidové zvany lan¢mit.

Troubelické maso
z vlastnich chovi

Kontakt na vyrobce:
TAGROS, a.s. - Ing. Bohuslav Nevéril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice
tel.: +420 585 032 077

+420 724 028 354
e-mail: tagros@tagros.cz
www.tagros.cz
Troubelickd spole¢nost TAGROS se vénuje
chovu prasat a skotu, disponuje vlastni po-
rdzkou, bourarnou masa, vyrobnou masnych
vyrobkud a podnikovou prodejnou. Do prodej-
ny dodava veprové i hovézi maso vysekové.
Z veprového tady koupite panenku, kytu, plec,
kotletu, krkovici, bok, zebirko, ofez, kosti, syro-
vé sadlo, hlavu, koleno i nozky. Z hovéziho je
k mani svickova, rosténec, hovézi predni, ho-
vézi zadni, zebro, bokovina, ofez i kosti.

2
)

é vyro

Masn

AN
W




Veprové maso ve vlastni
stavé z Hustopec

Uzena masa o Uzenaiské a masné Uzeny bok bez kosti
Kontakt na vyrobce: (( \';: vyrobky z Malhotic Kappel 2“

Uzeniny Zajicek s.r.o. - Lenka Vackova ,

>
=
)
o
bl
>
5
‘0
c
v
©
=

N
(o)

Zajickova klobasa / Zajickova tlacenka
Vrahovické 517/168, 798 11 Prostéjov -
Vrahovice

tel.: +420 777 181 108

e-mail: info@uzeninyzajicek.cz
http://www.uzeninyzajicek.cz/

Blcek, kotleta bez kosti, krkovice bez kos-
ti, kyta bez kosti, koleno zadni s kosti, slanina
bez kiize nebo panenka - viechny tyto pochout-
ky patfi do sortimentu, které uzendrstvi Zajicek
udi na bukovém drevé. VSechny také potési mi-
lovniky dobrého masa a jsou bez lepku.

Kontakt na vyrobce:
Reznictvi a uzenarstvi OldFich Kubesa
Malhotice 44, 753 53 Vsechovice
tel.: +420 581 621 206

+420 723 482 180
e-mail: marie.kubes@seznam.cz
www.farma-kozihradek.cz
Reznictvi a uzenafstvi Kubeda OldFich vyra-
bi uzené a masné vyrobky tradi¢nim zpUlso-
bem od roku 1992, podle receptl predka.
Vyrobky jsou specifické pro region Moravské
bréany a jsou v tomto kraji tradi¢nim vyrob-
kem. Klobasa Kube3ovka se udi klasickym
zplUsobem - dievem, tim se dosdhne typicka
chut uzeného vyrobku, stejné tak uzeny bok
a maso.

. -

Kontakt na vyrobce:

Kappel Tomas

Reznictvi uzenafstvi

788 05 Libina 194

tel.: +420 732 272 272

e-mail: t kappel@seznam.cz

Rodinna firma Tomas Kappel feznictvi uzenar-
stvi vznikla jiz ve Ctyficatych letech. Zalozil ji
mUj pradéd Hans Kappel. Jednalo se o malou
firmu, ktera sidlila v rodinném domé v Libiné
¢.p. 194, ve kterém se firma nachazi dopo-
sud. Byla zde mald porazka na hovézi a vep-
fové maso. Soucasti byla také malad vyrobna
na domdci speciality. Nékteré speciality vyra-
bime podle plvodnich receptur do dnes. Jed-
na se i o zminény,Uzeny bok bez kosti Kappel”,
ktery ziskal ocenéni ,Vyrobek Olomouckého
kraje 2019" Spole¢né s moji manzelkou Mar-
tinou v této tradici vyroby uzenaisky specia-
lit pokracujeme. Uzeny bok bez kosti Kappel
je vyrdbén z masa, které pochazi predevsim
z Ceskych chovl. Jeho pfiprava je identickd
s pripravou mého pradéda-pouziti pouze pfi-
rodniho kofeni a nasledné ulozeni masa mini-
malné na 14 dni v laku. Takto pfipravené maso
je vyuzeno na bukovém drevé.

Kontakt na vyrobce:

VAHALA a spol. s r.o.

Sidlo: Namésti Miru 97, 753 66 Hustopece nad
Becvou

Provozovna: Pod Humny 308, 753 66 Husto-
pece nad Becvou

tel.: +420 581 698 128

e-mail: barbora.denkova@vahala.cz
http://www.vahala.cz

Rodinna firma VAHALA a spol. vyrabi masné
a lahtdkarské vyrobky, které si mlzete zakou-
pit po celé Ceské republice a navic také na Slo-
vensku, v Némecku, Rakousku i Madarsku. Cti
tradici svého zakladatele Roberta Vahaly seni-
ora, ktery pfisné dbal na drzeni vysoké urov-
né kvality. Vyrobky jsou z masa a kofeni, bez
jakychkoli ndhrazek. Vepfové maso ve vlastni
Stavé vyrabéli uz ve 30. letech 20. stoleti. Je
Stavnaté a libové a skvéle se hodi k pfipravé
rychlych jidel. Je také idedlni pro cestovatele
vzhledem k mozZnosti skladovani pfi teploté az
do 25 °C. Vyrobek je bezlepkovy.

Farmaéiska klobasa (Regionalni potravina
2016)

Klobéska je vhodna jako delikatesa na stude-
nou misu, na ohrati, ale také na gril. Vyrobek
ziskal také ocenéni znacky Klasa, Cesky vyro-
bek a je bez lepku.

Farmaéiska pastika (Regionalni potravina
2018)

Pastika je vyrobena z kvalitnich surovin, ko-
feni a $petky soli. Neobsahuje dochucovadla,
zvyrazriovace chuti ani stabilizatory. Vyro-
bek je bezlepkovy, tudiz velmi vhodny nejen
pro celiaky.
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Zabijackové speciality

od Zajicku

Kontakt na vyrobce:

Zabijackové speciality od Zajicku

Zajitkova klobasa / Zajickova tlacenka
Vrahovickéd 517/168, 798 11 Prostéjov - Vraho-
vice

tel.: +420 777 181 108

e-mail: info@uzeninyzajicek.cz
http://www.uzeninyzajicek.cz/

Zacali jsme s velkoobchodnim zasobovanim
malych obchddki v Prostéjové a jeho okoli, na
zakladé doporuceni od spokojenych zékazni-
kl se postupné sit rozrostla na 150 prodejen
i v jinych okresech, které kazdy tyden pravi-
delné zasobujeme nasimi vyrobky. Sortiment,
ktery nabizime, je velmi Siroky, ¢itd asi 30
druhl vyrobkd od domdcich klobas a buftd,
pres uzend masa, jitrnice, tlacenku, domaci pa-
Stiku a Sunku.

Zajickova klobasa /
Zajickova tlacenka

Kontakt na vyrobce:

Uzeniny Zajicek s.r.o. - Lenka Vackova
Zajitkova klobasa / Zaji¢tkova tlacenka
Vrahovickd 517/168, 798 11 Prostéjov - Vraho-
vice

tel.: +420777 181 108

e-mail: info@uzeninyzajicek.cz
http://www.uzeninyzajicek.cz/

Klasickd domdci klobasa z uzenaiské dilny
Zajicka je vyrobena podle rodinné receptury
tradi¢nim zplsobem. Obsahuje 95 procent
veprového a hovéziho masa a je bezlepko-
va. Uzeni na bukovém drevé pfinasi tomuto
vyrobku davné typické aroma. Je vyborna
za studena, oblibena je i na grilu. Vytecna je
i Zajickova tlacenka, kterou uzenafstvi vyrabi
ze tfi druhl masa a koreni.

MLECNE VYROBKY

CESKA VES
Kozi syr erstvy

REGIONALNi PRODUKT
JESENIKY originalni produkt®
v kraji

l:l mimo kraj

HANA regionalni produkt®
l:l v kraji

l:l mimo kraj

SUMPERK
Roztomilé syry a tvrdy zrajici Roztomilak

. v kraji
BRNICKO

, . A Ostatni
Cerstvé ovéi a kravské syry

MORAVSKA BRANA

MAPOVY PODKLAD
®  obec

D hranice Olomouckého kraje

D hranice ORP Olomouckého kraje

l:l hranice obce

UVALNO
Vyrobky z koziho mléka

HVOZD CERVENKA

Miécné vyrobky z Doubravského Dvora

SENICE NA HANE
Miécné vyrobky z Hané

“irfi!!ggaﬁgk 2
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OTINOVES
NIVA extra

OSEK NAD BECVOU
Parené syry

VRBATKY
Mlié€né vyrobky ze Zlaté farmy

HUSTOPECE NAD BECVOU

Hustopecské kozi syry a kozi mlééné vyrobky
Kravské BIO mléko a mlé&né vyrobky z Vysoké
Miéko a mlééné vyrobky z kravského mléka

MORAVSKA BRANA regionalni produkt®

I
mimo regionalni znatky HANA, JESENIKY,



Cerstvé ovéi Hustopecské kozi syry Kozi syr cerstvy Kravské BIO mléko
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E&Q\ ¢ akravské syry ((&\ :  akozi mlécné vyrobky Kontakt na vyrobce: E&@ a mlécéné vyrobky

o Ty N\ O Kozi farma u Kominka & & ,

Vit 5 Kontakt na vyrobce: L Kontakt na vyrobce: Martin Kominek Vet 53 y 4 Vyso ké

I Michal Hrdlicka N Farma Kozi Hradek s.r. o. . Makarenkova 254, 790 81 Ceska Ves Kontakt na virobce: }
/ Na Statku 32, 789 75 Brnitko J.V. Choraze 271, 753 66 Hustopece nad tel.: +420 775 977 188 ] F Koz H Yd K y ]

VYROBEK OK*® A v .. VYROBEK OK® arma OZI ra e S. r. o. VYROBEK OK®
'\. tel:+420777 577 077 Becvou e-mail: kominek.martin2@seznam.cz 0. J.V. Choraze 271. 753 66 Hustopede nad ©
z e-mail: firmahrdlicka@seznam.cz tel.: +420776 116 146 www.facebook.com/kozifarmaukominku z -V d P z
~ www.ovcistatek.webnode.cz FA20774069964 2 Becvou °
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Jsme rodinnou farmou, produkujeme cerstvé
syry z nepasterovaného mléka, tvaroh a zra-
jici syry. Vyrdbime je dle tradi¢nich postupt
bez pouziti pfidavnych latek. Suroviny ziska-
vame z vlastniho chovu ovci a krav. Lahodné
syry pfipominajici vonnou Itélii zraji v Brnicku
pod stfedovékou zficeninou tfi mésice na die-
vénych prknech.

Ovdi jogurt (Vyrobek OK 2017)

Lahodny a husty ov¢i jogurt, vyrabény tradic-
nim zplsobem jen z mléka a jogurtové kultury.

™

e-mail: farmakozihradek@seznam.cz
www.farmakozihradek.cz

Farma Kozi Hradek je rodinnd ekologicka
farma s produkci kvalitnich domacich certi-
fikovanych bio produktl z koziho a kravské-
ho mléka. Funguji na principu ekofarmy, bez
pouziti chemie. Naplini jejich ¢innosti je chov
koz a ¢eského strakatého skotu v ekologickém
hospodafstvi a vyroba kvalitnich mlé¢nych
BIO vyrobkl a prodej zemédélskych produk-
th. EKO farmu Kozi Hrddek muzete navstivit
v obci Vysokd u Hustopeci nad Bec¢vou a vy-
brat si néktery z produktd - naptiklad Zrajici
ovc¢i syr Ondras.

Kozi farma u Kominkd je rodinna firma nacha-
zejici se v malebné vesni¢ce Ceska Ves v sa-
mém srdci jesenickych hor. Ekofarma je idedl-
nim mistem pro agroturistiku. Kromé kozicek,
diky kterym zde vyrabi originalni kozi syry,
ovecky, krélici, koné a jeden méné obvykly
obyvatel, a to samicka pstrosa Edinka.
Kominkovi vyrabi syr ru¢né, vyhradné z mléka
od zvifat z vlastniho chovu. Ta jsou ustdjena
a pasena na vlastnich pozemcich, krmena
krmivy vyrdbénymi z mistnich luk a poli. Re-
cept na syr zdédili Kominkovi po prarodi¢ich
a vylepsili ho diky mnohaletym zkusenostem.
Z vlastni produkce je kromé mléka také koreni,
bylinky a zelenina).

Kozi syr cerstvy - pazitkovy (Vyrobek OK
2019)

tel.: +420776 116 146

+420 774 069 964
e-mail: farmakozihradek@seznam.cz
www.farmakozihradek.cz
Farma Kozi Hradek je rodinna ekologicka
farma s produkci kvalitnich domacich certi-
fikovanych bio produktd z koziho a kravské-
ho mléka. Funguji na principu ekofarmy, bez
pouziti chemie. Naplni jejich ¢innosti je chov
koz a ceského strakatého skotu v ekologickém
hospodafstvi a vyroba kvalitnich mlécnych
BIO vyrobk( a prodej zemédélskych produktt.
Ochutnejte bio mléko, které je pasterovano,
maslo, smetanu, tvaroh nebo néktery ze syrd
a dalsich mlécnych produktt.

Cerstvy syr z Vysoké (Vyrobek OK 2016)
Cerstvy syr z Vysoké je kombinaci ¢tyF pFichu-
ti Cerstvého syra vyrobeného z BIO mléka,
od krav ¢eskych stracen chovanych v systému
ekologického zemédélstvi. Pfichuté bylinky,
cesnek, kofeni, a jemné soleny davaji kazdé-
mu moznost vybrat si na co mé chut.
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MIlécné kozi vyrobky
z Kovalkovic u Tisina

Kontakt na vyrobce:

Lenka Kubikova — Kozi farma Nikada

Tistin 57, 798 29 Tistin

tel.: +420 604 441 959
e-mail:kozifarmanikada@seznam.cz
www.kozifarmanikada.cz

Mléko, syr, tvaroh a jogurt — to vse vyrébi ro-
dinna farma z Kovalovic u Tistina z koziho mlé-
ka, jehoz pravidelnd konzumace je pry blaho-
darna pro zdravi a posilu imunitniho systému.
Farma hospodaii na 20 hektarech v rezimu
ekologického zemédélstvi. Chovem kozy bilé
kratkosrsté a kozy hnédé kratkosrsté se zaby-
vé od roku 2011.

VYROBEK OK®
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MIlécné vyrobky
z Doubravského Dvora

Kontakt na vyrobce:
MVDr. Vaclav Osicka
Novy Dvar 243, 784 01 Cervenka
tel.: +420 608 984 736

+420 602 736 037
e-mail: sarka@doubravskydvur.cz
www.doubravskydvur.cz
Minimlékdarna s vlastni prodejnou je soucasti
rodinného statku, ktery pecuje o kravy hol-
stynského plemene. Vyrabi z cCerstvé nado-
jeného mléka, které jde rovnou z vemene
do mlékarny a béhem jednoho dne je zpraco-
vano na nékolik druhl syrd, jogurty, tvaroh,
tvarohové pomazanky, dezerty, zakys ¢i vyhla-
Senou zmrzlinu. V prodejné je mozné zakoupit
i syrové mléko z automatu. Vyrobky z Doub-
ravského dvora koupite v nékolika obchodech
v okoli, obcas na trhu a pfedevsim v prodejné
pfimo ve Dvore.

Jogurt bily (Vyrobek OK 2016)
Uzliky (Vyrobek OK 2017)
Adygejsky syr (Vyrobek OK 2019)

Malinovy mls (Regionalni potravina 2016)

Pomazanka tvarohova s ¢esnekem (Regio-
nalni potravina 2019)

Mlécné vyrobky z Hané

Kontakt na vyrobce:

Zemédélské druzstvo Senice na Hané

Vodni 214, 783 45 Senice na Hané

tel.: +420 585 700 635

e-mail: zdsenice@zdsenice.cz
vitek@zdsenice.cz

www.zdsenice.cz

Mléko z vlastni produkce zpracovava Zemé-
délské druzstvo Senice na Hané v nové ote-
viené mlékarné v Namésti na Hané. Mlékarna
vyrabi jogurt Hanacek, tvaroh, balkénsky syr,
pfirodni syr, mléko, ochucené mléko a zakys.
Mléc¢né produkty jsou vzdy cerstvé, bez kon-
zervantl a pfi jejich vyrobé jsou pouzity pou-
ze tradi¢ni postupy.

Syrové kousky trio (Vyrobek OK 2017)

Tfi druhy Cerstvého syru v jednom baleni - La-
hodna smetanova chut syra je doplnéna dvé-
ma druhy kofeni.

Farmaiska smetana ke Slehani (Vyrobek OK
2018)

Lahodna husta smetana o obsahu 33 % je ur-
¢ena nejen ke $lehani, zdobeni zakuskl a de-
zert(, ale i ke ziemnéni nejriznéjsich polévek
a omacek.

Zakysana smetana 33% (Regionalni potra-
vina OK 2017)
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Mlécné vyrobky ze Zlaté
farmy

Kontakt na vyrobce:

Ing. Zlata Madrova - Zlata farma

Dubany 46, 798 12 Vrbatky

Kralice na Hané, 79812, Prostéjov

tel.: +420 731 188 765

e-mail: zlatafarma@seznam.cz
https://www.zlata-farma.cz/

Zlata farma se nachézi v centru urodné Hané.
Zaméfuje se na chov kombinovaného pleme-
ne CESTR, nechybi na ni ale ani dalsi hospo-
dafska zvitata. Cast produkce mléka zpraco-
vava ve vlastni mlékarné. Nejvétsi specialitou
zdejsi produkce je kefir, vysokotu¢na smeta-
na, syr na gril a tvarohové dezerty. K dispozi-
ci je také mlékomat. Na farmé se konaji akce
pro Sirokou verejnost.
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Mléko a mlééné vyrobky

Kontakt na vyrobce:

MIéko a mlécné vyrobky

AMALTHEA s.r.o. - Ing. lvan Hrbek

Hvozd 59, 798 55 Hvozd

tel.: +420 777 262 694

e-mail: farma.hvozd@centrum.cz
www.biomleko.com

Mléko a mlécné vyrobky pochazi z malé eko-
logicky hospodafici rodinné farmy Hrbkovych
ve Hvozdu. Propagaci svych vyrobk( stavi
i na pavabnych ptibézich o jejich vzniku.
Viyroba syrli tady navazuje na nékteré staré
a méné znamé receptury ze zemi s tradi¢ni vy-
robou kozich syrG. Vzhledem k rozsahu vyroby
jsou jednotlivé sarze syrd origindly vyrabéné
a oSetfované s laskou a péci. | proto ziskavaji
ocenéni na soutézich a degustacich.
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Mléko a mlééné vyrobky
z kravského mléka

Kontakt na vyrobce:

Zderika Hornikova - Farma Zdenka

Poruba 46, 753 66 Hustopece nad Becvou

tel.: +420 602 762 022

e-mail: farma@farmazdenka.cz

Ing. Lucie Andryskova

tel.: +420 605 069 923

www.farmazdenka.cz

Tato rodinna firma hospodafi od roku 1992
v rostlinné a Zivocisné vyrobé. Od roku 2011
zpracovava cast mlécné produkce v malé
mlékarné, kde vznikd z vybérového krav-
ského mléka mnoho mlé¢nych dobrot, ¢isté
na prirodni bazi, bez konzervantu a stabiliza-
tord. Farma Zdenka ziskala nékolik prestiznich
ocenéni. Napfiklad jejich Farmaisky bily jogurt
a Syr bily nakladany v kofeni se staly Vyrobkem
Olomouckého kraje roku 2012. Farmu muzete
navstivit denné a mlé¢né produkty zakoupit
pfimo na farmé.

Porubaéek - Slehany tvarohovy krém

s tvarohem (Vyrobek OK 2016)

Porubécek je slehany tvarohovy krém s kaka-
em, vyrobeny z plnotu¢ného tvarohu. Nazev
Porubacek je odvozen od obce Poruba lezici
v nejvychodnéjsim vybézku naseho kraje.

Cerstvy bily syr DUO paprika a pazitka
(Vyrobek OK 2018)

Mékky zrajici syr z plnotu¢ného mléka, mirné
slané chuti tvarovany do tvaru srdce, kde je
pllka posypand pazitkou a druhd paprikou.

Cerstvy syr v bylinkové bruseté (Regionalni
potravina OK 2016)

Mléko

*,
Kontakt na vyrobce: _r&%\ 2
Zemédélské druzstvo Jesenik Wiy 15
Sumperska 118,790 01 Jesenik
tel.: +420 584 402 210
e-mail: info@zdjesenik.cz VIROBEK OK"
www.zdjesenik.cz wk
www.facebook.com/zdjesenik o ‘

~

Na farmach v udoli feky Bélé chovdme okolo

500 dojnic holstynského plemene a kfizen-

ky s plemeny ceska strakatad a mountbeliard, o
které od kvétna do fijna paseme na okolnich ;k‘
pastvinach. Porosty jesenickych luk jsou nedil- ~
nou soucasti krmiva nasich dojnic po cely rok,

at uz v podobé travni silaze, sena nebo cers-

tvé pice. Tim se s nasim mlékem dostava na

vas stal i kus Jesenické prirody. Nase mléko se
vyznacuje vysokou tu¢nosti (cca 4,40 %) a ob-

sahem bilkovin (cca 4,30 %). Je vhodné pro
domadci zpracovani, k vyrobé smetany, kysky,

i domdcich jogurtl a syra. K dostani je na na-

Sich farmach nebo ve dvou mlé¢nych automa-

tech u koupalisté a u Selské pekarny (u Lidlu).

VYROBEK OK*

Jogurt Bélacek - pomeranc (Vyrobek OK
2018)

Jogurt Bélacek pomeran¢ - zazvor je vyroben
zmléka nasich krav, které se pasou na podhor-
skych pastvinach v okoli mésta Jeseniku.

Jogurt Bélacek (Vyrobek OK 2019)

Jogurt Bélacek bily je poctivy jogurt z krav-
ského miléka s pridavkem smetany. Zraje pfimo
ve skleni¢ce a obsahuje tak Zivé jogurtové kultury.

NIVA extra

Kontakt na vyrobce:

Mlékarna Otinoves s.r.o.

798 61 Otinoves 201

tel.: +420 582 395 033

e-mail: odbytmot@mot.cz

www.mot.cz

Syr s uslechtilou plisni uvnitf hmoty NIVA extra
je vyrabén z mléka od dodavatelll z chrané-
nych ptirodnich oblasti Drahanské vrchoviny
a Moravského krasu. V pouzivanych vyrobnich
postupech se spojuji dlouhodobé zkusenosti
s modernimi poznatky z oboru zpracovani
mléka. MIéko je vysoké kvality s vysokym ob-
sahem tuku a bilkovin, pro syry tak dalezitych.
Pfi ru¢ni vyrobé je kazdému syru vénovana
maximalni pozornost od zahdjeni vyroby
az po konecnou expedici.
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Parené syry Roztomilé syry a tvrdy Syry Vyrobky z koziho mléka

Kontakt na vyrobce: ?\Q\ 3 zrajici Roztomilak Kontakt na vyrobce: _r&%\ £ Kontakt na vyrobce: ?&%\ £
Syrmex spol. s.r.o. - Jana Lidmilova ey Sumperska 118, 790 01 Jesenik Wiy 15 Kristyna Stastna Wiy 15
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Osek nad Be¢vou 411, 751 22 Osek nad

Kontakt na vyrobce:
Ing. Petra Roztomila

tel.: +420 584 402 210

793 91 Uvalno 87

Becvou ) N +420 605 268 189 tel.: +420 774 240 851
tel.: +420 777 234 602 Kozinova 65, 787 01 Sumperk e-mail: info@zdjesenik.cz veonek ox e-mail: kristyna@kozyuvalno.cz
+420 608 704 120 tel.: +420 775 553 349 l.zavacky@zdjesenik.cz www.kozyuvalno.cz

e-mail: info@syrmex.cz
krejcirova.syrmex@seznam.cz
WWW.syrmex.cz
Korbaciky, syrové nité, osecké Spalicky, osecky
cop, oseckou parenicu, motacek, uzenou syro-
vou cihlu, pletynku, syrovy talif, brynzu a dal-
sich nékolik druhl syra nabizi spole¢nost Sy-
rmex z Oseka nad Becvou. Vyrobou syrovych
specialit se zabyva od roku 1991. Zamétuje se
na rGizné tvary i chuté. Zakladatelka Jana Sud-
fichova ruci za tradi¢ni zpracovani z kvalitnich
surovin od vyhradné ceskych dodavatel(.

e-mail: roztomilesyry@profimpstavby.cz
www.roztomilesyry.cz

Jsme mala syrarna ze Sumperku v Jesenikach.
Vyrdbime syry dle nasi tradi¢ni receptury,
kdy obycejné kravské mléko pretvofime na
vybornou dobrotu. Od cerstvych syrd od uze-
nych ¢i jen dochucenych bylinkami a kofenim
az po dlouho zrajici nebo plisriové syry. Nové
mame v sortimentu i pomazanky, tvaroha-
Cek a cerstvé maslo. Pravé diky zdejsi pfirodé
a bohaté rozkvetlym loukdm ma mléko vel-
mi svézi, plnou chut. Nase syry jsou lahodné
a rozplynou se na jazyku i toho nejnaro¢néj-
$iho gurmana. Vyrabime syry tradi¢nim zpu-
sobem a jedinym konzervantem je moiska
stl. Jsme velice radi, ze se nase vyrobky diky
farmarskym trhim, food festivalim a slavnos-
tem dostavaji k ochutndniiza hranice Sumper-
ského okresu a Ze si na nich pochutnavaji jak
mali, tak velci zékaznici. Na$ bohaty sortiment
i fotky naleznete na strankach.

www.zdjesenik.cz
www.facebook.com/zdjesenik

Tradice vyroby syrd v syrdarné v Domasoveé trva
jiz nékolik desetileti, kdy se syr plivodné délal
v dievénych kolibach. Ackoli v sou¢asné dobé
probihd vyroba mléénych produktd pomoci
modernich technologii, nase vyrobky jsou sta-
le pfevazné rucni praci nasich syrard.

V priibéhu celého roku vyrabime mlécné vy-
robky z kravského mléka, jako je jogurt Béla-
¢ek nebo velmi oblibeny syr Béla, prohfivany,
vhodny ke grilovani. V obdobi dojeni ovci
a koz je k dostani jiz tradi¢ni syr Béla z koziho
nebo ovciho mléka, ktery se v okoli tési velké
oblibé.

Syr Béla (Vyrobek OK 2016)

Ru¢né vyrdbény cerstvy syr s mirné slanymi
a nakyslymi tony je vyroben z 100% kravského
mléka produkovaného nasimi kravami. V let-
nim obdobi se tento syr vyrabi také z ov¢iho
nebo koziho mléka.

Ov¢i brynza (Regionalni potravina

0K 2019)

Ov¢i brynza se vyrabi z mléka ovci mlé¢ného
plemene Lacaune, které se pasou od dubna
do fijna na pastvinach v podh0fi nejvyssi hory
Jesenikd Pradédu. Z tohoto mléka poté pfi-
chézi na vas stll lahodny slany hrudkovy syr
Brynza.
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Maijitelé Kozi farmy Uvalno realizovali myslen-
ku vyrabét si vlastni syry sami na ptirodni bazi.
Nabidka zdejsich kozich produktl je opravdu
bohata a kvalitni. Cerstvy kozi syr vyhral 1.
misto na Festivalu Syr 2017 v Mikulové. Ochut-
nat a koupit si mizete také tvrdy kozi syr, gou-
du, syr s bilou plisni na povrchu, tvaroh, jogurt
a jogurtovy napoj. Vsechny vyrobky jsou vyra-
bény ru¢né z mléka z vlastniho chovu. Kromé
kozicek, které jsou po vétsinu casu na pastvi-
nach, potkate na farmé také kraliky, slepice,
kaceny, prasata a psa, ktery dohlizi na jejich
bezpedi, a kocky, které dohlizi na psa.
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OVOCE
A ZELENINA

ANDELSKA HORA
Pepovy dobroty

N
s
AT
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SUMPERK
Dyriova pomazanka

CHUDOBIN

TROUBELICE
Jablko

Cibulady
SMRZICE
Mini cherry rajée Bamano

URCICE
Jablko

Bochorské svate¢ni okurky

Ol 1|° | “ BOCHOR

REGIONALNi PRODUKT

JESENIKY originalni produkt®

- v kraji

l:l mimo kraj

HANA regionalni prod ukt®

l:l v kraji

l:l mimo kraj

MORAVSKA BRANA regionalni produkt®
v kraji

Ostatni .
mimo regionalni znatky HANA, JESENIKY,
MORAVSKA BRANA

MAPOVY PODKLAD

®  obec
D hranice Olomouckého kraje

D hranice ORP Olomouckého kraje

l:l hranice obce

Fit musli Stavnata / Fit Bio musli jablko
Ovoce z Usovska

Raj¢ata snack — odrida Angelle

PARTUTOVICE
Stanislava Zapletalova — Popluzni dvir

OPATOVICE
BIO ovoce z Opatovic u Hranic

BIO ovoce z Opatovic
u Hranic

Kontakt na vyrobce:

Bohumil Kucera

U rybnika 29, 753 56 Opatovice

tel.: +420 731 215 595

e-mail: bohumil.kucera@seznam.cz

Bohumil Kucera soukromé hospodafi v Opa-
tovicich od roku 1996, na jednom z prvnich
ekologickych sadli zalozenych na Moravé
pro produkci ovoce v BIO kvalité. Péstuje jabl-
ka, odriidy od nejranéjsich po pozdné zimni
odridy, ale také slivoné, ofechy nebo cerny
jefdb. Péstuje odridy, které se vzdy v regio-
nu péstovali. Ovoce vynika bio kvalitou, vini
a vynikajicimi chutovymi vlastnostmi. Péce
o stromy i ovoce probihd ru¢né. Ovoce se sbira
postupné, jak dozrava.

Bochorské svatecni
okurky

Kontakt na vyrobce:

Stanislava Zapletalova — Popluzni dvar

Naves 18/35, 750 02 Bochot

tel.: +420 603 865 166

e-mail: statek@popluznidvur.cz
www.popluznidvur.cz

Okurky jako originalni darek? Pokud jsou
z Popluzniho dvora, tak urcité ano. Netradi¢ni
jsou diky vtipnym ozdobam vyrezanym z mrk-
vi. Sou¢asné se jedna o delikatesu. Spickova
kvalita je dédna zplsobem péstovani a rucni
vyrobou, proto maji ojedinély vzhled i chut.
Zéakladem je kvalita nejen okurek, ale i kopru,
cibule, mrkve. Zavieno je do 24 hodin po
sklizni, i diky tomu jsou okurky stale pfijemné
kfupavé. Spravna chut je dana ,vyladénym”
rodinnym receptem na sladkokysely nalev.
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Brambory konzumni

Partutovice 105, 753 01 Hranice

tel.: +420 581 625 273

e-mail: zdpartutovice@seznam.cz
http://www.zdpartutovice.cz

Zemédélské druzstvo Partutovice je mimo
jiné zaméfeno na péstovani kvalitnich kon-
zumnich brambor, stejné jako vynikajici bram-
borové sadby. Péstuje brambory s ¢ervenou
i s bilou slupkou, rGznych varnych typl od
A" po ,BC" tedy brambory vhodné napriklad
na kasi, hranolky, krokety nebo salat. Bram-
bory sadbové s cervenou a bilou slupkou od
stupnd ,A” do stupné ,B". Zemédélské druz-
stvo obhospodartuje 684 ha zemédélské pldy.
Prodej brambor na podzim i na jare probiha
pfimo v Partutovicich.

Cibulady

tel.: +420 602 560 175

+420 728 883 893
e-mailiinfo@greentreefood.cz
www.greentreefood.cz
Cibuldda neboli cibulovd marmeldda? Jde
o cibuli zpracovanou na zplsob marmelady
(nebo spise dzemu, protoze jsou v ni kousky
cibule), dochucené kofenim, vinem, cukrem
a dalsimi pfisadami. Cibuladu vyrabi firma jak
obsahuje Zadna barviva ani konzervanty. Je
mozné jist ji studenou nebo teplou. Studena
se vyborné hodi k uzenému masu, syrdm, tep-
la zase k dusenému masu, sekané, steakim,
apod. Lze ji vyuzit také pro pfipravu slanych
kolacl a paja.

Dynova pomazanka

tel.: +420 737 188 794
www.facebook.com/dobrotysocialnipodnik
......................................................... o\
Na vyrobé dyrové pomazanky se podile- o
ji zaméstnanci se zdravotnim postizenim. ~
Slozeni: dyné hokkaidd, zakysand smetana,
mléko, susend syrovatka, skrob, sul, cibule,

maslo, stl, chilli.

Sirup z ¢ervené fepy s malinami (Vyrobek

0K 2019)

VYROBEK OK®

™ 4

Fit musli stavnata / Fit Bio

a sadbové Kontakt na vyrobce: Kontakt na vyrobce: _@ g musli jabl ko
i Cibulady Dobroty socidlni podnik s.r.o. %AVfKY Ohéo"*t )

Kontakt na vyrobce: Dolni 3137/100, 796 01 Prost&jov Sumavska 13, 787 01 Sumperk Kontakt na vyrobce:

Zemédélské druzstvo Partutovice USOVSKO FOOD a.s.

Klopina 33, 789 73 Usov

tel.: +420 583 484 154

e-mail: usovskofood@usovskofood.cz
clients@usovsko.cz

www fit.eu

Musli tycinka Fit Stavnatd je vlibec prvni tycin-

kou, kterd se zacala v Klopiné vyrabét a dosud

patii mezi nejprodavanéjsi. Obsahuje chutnou

kombinaci obilnych vlo¢ek, susenych jablek,

rozinek, extrudované kukuftice, liskovych ofis-

kG a merunék. Musli tyc¢inka Fit Bio jablko patfi

mezi nejoblibenéjsi bio tycinky ze sortimentu

FIT. VSechny dobroty, ze kterych je vyrobend,

jsou navic v BIO kvalité.
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tel.: +420 582 302 244

+420 603 852 086

+420 604 244 344
e-mail: hdurcice@c-box.cz

cetkovsky@hdurcice.cz
sady.melkah@durcice.cz

www.hdurcice.cz
Druzstvo hospodafi na okraji hanacké niziny
a Upati Drahanské vrchoviny. Rlzné odridy
jabloni péstuje desitky let. Péstovani probiha
v péstitelském systému SISPO, ktery je Setr-
ny k zivotnimu prostiedi, preferuje pouzivani
biologickych postupl a metod a navic garan-
tuje vysokou jakost ovoce pro zdravi ¢lovéka.
Druzstvo ma vlastni sklad s fizenou atmosfé-
rou, coz umoznuje prodej cerstvého ovoce
takrka do nové sklizné. Odrlida jablek MERLO-
SE ziskala ocenéni Regiondlni potravina.
Jablka Jonagold (Regionalni potravina OK
2018)
Jablon Jonagold vznikla kfizenim dvou obli-
benych druh jablek: Golden Delicious (slad-
ky) a Jonathan (ostry). Tim vznikla popularni
odrGda zimni jabloné s chutové dokonalymi
plody, kdy ptirozena ostrost evropské chuti
jablek je zjemnéna medové nasladlou chu-
ti. Jablko je kiehké a velice stavnaté. Vzhled
jablka je neméné atraktivni - na Zlutavé slup-
ce prevazuje cervené mramorovani a Zlutavé
licko.

tel.: +420 585 032 077

+420 724 028 354
email: tagros@tagros.cz
www.tagros.cz
Jablonové sady péstuje spolecnost na vice
nez 50 hektarech. Diky pfiznivym klimatickym
podminkdm, vhodné struktufe pdd a jihovy-
chodni poloze v nich sklizi vynikajici ovoce.
V Sirokému sortimentu nabizi nejméné 14
odrid, mezi nimiz nechybi Spencer, Melrose,
Gloster, Idared, Jonagold, Fuji, Florina, Rubin
a dalsi. Nejvétsi ¢ast produkce nabizi TAGROS
zdkaznikm v podnikové prodejné piimo na
farmé v Troubelicich.

(47AGRO
A R M

tel: +420 582 331 255

+420 588 008 089
e-mail: info@agrohana.cz
www.agrohana.cz
AGRO Hana a.s. navazuje na dlouholetou tra-
dici zemédélské ¢innosti v samotném srdci
nasi urodné Hané. Vlastni vice nez 700 ha orné
pidy a diky tomu ma jistotu dlouhodobé-
ho hospodareni. Mezi ¢innosti podniku patfi
suseni komodit, predevsim kukutice, zpraco-
vani rostlinnych zbytk(, organické hnojeni
pldy. Zaméfuje se na rostlinnou prvovyrobu
a pii konci roku 2017 zahdjilo péstovani rajcat
ve skleniku. Zde se péstuje mimo jiné odrlida
Bamano. Je péstovana systémem hydroponie,
s podminkami optimalné pfizpGsobenymi
pro pozadavky tyto odrddy. Tyto podminky
zajistuji jeji vybornou chut, strukturu a dlouho
trvanlivost po utrzeni. Distribuce pouze v ram-
ci Ceské republiky umoznuje sbér v plné zra-
losti rajcete a zarucuje tak cerstvost produktu.
Hranacek (Regionalni potravina OK 2019)
Nase ovalné mini cherry raj¢atko Hranacek je
Sampion hlavné u déti. Svou velikosti se hodi
tak akorat do ust, kde pokazdé krasné kiupne
a nabidne vasim pohdarkdim plnou a sladkou
chut, kterou méloco prekona. Hranacky skli-
zime volné, a tak se vam budou skvéle balit
na cesty nebo k svacinam do 3koly ¢i do prace.
Tato raj¢atka pfipravite na stul, ktery chystate
pro navstévu nebo k televizi, stejné rychle jako
sladkosti nebo bramburky. Neni lepsi mlsat
zdravé a bez vycitek?

) Jablko ) Jablko Mini cherry rajce Bamano Ovoce z Usovska
% %
:Q@ ;c’- Kontakt na vyrobce: :g@ ;3 Kontakt na vyrobce: Kontakt na vyrobce: fk Kontakt na vyrobce:
74799'\0“”}& Hospodaiské druzstvo Urcice - druzstvo %Amg‘o@é TAGROS, a.s.- Ing. Bohuslav Nevéfil AGRO Hana, a.s. 2 USOVSKO AGRO s.r.0.
Urcice 463, 798 04 Urcice Troubelice 24, 783 83 Troubelice U hfisté 320, 798 12 SmrzZice Klopina 33, 789 73 Usov

tel.: +420 606 671 362

+420 583 484 111
e-mail: sklad.velebor@usovsko.cz

podatelna@usovsko.cz

www.usovsko.cz
Usovsko a.s. je tradiénim a zndmym péstitelem
ovoce. Stromy a kefe ma vysazeny v sadech
na plose 377 hektarl s ro¢ni produkci az 7 700
tun cerstvého ovoce - jablek, hrusek, visni,
cerného a cerveného rybizu. Na péstebni ¢in-
nost navazuje sklad ovoce na 2000 tun s mo-
dernimi technologiemi, diky kterym je spolec¢-
nost schopna udrzet jablka v ¢erstvém stavu
celoro¢né. Sezénni ovoce nabizi zase kon-
covym zdkazniklim tak, aby se k nim dostalo
co nejrychlejsi cestou.

© ©
s i
c c
9 9
] ]
N N
© ©
v v
v v
o o
> >
o o

(o))
N
(o)
w




y .
Wi prod\ib

s,

%/'KY oS

©
s
c
9
]
N
©
v
v
o
>
o

(o)
e

Pepovy dobroty

Kontakt na vyrobce:

Erika Benc¢ovd, Maminciny domdci vyrobky
793 32 Andélska Hora 148

tel.: +420 776 844 999

e-mail: pepovyobroty@email.cz
www.pepovydobroty.cz

Jsme rodinnd firma, zabyvajici se vyrobou
ovocnych a zeleninovych dobrot. Nase
vyrobky jsou ru¢né a S3etrné vafeny tak,
aby se zachovalo nejvy$si mozné mnozstvi
vitamind. Misto chemickych aromat pouziva-
me nami vyrobené vyluhy a maceraty. Ovoc-
ny podil v nékterych nasich vyrobcich je az
1779/100 g vyrobku.

&
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Rajcata snack - odriida
Angelle

Kontakt na vyrobce:
Zemédélské druzstvo Hamovice
Harovice 18, 783 21 Chudobin
tel.: +420 585 100 305

+420 733702 166
e-mail: skleniky@zdhanovice.cz
www.zdhanovice.cz
Rajcata jsou péstovana s tradi¢ni péstitelskou
péci zemédélcl s dlirazem na ziskani vyzralé-
ho a chutného rajcete. Cilené upfednostnéna
biologickd ochrana minimalizujici chemickou
ochranu pfindsi spolu s fizenou vyzivou skli-
zenym plodim vynikajici vlastnosti. Odrlda
Angelle ziurocuje péci sladkosti a vyvazenou
vynikajici chuti. Vyhodou je, Ze péstovana ra-
j¢ata se sklizi zrald a na nds trh se tak dostavaji
nejkratsi prepravni cestou.

OCNE PRODUKTY

JESENIK e
Z darl jesenickych hor REGIONALNI PRODUKT
JESENIKY originalni produkt®
v kraji

. l:l mimo kraj
HANA regionalni produkt®
l:l v kraji
l:l mimo kraj

‘%‘ﬂ i

Ostatni .
mimo regionalni znatky HANA, JESENIKY,
MORAVSKA BRANA
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ZABREH
Lyofilizované potraviny

JANOVICE U RYMAROVA
DZemy a pomazanky ze zahradniho ovoce

V.'

RYMAROV
DzZemy a sirupy

2oy
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Chytré ovoce Iﬂ;ﬁ'}c-ﬂ"“ ‘ a 'g; g
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LIPNiK NAD BECVOU
DzZem Rybiz s aronii

BELOTIN
Krizalky

DzZemy, marmelady a sirupy z Moravské brany

CHROPYNE
Marmelady
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DZzem Rybiz s aronii .
%
ﬁ Kontakt na vyrobce: F@

= Viktorie Zemankova Wiy o

0

DZemy a pomazanky ze DZemy a sirupy
zahradniho ovoce Kontakt na vyrobce: F\@ ,

)
Supremus spol. s 1. o. Wiy o5

DZemy, marmelady
1 sirupy z Moravské

N
©
dxi"\

“n prof

" pro
,@OW

j /b\$
Glonini o

&

%y

Za Realkou 960/7, 751 31 Lipnik nad Be¢vou ,\KAc?lntak:' “g vyrobce: st zahrad Na Strani 36, 795 01 Rymatov orany
tel.: +420 608 709 798 fiena Fiabrova, ovoce z viastni zahrady Zora Hajek ;

. ; Kontakt na vyrobce:
e-mail: viki.zemankova@email.cz Opavska 100/213, 793 42 Janovice tel.: +420 602 750 901 Jakub Tréka y

www.dobrotyodviki.cz

Dzem je vyrobeny podle vlastni rodinné re-
ceptury a zpracovany velmi Setrnym zpUso-
bem. Obsahuje plody cerné jefabiny Aronie
ve $tavé z propasirovaného cerného rybizu.
Dzem je fidsi konzistence, ma krasnou charak-
teristickou kotenénou vini a tmavé fialovou
barvu. Celé bobulky jefabiny pfijemné dochu-
ti zmrzlinové pohary, palacinky, jogurty a obil-
né kase. Zalitim dzemu prevafenou vodou
vznikne velmi chutny peceny caj.

DzZem aronie s viSnémi (Regionalni potravi-
na OK 2016)

Dzem je vyroben podle vlastni receptury,
zpracovany velmi Setrnym zpUsobem. Plo-
dy aronie jsou spolu s ru¢né odpeckovanymi
visnémi v sirupu z vlasti $tavy, kofenény prvo-
tfidnim kofenim. Dzem mé charakteristickou
kofenénou vini, hustsi konzistenci, tmavé
fialovou barvu s celymi kousky ovoce. Vybor-
ny do zmrzlinovych pohar{, na palacinky, do
jogurtu, obilnich kasi a po zaliti vafici vodou
vznikne velmi chutny peceny ¢aj. Slozeni: cukr,
plody jefabin cernych 38%, visné 21%, skofice,
kardamom.

Sirup kminovy (Vyrobek OK 2017)

Sirup Aronie (Vyrobek OK 2018)

u Rymarova

tel.: +420 777 280 245

e-mail: diskont.habrova@seznam.cz

Nase zahrada spada do CHKO Jeseniky a je té-
mér celd osézend kefi, stromky, ovocem a zele-
ninou. Pokracujeme v tradici péstovani rostlin,
kterym prospivaji zdejsi klimatické podminky.
Prebytky rybizu, angrestu, malin, jahod ¢i cer-
vené fepy zpracovavam na dzemy, pomazan-
ky, $tavy. Péstovanii vyrobky se obejdou zcela
bez chemie. Pfiddvam pouze malé mnozstvi
cukru, pektin a citronovou stavu. Ovoce je skli-
zeno a zpracovano tentyz den v malych séri-
ich. Podil ru¢ni prace je 100 %. Kromé skvélé
chuti si uchovava i po tepelném zpracovani
vitaminy C, E, B1 B5, obsahuje rutin, posiluje
imunitu. V domdacnostech nachazi domaci vy-
robky uplatnéni po cely den a v kazdém roc-
nim obdobi.

e-mail: info@fructusterrae.cz
www.fructusterrae.cz

Jeseniky — drsné, nddherné, vonavé, pIné plo-
di nasi zemé. A tyto plody jsou pfeménény
specidlnim, dnes jiz téméf zapomenutym po-
stupem podle velmi starych receptur v Uzasny
dZzem nezaménitelné chuti. Dzemy jsou vyra-
bény pouze ru¢né, sbérem pocinaje a prode-
jem konce. Jeden kilogram dZzemu je vyroben
z 1,5 kilogramu ovoce! Neobsahuje Zddnou
chemii, dochucovadla, podvodné nahraz-
ky a ,zadna zbyte¢na écka”. Od ¢asného léta
az do prvniho snéhu chodim se svym briar-
dim pfitelem po loukach a kopcich a sbiram,
co pfiroda nadélila, abych to proménila v gur-
mansky zazitek i pro ostatni.

Tt. 1. maje 1619, 753 01 Hranice

tel.: +420 734 388 376

e-mail: info.nikoletamaria@gmail.com

Jakub Trcka své produkty vyrabi z nejkvalitnéj-
Siho ovoce a bez chemickych piisad. Domaci
marmelady obsahuiji vice nez 84 % ovoce a je-
dinym pfirozenym konzervantem je cukr. Pro-
pojuje tradi¢ni s netradi¢nim, vytvari skvélé
chuté a kombinace. Napfiklad jablka s cejlon-
skou skofici, vanilkou a piniovymi ofisky nebo
pomeranc s vanilkou a kandovanou kurou. Vy-
robky maji vysoky obsah vitamin( a vyraznou
chut pfipominajici ¢erstvé ovoce.
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Chytré ovoce Krizalky Lyofilizované potraviny Marmelady

o% “b%% a%o
;3 Kontakt na vyrobce: g ‘ (&\ E Kontakt na vyrobce: Kontakt na vyrobce: ?&%f\ g Kontakt na vyrobce:
4;99.\0@6‘ Orio 21, s.r.0. a’&mwf Eduard Kozak — Sady Lucice Lyopotraviny s.r. o. ‘%,KY 0@0"*: HERBA LENA group s.r.o.
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Tovér 222, 783 16 Tovér

tel.: +420 776 680 000

e-mail: info@chytreovoce.cz
www.chytreovoce.cz

Cisté pfirodni 100% ovocné pyré vyrabi fir-
ma ru¢né z kvalitniho moravského ovoce
bez chemie a ptidaného cukru. Poctivy pfirod-
ni produkt skvéle chutna jen tak nebo se hodi
na pripravu dezertd, omacek a marinad, Uzas-
ny je také v jogurtu, kasi, na palacince nebo
jinde. ,Dali jsme si zalezet na tom, abychom
oslovili takové regiondlni péstitele, ktefi ndm
dodaji spravné uzralé a neposkozené ovoce,
jez mélo dost slunce i ¢istého vzduchu,” uvadi
firma na svém webu.

Chytré hrusky (Vyrobek OK 2017)

Chytré ovoce - CHYTRE HRUSKY 100% OVOC-
NE PYRE. Pfind3ime vam poctivy, ptirodni pro-
dukt, s obsahem vice nez 100 % kvalitniho mo-
ravského ovoce a méné nez 0 % konzervantd,
stabilizator(i a dalich umélych latek. Zkratka
Chytré ovoce. Skvélé jen tak nebo na pfipravu
dezertl, omacek a marinad, Uzasné v jogur-
tu, v kasi, na palacince nebo jinde - zélezi jen
na vasi chuti.

Lucice 19, 753 64 Bélotin

tel.: +420 603 371 040

e-mail: kozak.eduard@seznam.cz
www.ceskejablko.cz

Sady Lucice jsou rodinnou firmou, ktera se vé-
nuje péstovani ovoce od roku 1991. Hlavnim
produktem jsou jablka a Svestky, ale také ry-
biz, hrusky, broskve a nové kanadské boruvky,
maliny a jahody. Od roku 2011 firma zahdjila
provoz susarny ovoce. Mlzete tak ochutnat
susend jablka, svestky, hrusky bez pfidanych
pfisad a pomocnych latek. Ovoce je suse-
no horkym vzduchem, ktery zajistuje kotel
na ekologické palivo. Sady Lucice jsou vlastni-
ky ochranné zndmky SISPO a jakostni zndmky
KLASA.

Hnévkov 66, 789 01 Zabieh

tel.: +420 777 016 235

e-mail: obchod@lyopotraviny.cz
www.lyopotraviny.cz

Lyopotraviny s.r.o. je mald rodinna firma zaby-
vajici se lyofilizaci potravin. Jednoduse feceno,
susime potraviny mrazem. Potraviny zbavuje-
me vody, nikoli v$ak zivin a vitaminG. Tento
Setrny zpUsob konzervace vyuzivdame k suse-
ni prevazné ceskych surovin, které ziskavame
vykupem od zahradkard a farmard. Vyznamna
¢ast sortimentu pochazi z naseho regionu,
¢imz podporujeme mistni produkci. Zaby-
vame se také lyofilizaci na zakazku. Diky této
sluzbé prichazime na stale nové produkty, kte-
ré postupné priddvame do nasi stalé nabidky.
Ve 3kale ovoce, zeleniny, kli¢k(, kofeni a oma-
Cek naleznete jednodruhové, ale i tzv. MiXniSi,
kde si uZijete rozmanitost chuti v jednom ba-
leni. Nejen rlizna baleni, ale i rizna provedeni
jsou nasi prednosti. Jsme schopni lyofilizovat
suroviny v podobé kouskd, drté, ale i praskd,
které se osvédcily, jako vybornd barviva, ochu-
covadla i aromata.

Lenka Némcova

Plesovec 86, Chropyné

tel.: +420 776 888 404

e-mail: herbalena@centrum.cz
www.herbalena.cz

Lence Némcové a jeji firmé HERBA LENA
group s.r.0. z Chropyné piibyly nyni k znacko-
vym ovocnym a zeleninovym sirupdm a pe-
¢enym cajim i marmelddy. Téch vyrdbi jeji
tficlenny pracovni tym celkem sedm druht.
Své marmosky vafi z miSpule, jefabin, jahod,
pomerancu, citron(, Sipkd i borlvek.
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dari jesenickych hor

Kontakt na vyrobce:

Markéta Kubinova

TyrSova 279/9, 790 01 Jesenik

tel.: +420 725 784 217

e-mail: kubinova.marketa@email.cz

Markéta Kubinova ptipravuje marmelady, sal-
sy a pecené caje, kdy je pro ni zasadni vybér
prvottidnich surovin, pak pecliva vyroba a fi-
ndle je krasné baleni. Produkty manufaktury
,Z dard jesenickych hor’ muizete zakoupit
v kramku Z Okoli v Jeseniku, v Lipové v ob-
chadku Biofarmy Bobrovnik, anebo se s nimi
potkate ve stanku na rlznych farmarskych
trzich v Jeseniku. Vsechny marmelady maji ko-
lem 70 % a vice ovoce. V nékterych je pro chut
pfidan rum.

PEKARSKE VYROBKY

BILA VODA U JAVORNIKA

Oplatk: .
i JESENIK

Celozitny makovy kola¢
Chléb zitny 100% 750 g

Svatebni kolagky REGIONALNI PRODUKT

JESENIKY originalni produkt®
v kraji

. l:l mimo kraj

HANA regionalni produkt®

l:l v kraji
1
mimo regionalni znatky HANA, JESENIKY,

g ‘“ [ ] mimo kraj
A "“ MORAVSKA BRANA regionalni produkt®
MORAVSKA BRANA
A

STARE MESTO
Mlynské vyrobky bezlepkové

Ostatni

RS =
‘%‘ #"}-

. D hranice Olomouckého kraje

D hranice ORP Olomouckého kraje

SUMPERK l:l hranice obce

Farmarsky chléb

RYMAROV
Kvasovy chléb

— BRUNTAL
Low Carb smési na peceni, Low Carb granoly a

LOSTICE Low Carb kase

Tvartzkové moucniky
STERNBERK
Celozitny kvasovy chléb

VELKA BYSTRICE
Drasalovy Hubance
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HRANICE
Hranicky Wellartuv chléb a dalsi pecivo
Potstatsky chléb

DREVOHOSTICE
PREROV Svatebni kolagky
Zitny chiéb
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Celozitny kvasovy chléb

Kontakt na vyrobce:

Ludék Becica

Sternberk

tel.: +420736 601 623

e-mail: zdravosti@seznam.cz
www.zdravosti.cz

Nejdulezitéjsim zakladem naseho chleba je
zitny kvasek, ktery vznikd pouze ptirozenym
procesem kvaseni a kysani celozrnné zitné
mouky. Kvasek je pfirozend substance, se kte-
rou pracovali jiz pfed 4000 lety stafi Egypta-
né. Mouky pouzivame celozrnné s obsahem
vsech castic zrna, pfipadné mouky tzv. tmavé
s vyssim obsahem vlakniny. Pfi nasi ru¢ni vy-
robé vedeme tésto v tradi¢nim tfistuprovém
procesu prokvaseni tak, aby byl co nejlépe vy-
vazen pomér vsech druhl baktérii mlé¢ného
i octového kvaseni obsazenych ve vysledném
pecivu.

Diky pritomnosti baktérii, vlakniny z obilnych
slupek a viech latek obsazenych v klicku se
kvasovy chléb lisi oproti konvenc¢nimu peci-
vu zejména vyraznou chlebovou chuti a vini,
lepsi stravitelnosti, a mnohem delsi pfiroze-
nou trvanlivosti, vla¢nosti a odolnosti proti
plisnim. Ma nizsi glykemicky index, vétsi ob-
sah vyuzitelnych minerall a stopovych prvkd,
vice zasyti.

VYROBEK OK®

VYROBEK OK®

2018

2017

Celozitny makovy kolac
Kontakt na vyrobce:

ENNEA CAFFE s.r.0.

Eleni Ariktidu

Nam. Svobody 832/25, 790 01 Jesenik

tel.: +420 774572110

e-mail: jesennea@gmail.com
http://www.facebook.com/enneaa

Jednoho dne jsme zjistili, ze v Jeseniku chy-
bi misto, které by naplnovalo nase predstavy
o ,kavarenském povalecstvi’, ale nejen o ném.
Misto, kde se lidé potkavaji a kde na né ne-
budou ze viech stran utocit reklamy a z re-
produktori vykfikovat moderatofi ,hlasité
pravdy” Misto, které muze slouzit jako azyl,
utocisté, pro setkani s prateli nebo pro chvile
s knihou. Predevsim ale misto, kde je k dostani
poctivé kava a néco dobrého k ni. Prvotni my-
Slenka byla kavérna, ale postupem casu jsme
zjistovali, ze pokud budeme chtit nabidnout
néco kvalitniho ke kavé, budeme si to muset
vyrobit sami.

Karamelovy kola¢ s vlasskymi ofechy

a Spaldovymi pukanci (Vyrobek OK 2017)
Snazime se ziskavat suroviny k vyrobé prede-
vsim z mistnich zdroji (mouka z Pise¢né, mék
za Supikovic, ofechy vykupujeme od mistnich
péstiteld, Spaldové pukance z ProBio Staré
Mésto, med ze Zlatych Hor, vejce z Pipifarmy
Ondrejovice atd.). Cukrafina je pro nés vyzva,
spojujici v sobé mnoho krasnych aspektt zi-
vota. Pozitek. Tvofivost. Lasku k Zemi a jejim
ploddim a taky Lasku k ostatnim lidem. Proto-
Ze ta kdyz neni pfitomna, tak nic nemize byt

Drasalovy Hubance

Kontakt na vyrobce:

Petr Soucek

Havlickova 366, 783 53 Velka Bystfice

tel.: +420 603 811 721

e-mail: cukrarna.galerie@seznam.cz
Drésalovy Hubance jsou tradi¢ni, trvanlivé
a sladké pecivo z Hané s je¢nym sladem. Jsou
rucné vyrabéné z fermentovaného tésta, pod-
le starodavné receptury, kterd pochazi z Vel-
kobystfického pivovaru. A pro¢ maji v nazvu
obra Drasala? Pfirovnani se jiz tenkrat pouzi-
valo pro vSechno, co bylo velké. Tak proto. Pro
pfipomenuti - hanacky obr Josef Drasal méfil
242 cm.

Farmarsky chléb
Kontakt na vyrobce: k
Daniel Horcicka, pekafstvi U Radnice

Namésti Miru 123/16, 787 01 Sumperk
tel.: +420583 212 855

e-mail: kontakt@pekarstviuradnice.cz
www.pekarstviuradnice.cz

2018

Farmarsky chléb je slozen z podilu chlebové
a zitné mouky s pfidavkem dalSich surovin.
Chléb ma typickou rustikdIni rozpraskanou
kirku a vynikd dlouho ¢erstvosti. Nezaméni-
telnd nahorkla chut je docilena pivovarnickym
sladem. Farméaisky chléb se vyznacuje vla¢-
nosti a mékkosti stridy.
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Hranicky Wellarttiv chlél " emee  Chléb Zitny 100% 750 g Kvasovy chléb Low Carb smési na
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& ~ Selska pekarna spol. s r.o. Rymarovskd pekarnas.r. o. Wiy Wiy

Kontakt na vyrobce:

WELLART, s.r.o.

Pernstejnské nam. 737,753 01 Hranice

tel.: +420 581 604 240

e-mail: wellart@wellart.eu

Firma Wellart v.o.s. vyrabi chléb tradi¢nim
zplsobem od roku 1991, podle receptt pred-
kd. Ve vyrobé touto technologii jsou pokra-
covatelem plivodnich majiteld pekérny, ktefi
zde pekli uz v 2 poloviné 19. stoleti. Tradi¢ni
zpUsob vyroby chleba je v jeho 3 stupriovém
kvaseni. Nez je chléb upeceny, ubéhne az 20
hodin. Chléb i ostatni pecivo zde vyrabi pre-
vazné ru¢ni praci. Chléb hranicky Zitnopsenic-
ny je vyrabén tradicemi ovéfenou technologii
tfistupriového vedeni zitnych kvasu a je ru¢né
véleny.

I
|

Bezrucova 644, 790 01 Jesenik

tel.: +420584 411 543

e-mail: info@selska.cz

http://www.selska.cz

Zitny chléb tvarovany do ovaluy, tésto vedené
na,zaraz" s pouzitim drozdi a stabilizovaného
zitného kvasu. Chléb se vyznacuje dobfe za-
barvenou a dostatecné propecenou kirkou
s pficnymi fezy, stfidka je vla¢na s pravidelny-
mi pory. Kiirka je po povrchu pomoucena.

Miloslava Svikruhova
Narodni 443/26, 795 01 Rymarov
tel.: +420 554 211 459
+420773 497 843
e-mail: rymarovska.pekarna@tiscali.cz
www.rymarovskapekarna.cz

Klasicky kvasovy chléb, ktery vyrabime pomo-
ci tfistupriového vyvadéni kvasu dle pavodni
receptury. Tyto chleby obsahuji pouze pfirod-
ni suroviny, neobsahuji zlepsujici pfipravky
pouzivané pii bézné vyrobé peciva.

a Low Carb kase

Kontakt na vyrobce:

DuBa PRO s. r. 0. (Jan Dubovsky)

Slovenska 79/4, 792 01 Bruntdl

tel.: +420 725 539 029

e-mail: lowecarb@seznam.cz
www.nacukrunejedu.cz

Nabizime rychlé peceni low carb, diky doko-
nale pfipravenym smésim. Dopfejte si cerstvé
pecivo v pravidlech LC kdekoliv a kdykoliv.
Smési balim vzdy az po pfipraveni objednav-
ky, takze mate zaruku cerstvosti. Balicky jsou
pouze ze zdravych surovin, zddné E ¢ka u nas
nenajdete. Vsechny druhy mame vyzkousené
osobné a zhodnocené nejlepsimi odborniky,
détmi. Zadné chemicky ani geneticky uprave-
né potraviny, nejsme konzervarna, a proto je
vse 100 % prirodni. Chranime pfirodu, balime
do papirovych obald.
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Mlynské vyrobky
bezlepkové

Kontakt na vyrobce:

PROBIO, obchodni spole¢nost s r. 0.

Lipova 40, 788 32 Staré Mésto

www.probio.cz

Ceska pohanka lamanka vznikad mlynaiskym
zpracovanim pohankovych zrn. Pohanku
zpracovavame v novém bezlepkovém mlyné,
a proto jsou pohankové produkty z PROBIO
zcela bezpec¢né i pro celiaky. Lamanka se hodi
coby zavéarka do polévky, k pripravé placicek,
karbanatkdl, smési k plnéni zeleniny ¢i k po-
sypu peciva pred jeho pecenim. Zrna ceské
pohanky kroupy jsou zpracovana v nasem bio
mlyné, kde vyuzivdme velmi Setrnou techno-
logii, aby kone¢ny produkt neztratil své cen-
né ziviny. Loupani pohanky neni provadéno
termicky, kdy zrno tmavne, ale mechanicky.
Tento zplsob loupani je mnohem 3Setrnéjsi
a pohanka zlstavéa svétla, barvy nazelenalé
a narGzovélé. Pohanku zpracovavame v no-
vém bezlepkovém mlyné, a proto jsou po-
hankové produkty z PROBIO zcela bezpec¢né
i pro celiaky. Pohankové kroupy jsou vybornou
surovinou pro pfipravu rizota, zapékanych po-
krm{, salatd, pfiloh ¢i ndpini do zeleniny.

2016

2019

VYROBEK OK®

VYROBEK OK®

A

Mrizka s naplini
tvarohovou 70g

Kontakt na vyrobce:
Pekarna Racek, s.r.o.
Gen. Stefanika 185/38, 750 02 Pierov | - Mésto
tel.: +420731 159 364

+420 581 297 200
e-mail: obchodni@pekarnaracek.cz
www.pekarnaracek.cz
Vyroba ocenéné miizky s tvarohovou naplni
zapocala v ¢ervnu 2015. Ze jste ji je$té neo-
chutnali? MGzete to napravit navstévou jedné
z podnikovych prodejen Pekarny Racek, kde
jsou bézné k dosténi. Pokud jste spiSe pfizniv-
ci ovocnych prichuti, sdhnéte po alternativni
mfizce plnéné borlvkovou, nebo meruriko-
vou naplni.
Zitny chléb (Vyrobek OK 2019)
Vyroba naseho zitného chleba 100 % ZITA za-
pocala roku 2017. Od té doby si ziskal srdce
mnoha zakaznikd a zaujal horni pozici v pro-
dejnosti nasich chlebd. Zitné pecivo je zdro-
jem vitamind B, E a minerdlnich latek, navic
vice a déle zasyti. Jeho konzumaci ziskdme
vlakninu, jez ma pozitivni vliv na traveni.
Zitny chléb 100 % ZITA je k dostani v nasich
podnikovych prodejnach, ale i u regiondlnich
odbérateld a ve vybranych marketech. Nabizi-
me jej ve variacich: 900 g (oznacen papirovou
paskou), 600 g (s jedlou etiketou) a 450 g bale-
ny, krdjeny. Roku 2019 ziskal ocenéni Vyrobek
Olomouckého kraje.

Oplatk
Kontakt na vyy'robce: -,&%,\

UNITA, spol.sr.o. %”kavo«é
Ing. Milan Uhlit

790 69 Bila Voda u Javornika 79

tel.: +420 584 413 211

e-mail: milan.uhlir@unita.charita.cz

www.unita.charita.cz
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Vyrabime klasické spékané i mazané lazernské
oplatky a trojhranky s nejriiznéjsimi pfichu-
témi (ofiskové, kakaové, vanilkové, skofico-
vé, kokosové, sezamové, cokoladové atd.).
Pfi vyrobé nepouzivdme chemické konzervac-
ni latky. Oplatky balime do oball podle pFani
zdkaznik(, takze jsou z nich potom napfiklad
Jesenické oplatky, Priessnitzovy, Karlova Stu-
danka, Lipova-lazné, Oplatky z Rychlebskych
hor, Toulky Jesenickem, Rejvizské oplatky atd.
Nasim zdkaznikim nabizime také moznost
vytvofit vlastni graficky navrh krabicky za uce-
lem propagace mésta, obce, firmy, organizace
nebo cinnosti.

Potstatsky chléb

Kontakt na vyrobce:

PEKARSTVI FOJTIK, s. r. 0. — Pekdrna Potstat
Sidlo: Partutovice 106, 753 01 Hranice
Provozovna: Skolni 193, 753 62 Potstat

tel.: +420 581 625 331

e-mail: pekarnafojtik@seznam.cz

Chléb, ktery se v pekarné v Potstité pece
od roku 1995, si ziskal svou chuti mnoho fa-
nouskd na Hranicku a v Sirokém okoli. Rodin-
ny podnik pece chléb p3eni¢no-zitny. To zna-
mena, Ze pseni¢né mouky je ve vyrobku vice
jak 50 %. Chléb vyrdbi prevazné ru¢ni praci.
Firma dodavatelsky pokryva dohromady na
100 obchodtd na Hranicku a Odersku a mize
se pochlubit ocenénim Regionalni potravina
Olomouckého kraje 2017.

Potstatsky chléb (Regionalni potravina OK
2017)
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Svatebni kolacky

Kontakt na vyrobce:
Markéta Nedélova — Cukraiska vyroba Gria
Svatebni kolacky
Lesni 382, 751 14 Drevohostice
tel.: +420 602 735 405

+420 581 711 591
e-mail: zdgrna@volny.cz
www.cukrarna.wgz.cz
Nic pry nechutna vic jak zdkusky, dorty a ko-
lacky od Grit z Drevohostic. Zejména jejich
svatebni kolacky jsou silné navykové. Cukrar-
skd vyrobna je pece s naplni tvarohovou, ofe-
chovou, makovou i povidlovou. A proc¢ jsou
tak dobré? ,Protoze je peceme z vysoce kvalit-
nich surovin a podle ovérené tradi¢ni receptu-
ry,” fika Zdenék Grna.

&
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VYROBEK OK®

Svatebni kolacky

Kontakt na vyrobce:

Stredni $kola gastronomie a farmafstvi
Jesenik

U Jatek 916/8, 790 01 Jesenik

tel.: +420 584 411 171

e-mail: info@sosjesenik.cz

WWW: WWw.sosjesenik.cz

Kynuté kolacky plnéné tvarohovou naplni, ma-
¢ené v masle s pridavkem rumu, cukrované, se
vyznacuji vyjimec¢nou chuti, viini a vla¢nosti.
Jejich kiehkost, tvar a velikost jsou charak-
teristické pro jesenicky region, kde se bézné
pouzivaji pro svatebni hostiny a do vysluzek.
Kolacky jsou pfipravované podle receptur jiz
po nékolik generaci, a to z tradi¢nich surovin
typickych pro zemédélskou vyrobu v regionu.

Trampské cigaro (Vyrobek OK 2017)

TvarGzkové moucniky

Kontakt na vyrobce:
TvarGzkova cukrarna, Lostice
Komenského 325/7, 789 83 Lostice
tel.: +420 583 445 062

+420732606713
e-mail: info@tvaruzkovacukrarna.cz
www.tvaruzkovacukrarna.cz
Pokud nevéfite, ze se chut slaného a dob-
fe ulezelého tvarlizku muze skvéle snoubit
s chuti povidel, zkuste Losticky kola¢ek oce-
nény titulem Ceskéa chutovka 2010 nebo Lo3-
ticky Satecek, ktery ziskal cenu Regionalni po-
travina. V nékterych moucnicich najdete také
nastrouhany pernik nebo vlasské ofechy. Los-
tické kolacky, satecky, tvardzkové kremrole,
kosicky, dortiky a vdolky se pecou v Losticich
uz od roku 2009. | kdyz se tvafi jako sladké za-
kusky, chutnaji slané a rozhodné stoji za to je
ochutnat.
Susenky z tvarazki (Vyrobek OK 2017)
Jemné slané susenky s prichuti tvardzka,
vhodné k pivu i vinu, zabaleny svate¢né do
celofanu.

Tvarzkovy pivnik (Vyrobek OK 2018)

Tvarlizkovy pivnik je vyroben z listového tésta
z kvalitniho mésla. Upecend kolecka jsou zakla-
dem dortikd, které se pIni jemnou pénou Olo-
mouckych tvarzkd. Pivnik je obalen v mletém
je¢ném sladu a ozdoben pak celymi zrny sladu.

LoSticky Satecek (Regionalni potravina
0K 2017)

Je vyroben z listového tésta a masla, které se
staci na kovové trubicky. Upeceny Satecek se
pIni pénou z Olomouckych tvartzkd, kterou
chutové dopliiuje Spenat ¢i medvédi ¢esnek.
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Batkovy bylinkové sirupy

Kontakt na vyrobce: T
Batkovy bylinkové sirupy

Bee-daddy’s

Kontakt na vyrobce:
Mgr. David Navratil

~
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LIPTAN

Bylinné kulinafstvi z Majoranku

Holicka 1173/49a - Budova B
779 00 Olomouc

tel.: +420 608 710 330

e-mail: info@batkovysirupy.cz
www.batkovysirupy.cz

788 15 Hrabésice 70

tel.: +420 604 659 660

e-mail: beedaddy@seznam.cz
www.beedaddy.cz

Zabyvame se vyrobou a zpracovanim vcelar-

ZLATE HORY KARLOVICE -
Zlatohorsky med Schaumannovka, ilig‘wﬁ::bﬂ::qug Firma vyrdbi sirupy pIné bylinkové chuti a bez skych produktl, a to zejména medu a jeho
JESENIK H20 z Jesenika! At zbyte¢né chemie podle tradi¢nich receptur lé¢ebnymi kombinacemi s riiznymi surovina-
Pankav med z Jeseniku [ ] mimo kraj i novych napadu. S bylinami v bio kvalité z lo- mi. Nase vcelstva jsou umisténa v CHKO Jese-
STARE MESTO HANA EUEELEE kalnich farem zachazi tim nejsetrnéjsim zpl- niky, v oblasti, kterd neni zasazena chemizaci,
vkraji ” . . . v ve PEETI . s v v 7
Jesenické druhové medy Kolomy - sobem. Diky tomu sirupy nejen vyborné chut- postiiky, ani jinymi zasahy clovéka, které by
PETROV NAD DESNOU MORAVSKA BRANA regiondlni produkt® naji, ale maji i fadu lécivych ucinka. V kazdé mohly mit negativni vliv na stav pfirodniho
Cerstva kava z Vasi prazirny viE] lahvi sirupu najdete vice nez 50 procent téch prostredi a s ohledem na pfitomnost réiznych
. Ostatn o regionsin znasky HANA, JESENIKY, nejkvalitnéjsich bio bylinek od certifikovanych typu biotopl a chranénych rostlin je zde také
HRABESICE ® MORAVSKA BRANA cuo o . . . Y. . 2 R L2
Bee-daddy’s ) farmafi nebo z les(i a luk Hané. Je libo zazvo- tyto ¢innosti dlouhodobé zakazano provadét.
prg)‘g RODRESD rovy, lipovy, bezovy nebo jitrocelovy? Nas med a ostatni vyrobky tedy zarucuji tu
E:Ja’\Z/I:nEéRkKéva B D hranice Olomouckého kraje nejvy§§|' biO|OgiCkOu kValitU pOChézejl'CI' Z ne-
Kavomilka [ rranice 0RP Olomouckého kraje dotcené prirody, nejsou zadnym zplsobem
ZABREH [ e chemicky osetfovany ani upravovany.
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Bezdékovska levandule ; Bylinné kulinarstvi Bylinné sirupy Q> Bylinné tinktury
Kontakt na vyrobce: - ,\%% z Maioranku Kontakt na vyrobce: I ?9;:’% a tinkturv z pupenu
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Lukas Drlik
Bezdékov 6, 789 73 Usov
tel.: +420 604 744 534

+420 721 835061
e-mail: info@levandulovystatek.cz
www.levandulovystatek.cz
Levandulovy statek se nachazi v obci Bez-
dékov u Usova. Na levandulovou cestu se
vydali manzelé Drlikovi v roce 2016. Vétsinu
produkce z Grody zpracuji pro kavérnu, farmar-
ské trhy a cast také pro odbératele. K nejobli-
bengjsim produktim statku patfi levandulo-
vy sirup, levandulovy likér, levandule na ¢aj
¢i peceni i susena levandule v pytlicku na pro-
vonéni, nechybi ani levandulova kosmetika a le-
vandulovad mydla. Statek nabizi také zazitkové
programy a porada spoustu akci pro verejnost.

Kontakt na vyrobce:

Bylinkovy ran¢ Majoranek, s.r.o.

Horni Povelice 7, 793 99 Liptan

e-mail: inffo@majoranek.cz
https://www.majoranek.cz/

Specializujeme se na zpracovani bylin a jed-
lych rostlin, originalni kulindfské produkty,
koteni, caje a jiné zajimavosti. Provozujeme
gastrosluzby, obchtdek s biopotravinami, lo-
kalnimi a vlastnimi produkty, snazime se pés-
tovat na zahradce permakulturné, chovame
rdznd zvifata a vénujeme se konim a jezdec-
tvi. Kazdy vyrobek z nasi produkce ndm projde
osobné rukama od jeho navrhu pres skladbu
surovin, vyrobu, baleni, oznaceni a distribu-
ce. Nas zamér promitame do produktd tak,
aby to splnilo nase predstavy o zdméru a kva-
lité. Tyto produkty jsou pak nase vizitka pro
Vas. Davame si na cas, nejsme velkovyrobna,
uprednostriujeme ru¢ni vyrobu, nemame vel-
ké sklady a chceme byt co nejvice ,cerstvi”.
Proto produkty pribézné dopliiujeme. Z kaz-
dé Vasi objednavky mame radost, opakované
nakupy jsou pak ocenénim nasi prace.

Rikovice 94, 751 18 Rikovice
tel.: +420 776 015 463

+420 734 481 589
e-mail: radmilacervinkova@centrum.cz
www.sirupy-caje.webnode.cz
Radmila Cervinkova nabizi 25 druh( bylin-
nych sirupu. Bylinky si péstuje na svém poli¢ku
sama, aby méla prehled o jejich ,zdravotnim
stavu”. Kdyz jsou slabé, dava jim jen hnojivo
z pfirodnich prostredkd. Bylinky sbira v tako-
vou denni i ro¢ni dobu, kdy obsahuji nejvice
ucinnych latek. Louhuje je ve vodé zastudena,
coz zajistuje zachovani viech ucinnych latek,
vitamind, minerald a stopovych prvk(, které
bylinky obsahuiji.

Kontakt na vyrobce:
Magr. Jarmila Podhorna
Brodek u Konice 3, 798 46
tel.:+420 582 391 207

+420 737 525 301
e-mail: info@nadeje-byliny.eu

objednavky@nadeje-byliny.eu

www.nadeje-byliny.eu
Firma Nadéje se specializuje na vyrobu bylin-
nych tinktur, masti, olejl a vyluhd. V soucasné
dobé ma v sortimentu vice jak sto druh( bylin-
nych tinktur. Mimoradné ucinné jsou tinktury
vyrobené z pupen rostlin. Pfi vyrobé pouziva
predevsim vlastni suroviny, které peclivé sle-
duje a kontroluje od jejich zaseti az po finaIni
zpracovani. ,Neni bylina, aby na néco neby-
la,” tikd zakladatelka firmy Jarmila Podhornd,
kterd uplatriuje své znalosti z gemmoterapie
a alternativni mediciny.
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Café Gape Cerstva kava z Vasi Hanacky med - pfimo od Jesenické druhové medy
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e-mail: prazimekavu@gmail.com
https://www.facebook.com/CafeGape
www.prazimekavu.cz

Malou rodinnou prazirnu z LoSova najdete
v lesich za Svatym Kopeckem. Na némeckych
strojich nejvyssi kvality prazi uz fadu let vybra-
nou kdvu z plantdzi Jizni a Stfedni Ameriky,
Indie a Afriky. Zelené zrno majitelé prazirny
nakupuji pouze od provérenych dodavatel(,
se kterymi maji mnohaleté zkusenosti. Kdvu
dodavaji do firem, restauraci i béznym zékaz-
nikdm. Motto prazirny zni, ze nejlepsi kava je
Cerstvé uprazena.

MODESTO (Vyrobek OK 2016)

CaféGape Modesto — Smés kav Arabica z Jizni
Ameriky dava kavé pfijemny nadech ovocné
chuti, kterou dotvéii indickd Robusta s pretr-
vavajici ofiskovou chuti. V3e podtrhuje tmavsi
a pomalejsi prazeni pomahajici vytvofit jedi-
ne¢nou,cremu”.

788 14 Petrov nad Desnou 17

tel.: +420 608 003 235

e-mail: obchod@vaseprazirna.cz
www.vaseprazirna.cz

Mnohaletd ziliba v ochutnavani, testovani
a experimentovani s kdvou nas postupné pfi-
vedla k myslence zalozit prazirnu kdvy. Cesta
to nebyla jednoducha. Nase filozofie prace
byla od pocétku jasna a neménna - prazit cer-
stvou kavu, ktera uspokoji viechny kavové
milovniky svou lahodnou chuti i vlini. Prazime
tak, abychom se co nejvice priblizili pozadav-
kaim zdkaznika, a vzdy na zékladé objednavky,
nikoli do zasoby. Radi se chlubime tim, Ze jsme
soucasti znacky JESENIKY regionalni produkt®.
Zajemci o kavu a vse, co s ni souvisi, knam mo-
hou po predchozi domluvé zavitat na malou
exkurzi i ochutnavku. Vsechny druhy kavy jsou
prazeny na stupen full city, tak jak to mame
v Cechach nejradéji, a tak, aby byla zachovana
pIna chut a aroma. Kavu dodavame zrnkovou
i mletou.

tel.: +420 737 727 837
e-mail: jendabenes@centrum.cz
http://www.hanackymed.cz/

Med je pfirodni bohatstvi, které pomaha udr-
zet télo ve zdravi po cely rok. Jan Bene$ veelafi
v Namésti na Hané od roku 1999. Jeho vcely
produkuji med z kvét ovocnych strom(, me-
dovicovy - lesni a med pastovy.

tel.: +420 608 106 475

e-mail: vcelarstvikolomy@gmail.com
www.vcelarstvikolomy.cz

Jesenické druhové medy jsou na trhu témér
20 let a maji jiz svou oblibu a tradici. Patfi
k vyhleddvanému zbozi mnoha tuzemskych
i zahrani¢nich odbérateli. Dikazem toho je,
Ze velké mnozstvi medu odebird izraelska far-
maceutickd firma produkujici détské sirupy,
a tento med musi byt skutecné koser”.

0)% 0)9 v r 4 A Ei% y
?9 % Kontaktna vyrobce: -@ ¢ prazirny vcelare ;Qf) 2 Kolomy -ﬁ\@
2y SacerGape s.r.o. - Petr Rajt e 3 3 Yo S } Wiy 1
regi® Svolinského 18/75, 779 00 Olomouc — Lotov Ky o Kontakt na vyrobce: Kontakt na vyrobce: reglc Kontakt na vyrobce: kv o
I tel: +420 739 344 630 Vase prazirna Ing. Jan Benes Vcelafska farma Jan Kolomy
N +420 733 742 842 Robert Stépanek T. G. Masaryka 238, 783 44 Namést na Hané Staré Mésto 192, 79 201 Bruntal
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5 Jesenicky med 5 Kosmetické vyrobky Kvétiny Bouzov . Med
?\Q\% Kontakt na vyrobce: ?\Q,\%E z vcelich prod u ktﬁ Kontakt na vyrobce: :Q@ % Kontakt na vyrobce: g (@i
‘%}WKY 0(_\@‘5 Bc. Petr Senfeldr, DiS, BA ‘%;WKY 0‘@‘5 Kontakt rob Alzbéta Beranova 74'4} . ~ Veéeli kralovstvi z. s. EASNING]
ontakt na vyrobce: egle

Lu¢ni 5,795 01 Rymarov Bouzov 49, 783 25 Bouzov Jaselskd 1277,753 01 Hranice
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tel.: +420 775 114 521

e-mail: selfi@centrum.cz
www.facebook.com/vceli.farma.senfeldr

Med z rodinné véeli farmy Senfeldr, ktera
obhospodaruje pres sto vcelstev v podhaii
Jesenikd. Veelstva jsou umisténa vyhradné
v lesich, starych sadech a na horskych lou-
kach. Néktera stanovisté jsou také umisténa
na velmi rozsahlé Tvrdkovské zemédélské far-
mé, ktera je stdtem uznand v rezimu ekologic-
kého biozemédélstvi. Jde o nezdvadnou cistou
krajinu v okoli cistych jesenickych lest. Vcely
jsou chovény v modernich ulech vlastni vyroby.
Produktem je tmavy, vysoce chutny lesni med,
produkujeme také velice zdravy pohankovy
med. V provozu dbame na vysokou hygienu,
metodikou chovu vcelstev zabezpecujeme,
aby nase produkty z veeli farmy neobsahovaly
zbytecna rezidua léciv pouzivanych proti vce-
lim nemocem. Nasi praci délame s laskou.

Renata Milerska

794 01 Hostéalkovy — Staré Purkartice 35

tel.: +420 604 706 761

e-mail: renata.milerska@email.cz

Do zadného z nasich kosmetickych pfipravk
nepfiddvam ingredience chemického plvodu,
jako jsou tenzidy, parabeny, stabilizatory, bar-
viva, parfémy apod. Jedna se o tzv. bezvodou
kosmetiku, kde jako konzervanty puasobi veeli
vosk, med, kakaové maslo nebo vitamin E.

+ Medova mydla

+ Balzdmy na rty

« Mast na suchou pokozku

+ Tuhy krém

+ Télové maslo medové

+ Balzdm na nehty a nehtova

tel.: +420 731 526 822

+420 585 346 165
e-mail: anna.beranova@kvetinybouzov.com
www.kvetinybouzov.com
Svatebni kytice, svatebni vazby nebo vyzdobu
interiérd - hoteld, obfadnich mistnosti ¢i kos-
telG umi vkusné zajistit Kvétiny Bouzov. Zdejsi
kvétinarky pripravi také krasné darkové kytice,
smutecni vazbu a vazbu ze suchych kvétin -
adventni vénecky, velikono¢ni a vanoc¢ni de-
korace, nasténné dekorace.

tel.: +420 605 876 949

e-mail: vcelikralovstvi@seznam.cz

Veli farma Skalicka se zabyva produkci riiz-
nych druht medd, véelich produktd a prode-
jem plodovych oddélkd. Nabizi med lipovy,
fepkovy, kvétovy, malinovy, kvétovy smiseny,
medovicovy a pastovy. Jejich med ziskal hned
nékolik ocenéni, napfiklad po dvou zlatych
medailich v soutézich Cesky med 2010 a Ces-
ky med 2011. Vceli farma vyrabi také tocené
a odlévané svicky, figurky a ozdoby z vceliho
vosku. Vyrobky si mizete nakoupit na farmé
nebo na webovych strankach.
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Med a medovina

Kontakt na vyrobce:

Richard Milerski

Staré Purkartice 35, 794 01 Krnov

tel.: +420 721 509 590

e-mail: objednavky@milerski.cz
www.med-milerski.cz

Chovame veely v podhtii Hrubého Jeseniku
v nadmoiské vysce asi 550 m n. m. v isté pfi-
rodé nedotcené pramyslovou ani intenzivni
zemédélskou produkci. Kvétovy med pocha-
zi prevazné z nektaru kvétd, v nasich pod-
minkach se jedna o kvéty pampelisky, tfesné
ptaci, hlohu ¢i kastanu. Oproti lesnimu medu
obsahuje vice sacharidl a ma vyssi obsah
pylu. Ru¢né vyrabény balzam na rty zvla¢ru-
je, ziemnuje a vyzivuje rty, které tak chrani
pred jejich vysousenim, praskanim a vznikem
oparu. Vyrabime také medova mydla, svicky
ze v¢eliho vosku a medovinu.

Med primo od vcelare

Kontakt na vyrobce:

Ing. Jifi Hudec¢ek

Vinohradky 519, Plumlov

tel.: +420 608 711 457

e-mail: jiri.hudecek@dobryvcelar.cz
www.dobryvcelar.cz

Malé rodinné veelafstvi se nachdzi v cistém
prostiedi Drahanské vrchoviny. Zaméfuje
se na produkci kvalitnich medd, které na-
bizi mlsnym jazyckdm z Prostéjova a okoli.
Vcely tu chovaji od roku 2000. Védéli jste, ze
kvétovy med pochazi z rostlinného nektaru,
ktery vcely posbiraji na kvétech rostlin, nanosi
do ulu a zpracuji? A medovicovy Ze pocha-
zi z medovice, kterou vcely sbiraji na listech
stromU? Pravé na produkci obou téchto medu
se Hudeckovi orientuiji.

Med z rodinné farmy
Letocha

Kontakt na vyrobce:

Ing. Leos$ Letocham, Ph.D.

tel.: +420 602 793 987

e-mail: leosletocha@seznam.cz
www.farmaletocha.cz

Velstva se nachdzeji v sadech farmy v Bél-
kovicich Lastanech. Vceldm nabizeji od jara
do podzimu velmi rozmanity zdroj nektaru,
proto je i med z produkce vzdy smiseny, a to
bud kvétovy, nebo medovicovy. Med pro-
dukuji vcely v celodfevénych néstavkovych
ulech. Pastovy med vyrabi farma z kvétového
medu v pastovaci nddobé, kde dojde k me-
chanickému poruseni krystalizace. Vétsinu
medu proda,ze dvora”.

Pankav med z Jeseniku

Kontakt na vyrobce:
Martin Panek - v¢elaf
Lipovska 211/71, 790 01 Jesenik
tel.: +420 775 632 638

+420777 632 634

+420 777 632 637
e-mail: tspanek@jen.cz
www.panci.eu
Pankiv med z Jeseniku je diky své vysoké
kvalité vyhleddvanym jedlym suvenyrem pro
turisty. Kazdoro¢né splnuje pfisna kritéria
normy pro ¢esky med. Pankiv med z Jeseni-
ku sbiraji vcely v naprosto cistém prostredi.
Velnice je umisténa v Seci u Jesenika na sté-
|ém stanovisti. V doletové vzdalenosti véel (na
kazdou stranu zhruba 3 km vzdusnou ¢arou)
neni zemédélsky péstovana ani postfikova-
na zadna plodina. Med pochéazi pouze z luk,
pastvin, strani, zahrad, sadu, divoce rostou-
cich strom( a lesa. V tom spociva jedna z jeho
vyjimecnosti. Vcely nesesbiraji nic, co by bylo
jakkoli zasazeno agrochemii.V soucasné dobé
vyrobce vazné zvazuje, ze prestane svij vyji-
mecny med proddvat jako potravinu, ale jako
surovinu k vyrobé Ié¢iv v cené kolem 20 euro
za 1 kilogram.
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Pecené caje

Kontakt na vyrobce:

HERBA LENA group s.r.o.

Pecené caje — Lenka Némcova

Plesovec 86, 768 11 Chropyné

tel.: +420 776 888 404

e-mail: zdrave@prirodnisirupy.eu
www.facebook.com/Herbalena

Pecené caje jsou poklady pfirody, které se
pry maji Setfit prevazné na zimu, ale mlzete
je smisnout kdykoliv. Podobné, jako sirupy,
jsou prevazné z vlastniho ovoce a bylin. Lenka
Némcova jich v soucasnosti vyrabi 10 druh(.
Po zavafeni maji minimalni trvanlivost dva
roky. A jak se pfipravuji? Obsah jedné sklenic-
ky zalejeme pul litrem horké vody, mizeme je
pfipravit i za studena.

“n prof

Prazena kava - Kdvomilka

Kontakt na vyrobce:

Monika Sakacova - Prazirna kavy Kadvomilka
Hlavni tfida 9a, 787 01 Sumperk

e-mail: prazirna@kavomilka.cz
www.facebook.com/kavomilka

Prazirnu kévy v Sumperku jsem zalozila jakoz-
to vasniva milovnice kévy, ktera se rozhodla
skoncovat se zaméstnaneckym pomérem a zi-
votem v hlavnim mésté, a namisto toho jsem
se rozhodla vratit se zpét na Moravu a zacit si
pInit svij kdvovy sen. Pro zacatek jsem si po-
fidila malou doméci prazirnu, na niz jsem po-
stupné v kavach zacala objevovat nejriizné;jsi
viné a chuté. Pozdéji jsem si poridila onen ¢a-
rostroj a prazeni kavy jsem doslova propadla.
V nasi malé prazirné v centru mésta muzete
ochutnat a na vlastni kizi zazit vysledek oné
vasné! Za pfiznivou cenu zdkaznik oceni vy-
sokou kvalitu nabizenych 100% arabik z vice
nez deseti zemi svéta, prazenych tradi¢nim
zpUsobem. A Ze piti kdvy inspiruje ke vzniku
nespoctu skvélych napadd, neni zadnym ta-
jemstvim. MUj pfibéh je toho dikazem.

Produkty z ¢esneku

Kontakt na vyrobce:

Magr. Jarmila Bednérova

Laskov 107, 798 57

tel.: +420 724 555 792

e-mail: allium-zdravi@seznam.cz
https://allium-zdravi.webnode.cz

Uspésni péstitelé ¢esneku z Hané nepouziva-
ji pfi jeho péstovani zadna hnojiva herbicidy.
Pfi vyrobé svych produktl se vratili ke staré
bylinkarské knize manzelovy babicky Anez-
ky, kterd se bylinkareni cely Zivot vénovala
a v podobé receptd jim zanechala poklad
nejcennéjsi. ,Tam jsme také nalezli recepturu
na blahodérny cesnekovy sirup,” prectete si
na jejich webovych strankach, kde najdete
v nabidce také napriklad olivovy olej s ces-
nekem nebo cesnekové chipsy. Vice zde:
https://allium-zdravi.webnode.cz/

Pfirodni mydla z Hané

Kontakt na vyrobce:

Marta Vani¢kova

Balbinova 5, 779 00 Olomouc

tel.: +420 725 284 380

e-mail: rucnimydlarna@centrum.cz
www.rucnimydlarna.cz

Pfirodni olivova mydla vyrabi Marta Vanickova
vyhradné z pfirodnich surovin a co nejsetrnéj-
$imi metodami tak, aby se zachovala hodnota
olejd a pecujicich latek. Pfi vyrobé nepouziva
zivocisné tuky. V nabidce najdete mydla s mé-
sickem lékafskym, matou, levanduli, matefi-
douskou i hlubokotistici mydlo se zelenym ji-
lem, ¢ernym uhlim, peelingové olivové mydlo
s paprikou a fadu dalsich.
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Schaumannovka, Skalié¢sky med Smés HENRI PREMIUM
H20 z Jeseniku! Kontakt na vyrobce: Kontakt na vyrobce: Ek‘

Jaroslav Juran - Vceli farma Skalicka

Prirodni sirupy
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Kontakt na vyrobce: -,;@

Lenka Némcova %
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HERBA LENA group s.r.o.

Pfirodni sirupy

Plesovec 86, 768 11 Chropyné

tel.: +420 776 888 404

email: zdrave@prirodnisirupy.eu
www.facebook.com/Herbalena

Spole¢nost v soucasnosti vyrabi 19 druh( pfi-
rodnich sirup0, které zpracovava za studena
luhovanim a nasledné zavaruje. To pry proto,
aby dlouho vydrzely. Doba spotfeby je 12 mé-
sicd. Po otevreni musi do lednice a pak vydrzi
nejméné jeden mésic.,Suroviny si sami péstu-
jeme, ale také spolupracujeme s malymi sada-
fi a péstiteli pfevazné zde na Moravé,” uvadi
Lenka Némcové na svém webu.

Kontakt na vyrobce:

Schaumann(v Dvurs.r. o.

Kamil Schaumann

793 23 Karlovice 231

tel.: +420 603 356 242

e-mail: h2o@schaumannovka.cz

www.schaumannovka.cz

Schaumannovka je kojenecka voda z chrané-

ného podzemniho zdroje a patfi do kategorie

nejkvalitnéjsich vod. Je ur¢end k dennimu pit-

nému rezimu, a to pro vsechny vékové skupi-

ny. Pochazi z Jesenikd, nejcistsich hor ve stfed-

ni Evropé.

+Voda putuje pfirodnim  chrdnénym,
skalistym filtra¢nim tizemim az 150 let.

« Schaumannovka je zasaditd voda, mé pH
nasi krve.

« Schaumannovka je pfirodné harmonicka
a disponuje vyvazenym obsahem minerald.

« Schaumannovka je produktem ¢isté pfirody,
neupravovana, bez obsahu stabilizatora.

Y

Schaumannovka

Skalicka 167, 753 52 Skalicka

tel.: +420 604 639 106

e-mail: vcelarstvi.juran@email.cz
www.vcelarstvi-juran.cz

Vceli farma Skalicka se zabyvéa produkci riiz-
nych druh medd, vcelich produktd a prode-
jem plodovych oddélkl. Nabizi med lipovy,
fepkovy, kvétovy, malinovy, kvétovy smiseny,
medovicovy a pastovy. Jejich med ziskal hned
nékolik ocenéni, napfiklad po dvou zlatych
medailich v soutézich Cesky med 2010 a Ces-
ky med 2011. Vceli farma vyrabi také tocené
a odlévané svicky, figurky a ozdoby z vceliho
vosku. Vyrobky si muzete nakoupit na farmé
nebo na webovych strankach.

Skali¢sky med - kvétovy jarni (Regionalni
potravina OK 2016)

Jarni kvétovy med obsahuje také pylové c¢as-
tice (pylova zrna) a velmi casto diky vy3simu
obsahu glukézy pomérné rychle krystalizuje,
coz oviem neni na zdvadu.

Skali¢sky med - kvétovy pastovy (Regional-
ni potravina OK 2018)

Jedna se o kvalitni pastovy med z jarnich kvé-
th (ovocné, sady, pampelisky, jarni kvéteny).
Po vytoceni je Setrné precezen, mechanickym
toc¢ivym pohybem napastovan a stocen do
sklenic.

Skali¢sky med - kvétovy lipovy (Regionalni
potravina OK 2019)
Jedna se o kvalitni kvétovy med z lipy.
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Néaves Svobody 17,783 71 Olomouc - Holice
tel.: +420 731 159 364

e-mail: kava@henri.cz

www.henri.cz

HENRI PREMIUM je smési kav Arabica 80%
a Robusta 20% pochézejicich vyhradné z vy-
sokohorskych plantazi Stredni a Jizni Ameri-
ky a Indie s jasnym plvodem oblasti a farmy.
Diky specialnimu pomalému zplsobu prazeni
a vyvazenému poméru obou odrid podle tra-
di¢ni receptury ziskava vysledna smés jemnou
ofiskovou chut s velmi nizkou aciditou a pfi-
méfenou horkosti kdvy Robusta. Smés PREMI-
UM prazime od samého zalozeni prazirny kavy
HENRI, za tuto dobu se stala velmi oblibenou
a dnes tvofi hlavni ¢ast vyroby. Tato smés je
vhodnd zejména pro pfipravu kdvy espresso
a klasického zalévaného ,turka”
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Svicka z pravého vceliho Vcelarstvi Czabe - med Via Delicia - lahtidky ve Vyrobky ze vcelich

%Tf b ",% . a’;?o ° XJ,%
¢ vosku ;%?9" Kontakt na vyrobce: skle ;\@ produktu -ﬁ\Q
& i T Leo Czabe i ew i ew
Kontakt na vyrobce: regic Hveézdné tdoli 83. 785 01 Sternberk Kontakt na vyrobce: kv o Kontakt na vyrobce: kv o
Jaroslav Juran - Vceli farma Skalicka B tel: +420 724 799'222 Bezchlebova rodinna konzervarna Via Delicia B Vladislav Utikal
Skalicka 167, 753 52 Skalicka wironte ot e-mail: czabe@post.cz Designfoods s.r. o. veronte ot Dolni 1,792 01 Bruntal

tel.: +420 604 639 406

e-mail: vcelarstvi.juran@email.cz
www.vcelarstvi-juran.cz

Vceli farma Skalicka plsobi na pomezi Valas-
ska a Moravské brény. Zabyva se produkci
riznych druhli medd, veelich produktd a pro-
dejem plodovych oddélka. Vyrabi také tocené
a odlévané svicky, figurky a ozdoby z vceliho
vosku. Vosk na vyrobu svicek ziskava z produk-
ce vlastnich v¢el, vytavenim vosku ze vcelich
vicek nebo vyhradné panenskych plastl. Ka-
zda svicka je origindl a muzete vybirat mezi
to¢enymi nebo odlitymi do formy. Svicky si
muzete nakoupit na farmé nebo na webovych
strankéch.

Leo Czabe se ve Sternberku specializuje
na produkci kvétového a medovicového
medu. V soucasné dobé veelafi s az 270 veel-
stvy. V¢elafeni se vénuje od roku 1998. V roce
2003 absolvoval u¢ebni obor ,vcelai” v Nasa-
vrkach, profesiondlné se vcelafenim zabyva
od roku 2012. Aktivné prednasi predevsim ve
Skolskych zafizenich, v Olomouckém kraji pra-
videlné skoli zacinajici vcelare.

Med kvétovy - smiSeny lesni (Vyrobek OK
2016)

Med KVETOVY - smiSeny lesni tvofi vétsinu
medné produkce, vznikd pobliz lesnich sta-
novist v obdobi, kdy se na nich vyskytuje nek-
tarova i medovicova snliska. Smisené medy
maji velmi rozdilné vlastnosti zavislé vétsinou
na vétsim druhu rostlin, z nichz donaseji vcel-
stva do medovice nektar.

Lestinska 2443/30, 789 01 Zabreh

tel.: +420 583 455 081

e-mail: objednavky@viadelicia.cz
www.viadelicia.cz

Vite, jak nasi predkové zpracovévali urodu
ovoce ¢i zeleniny nebo co délali s prebytky
masa z vlastniho chovu ¢i z ulovené zvére?
Tehdy bylo bézné vytvofit si zasobu zavarenin,
kompotu

a masovych konzerv, zkratka naplnit spizirnu
dobrotami na horsi casy. Zveme vas k navsté-
vé nasi virtualni spizirny plné produktl inspi-
rovanych recepturami ze starych kucharskych
knih. Zadejte je u svého prodejce farmaiskych
specialit a ve specializovanych obchodech
s lahtdkami.

Smrkové vyhonky - zavafenina (Vyrobek
0K 2017)

Zékladem tohoto neobvyklého dzemu jsou
smrkové vyhonky pfijemné pryskyfi¢né viné
a chuti.

Zapeceny tvartzek na vepiové pastice (Vy-
robek OK 2017)

OrigindIni kombinace lahGdkové pastiky
a Olomouckych tvartizkd.

Visiiovy dzem s rumem Republika (Vyro-
bek OK 2019)

Vychutnate vyraznou chut vidni, pravy ttino-
vy rum jim dodava velmi pfijemné aroma.

Kachni stehynka ve vlastnim sadle pecena
(Regionalni potravina OK 2016)

tel.: +420 608 862 777
e-mail: v.utikal@tiscali.cz
www.vladislavutikal.cz

Med: kvétovy, smiSeny, medovicovy - baleni
ve sklenicich ze svazu vcelar(, 1 kg s etiketou.
Propolis: propolisova tinktura — baleni v plas-
tové lahvicce na davkovani po kapkach
(0,25ml, 0,5 ml). Vyrobky z v¢eliho vosku: svic-
ky, vdnocni a jiné ozdoby. Mydlo s propolisem.
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Zlatohorsky med

Kontakt na vyrobce:

Rodinné veelarstvi Bedfich Plza
Wolkerova 663, 793 76 Zlaté Hory
Prodejni mista:

Wolkerova 663, 793 76 Zlaté Hory

Polska 51, 779 00 Olomouc

tel.: +420 777 641 662

e-mail: objednavam@zlatohorskymed.cz
www.zlatohorskymed.cz

Vcelafime v malebné krajiné podhdii Jese-
nikl a vcelstva mame rozmisténa v oblasti
Zlatohorské pahorkatiny a CHKO Jeseniky.
Pocatky nasi rodinné tradice vcelafeni sahaji
az do zacatku minulého stoleti. Snazime se
0 co nejsetrnéjsi ptirozeny chov a vse cinime
s laskou a Uctou ke vceldam a prirodé. Nasim
cilem je ziskavat kvalitni druhové medy ze
na trh rozmanité chuté. V zavislosti na pocasi
se ndm daii ziskavat med javorovy, kvétovy
z porostd horskych luk, medovicovy lesni, ma-
linovy, pohankovy a vzacné i lipovy.,Osladme
si Zivot medem”

JAVORNIK
Hrnce a panve z Kolimaxu
ZULOVA
Obrazky ,Rychlebské zvifeny”
LIPOVA-LAZNE
Hacékovana a dratovana bizuterie
STARE MESTO
Dekorativni a uzitkova keramika
od Snézniku
Keramika Vitalis Zelena
JINDRICHOV
Umélecké kovarské vyrobky

HANUSOVICE
Textilni vyrobky
Sedlaiské vyrobky z klize
PETROV NAD DESNOU
Dratované vyrobky
STiTY:
Publikace s regionalni
tematikou Jeseniku
VELKE LOSINY
Ruéni papir ,Losiny*
OLSANY
RukodéIné vyrobky

SUDKOV

Rucné $ité a
hackované vyrobky
ZABREH
Dratované snéni
Jedelanka

Ruéné zdobené svice C
platovymi vosky

LITOVEL
Uzitkova keramika -
kamenina

MEROTIN
Bronzové Sperky

% Tl
Y 5]

MOHELNICE
Krajka a patchwork

JESENIK

Jesenicti skfitci a vily

Ruéné $ité hracky a textilni vyrobky
Tkané koberce

LUDVIKOV VRESINA
DRsné jesenické Sperky a Domaéci obuv z ov&i viny
plastiky
LIPTAN REGIONALNi PRODUKT

Palickovana krajka —
obnova tradic na OsoblaZsku

JESENIKY originalni produkt®
v kraji

STEPANOV
Malované hedvabi a
batika

BOUZOV!
Originalni Sperky ze dieva

a pfirodnich materia’l('JE\h\
OoLOMOuUC

Plsténé ruéni vyrobky L\
HORKA NAD MORAVOU

i

Hanacké kraslice Wé{f’i

MEDLOV
GASTON manufaktury - dymnik

NEMCICE NA HANE
Textilni vyrobky s autorskym potiskem

0 10 20 km
| I E—

Prel

l:l mimo kraj

HANA regionalni produkt®

l:l v kraji

l:l mimo kraj

MORAVSKA BRANA regionalni produkt®
v kraji

Ostatni

1
mimo regionalni znatky HANA, JESENIKY,
MORAVSKA BRANA

MAPOVY PODKLAD

®  obec
D hranice Olomouckého kraje
D hranice ORP Olomouckého kraje

l:l hranice obce

KRNOV

Ruéné malované bytové doplriky,
darkové a reklamni pfedméty
Vyrobky $ité pod znackou Lnéné

VRBNO POD PRADEDEM
Repliky historického skla
VitrdZové Sperky, mozaikové obrazy,
vitrdzové vypiné
BRUNTAL
Cinované Sperky od Paji
VALSOV Ponozkové zboZzi
Umélecké rucéné kované vyrobky
BRIDLICNA
Vyrobky z ov¢iho rouna
DVORCE
Dvorecka vina

DOLANY
Svicky z Jivové
Dekorativni hmota z Jivové

HRANICE
Drevéné dekorativni predméty

LIBINA
Textilni vyrobky

HUSTOPECE NAD BECVOU

NSO IR )

CECHY

Ruéné malované kraslice a vano¢ni
bariky z Vysoké

JEZERNICE
Stiibrné Sperky a mineraly

SURYNIEN
)

LIPNIK NAD BECVOU
Textilni hracky a kostymy

L VESELICKO

Umélecka keramika Zahorska krajka — hackované symboly
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Wiy o Pavla Klime3ova
Bohumila Tomancova - Atelier Tomanec
Mérotin 11, 783 24 Slavétin
tel.: +420 588 000 498
e-mail: BohumilaTomancova@seznam.cz
Prsteny, ndusnice, broze, jehlice, vlasové spony
¢i ndramky vyrabi Atelier Tomanec z jediného
materidlu - cinového bronzu CuSn6. Motivy
na Spercich se casto opakuji. Jsou to vétsi-
nou ptaci nebo tancici zeny. Anebo se jedna
o Utvary, pod nimiz si Ize predstavit ledacos.
,Z redlného svéta jsou totiz pékné jenom hol-
ky a ptdci. Kluci malokdy,” fikaval autor Sperk
JifiTomanec, po kterém prevzala femeslo jeho
manzelka Bohumila. Za své Sperky ziskal Jifi
Tomanec fadu vyznamnych kovarskych oce-
néni.

Rymarovska 25,792 01 Bruntal

tel.: +420 776 793 223

e-mail: pavla.klimes@email.cz
www.cinacky-paja.webnode.cz

Autorka si pro své origindlni Sperky vybird
nejriznéjsi materiadly, predevsim minerdlni
kameny, sklo, muslovinu nebo koralky, které
nasledné zpracuje pomoci letovani a pajeni
a cely proces zakondi patinovanim. Bruntalska
tvlrkyné fikd, ze ji kdmen musi néc¢im oslovit
- nékdy uz pfi pohledu na néj vidi vyslednou
podobu $perku. Upozornuje na to, ze kazdy
originalni kousek musi vytvofit s radosti a las-
kou. ,Chtéla bych, aby moje Sperky pfindsely
svym nositelim pozitivni energii a radost,” vy-
znava se autorka.

Kontakt na vyrobce:

Eva Hamackova

Kosmonautd 130, 788 32 Staré Mésto

tel.: +420 607 582 296

e-mail: eva.hamackova@seznam.cz

Vyrobé keramiky se autorka vénuje témér 20
let, v poslednich letech prevédzné détskym
dilnickdm. Na hrn¢itském kruhu pod jejima
rukama vznika dekorativni keramika do interi-
éru - ptadci, srdicka, zvonkohry, obaly na kvé-
tindce, vazy, lampy, nebo uzitkova keramika
jako hrnky, talife, misy, tacky. Specialitou Evy
Hamackové jsou keramické polotovary pro
déti - 3D tvary, 2D obrazky (placky), lampicky,
zvonky, zavésné mobily, magnety, které si pak
mali umélci mohou dotvorit dle své vlastni
fantazie a umu.

Kontakt na vyrobce:
Miluse Domanska
Jivova 137, 783 16 Dolany u Olomouce
tel.: +420 602 950 150

+420 736 626 925
e-mail: tdom@seznam.cz
http://www.svicky-a-mydla.cz/
Miluse Domanska se zabyvéa vyrobou deko-
ra¢ni glycerinové hmoty vsech moznych tvart
a barev. Ve své dilné ji vaii z ptirodnich rost-
linnych olejd. Diky pfimési esencidlnich olejl
maji jedine¢nou vini. Vyrobky nejsou urceny
pro osobni hygienu.
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Kontakt na vyrobce:

Magr. Veronika Pfihodova

Zahradkarska 115, 742 85 Viesina

Bohusov 71 (provozovna)

tel.: +420 603 472 929

e-mail: veronika.prihodova@centrum.cz

Ov¢i vina je materidl s jedine¢nymi vlastnost-
mi, vynikd pruznosti, pevnosti, je vhodna
i pro alergiky. K vyrobé domdaci obuvi pouzi-
vam ov¢i vinu v bio kvalité. Ovce pochazeji
z vlastniho chovu, ktery odpovida podmin-
kam ekologického zemédélstvi. Maji celoro¢ni
pfistup do vybéhu a na pastvu. Stfihani pro-
biha ru¢né, vina je dale zpracovavana pranim,
barvenim, ¢esanim a nasledné plsténim, tak-
téZ rucné. Pouzivdm obé metody plsténi, jak
za sucha plsticimi jehlami, tak za mokra. Jedna
se o metodu, kdy se vlakna bud' mechanickym
namahanim, nebo prudkymi zménami teploty
proplétaji. Vysledny produkt pak zdobim rdiz-
nymi, pfedevsim pfirodnimi motivy.
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Kontakt na vyrobce:

Dana Frydrychova, Jedelanka

Jedli 195,789 01 Zabieh

tel.: +420 736 479 318

e-mail: sokratesdami@seznam.cz
www.fler.cz/jedelanka

Dratovani si mé naslo v pribéhu mateiské
dovolené a ucarovalo mi tak, ze jsem jej uz
neopustila. Naplruje mé svoji neskutecnou
krasou a variabilitou, pomaha mi ztvarnit mé
pocity. Vychdzim ze starych technik, které se
snazim uzivat netradi¢né. V. mé dilné vznika-
ji dratované hodiny, zvony, lucerny, obrazy,
svétla, stinidla, lampy, dratované Sperkovnice
(ladnych zenskych tvarq, k zavéseni na sténu
i k postaveni na toaletni stolek), dratované
stromy usazené do kamene (slouzi k dekora-
ci, vyplnéni velkého prostoru ¢i jako rodinna
Sperkovnice), dratované misy, misky, o3atky
a kose rliznych velikosti.

Kontakt na vyrobce:

Milo$ Gajda

788 14 Petrov nad Desnou 45

tel.: +420 737 635 901

e-mail: gajda.milos@seznam.cz

Vyplétanim a oplétanim nejrdznéjsich druht
drath vyrdbim véci pro potéchu oka i duse.
Beztvary drét je diky nejrliznéjsim dratovacim
technikam, jako je $tipani, tvarovani, staceni,
proplétani a dozdobovani proménén napfi-
klad ve $perky - nausnice, nahrdelniky, na-
ramky ¢i prstynky. Vyrabim také dalsi drobné
dekora¢ni pfedméty jako dratované zvonecky,
andilky, kraslice, hvézdicky, srdicka, slunicka,
brouky, pavouky, rybky a podobné.

0

Wiy o

o
N

2
“ni prof

erky

Kontakt na vyrobce:

Ing. Dana Rygarova

793 26 Ludvikov 43

tel.: +420 721 476 692

e-mail: d.rygarova@gmail.com
www.drsnesperky.cz

Inspiraci ¢erpdm z drsnych a zarover krasnych
Jesenikd, které jsem si zamilovala, a kde také
tvofim. K vyrobé pouzivdam mistni dfevo a ka-
men, které nachazim pfi svych cestach kraji-
nou, prevazné v okoli Ludvikova. Zavésy jsou
z chirurgické oceli, nékdy z klze ¢i textilu, ob-
cas vyuziji koralky z recyklace starych Sperkd.
Povrch je osetfen pfirodnim vcelim voskem
a olejem. Pouzivané techniky - fezbafstvi, dra-
tovani, tepani. A pro¢ ,DRsné“? Néazev ukryva
drsnou krasu Jesenikd, mdj monogram i pl-
néni snl. At i vdm mé vyrobky pfinesou Stésti
a pomUzou plnit vase sny a pfani.
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Kontakt na vyrobce:

Pfemysl Bouska - Dfevohratky

Maxe Svabinského 1061, 753 01 Hranice

tel.: +420 604 209 805

e-mail: pb.nb@seznam.cz

Premysl Bouska si se dfevem hraje 10 let. Teh-
dy mél jen 2 dlatka, kousek lipy a pred sebou
obrazek sovy jako predlohu. Konicek prerostl
ve velkého koné. Jak se rozristal pocet nozl
a dlat, rostl i jeho zdjem o hlubsi poznani dre-
va pro jeho krasu. Hledal ndméty na fezbu
a postupné se dostal k tvorbé dekorativnich
a ozdobnych predmétl jako jsou pfivésky
na krk pro détii dospélé, svicny, misky, ozdobné
zatky a jiné véci urené predevsim pro radost.
Inspiraci hleda kolem sebe, ale také v knihach.
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Kontakt na vyrobce:

Spolek pani a divek Dvorce

Budisovska 114, 793 68 Dvorce

Kvétoslava Bukovska

tel.: +420 730 106 004

e-mail: kvetabuk@seznam.cz

Spolek pani a divek se zamétuje na obnovu
tradic, venkovského zpUsobu zivota a tradic-
nich femesel, ktera historicky v Uzemi Jeseni-
ki prosperovala. Mezi né patfilo tkalcovstvi,
které s rozvojem pramyslové vyroby zcela za-
niklo. Spolek pani a divek zpracovava ov¢iho
rouno, které je na rozdil od Inu i v dnedni dobé
na Uzemi Nizkého Jeseniku dostupnou surovi-
nou. Vinu dodavaji mistni chovatelé ovci, a jde
tedy 100% o mistni surovinu. Ov¢i rouno je
od pocatku az do findiniho vyrobku zpraco-
vavano ruc¢né s vyuzitim nastrojd pro ru¢ni
vyrobu (kolovratek, vietanko, valcha, tkalcov-
sky stav). Chovatel ovce ru¢né ostiiha. Oprané
rouno je postupné ¢esano, na ru¢nim kolovra-
tu je spradéana pfize, kterd je déle vyuzivana
pfi ru¢nim pleteni nebo tkani na ru¢nim stavu.
Dalsi proces vyroby hotovych vyrobkd se na-
zyva plsténi. Pro cely technologicky postup je
vyuzivana 100% ru¢ni prace. Mezi vyrobky lze
zaradit drobné tkané, pletené nebo plsténé
dekora¢ni predméty, hracky, zimni dopliky
a odévy, papuce, koberce a predlozky nebo
prostirani, tasky
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Kontakt na vyrobce:
GASTON manufaktury - dymnik
Medlov
Sarka Lupeckova
tel.: +420 774 250 966
+420 731977 367
e-mail: gaston.manufactory@gmail.com
www.gaston-manufactory.cz

Dymnik je originalni dérek urceny k péleni va-
nocnich frantiskd, vonnych kuzelt a pryskyfic.
Na jejich vyrobu se orientuje mald rodinna dil-
na v prostorech 100 let staré kovarny, kde na-
vdzala na kvalitni femeslnou vyrobu cerpajici
z mistnich tradic. Krmé dymnikl vyrabi také
svicny, Sperky a dalsi.

Kontakt na vyrobce:

Helena Paluchova

790 63 Lipova-lazné 40

tel.: +420 604 647 058

e-mail: hellipaluch@seznam.cz
www.fler.cz/ropucha

S hackem mé seznamila babicka jesté jako
malou hol¢icku. Dlouho jsem s jeho pomoci
oblékala své panenky a pozdéji obcas vyro-
bila néjaky doplnék pro sebe. Pak byl hacek
na dlouhou dobu zapomenut, znovu jsem jej
nasla az po narozeni syna. Z hacku se stal maj
kouzelny néstroj, s jehoz pomoci se rodi mé
Sperky. V8echny vyrobky vznikaji ru¢ni praci.
Své Sperky hackuji z bavinénych nebo meta-
lickych pfizi, dratkd, pouzivdm koralky, knofli-
ky nebo drobné ozdoby. Kazdy Sperk se miize
liSit barevnosti, proto pokazdé vzniké original.
U nékterych neni pouzita zddna kovova sou-
cast, takze jsou vhodné pro alergiky.
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Kontakt na vyrobce:

Véra Dolezelova

Albrechtova 33, 783 35 Horka nad Moravou
tel.: +420 731 580 329

email: dolezal.verunka@seznam.cz

Typické hanacké kraslice zdobené stébly sla-
my z je¢mene a ovsa jsou dilem Véry Doleza-
lové zHorky nad Moravou.,Strasné mé trapilo,
ze nic poradného neumim,” vzpomina na své
zacatky, které ji privedly ke kiehkému femeslu,
jez ji naucilo také znacné trpélivosti. V oblibé
ma zejména je¢mennou slamu. ,Je hladk3,
meékka a pfi stfihani tolik nepraska. Ma také
péknou zlutou barvu,” fika. Technika, kterou
pouziva, je velmi pracnd a zdlouhava. Vysle-
dek ale stoji za to.
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Kontakt na vyrobce:

KOLIMAX spol. s r.o.

Miru 156, 790 07 Javornik

tel.: +420 584 440 272

e-mail: info@kolimax.cz

www.kolimax.cz

Firma Kolimax navazala na za¢atku druhého
tisicileti na tradi¢ni brnénské tovarny na smal-
tové a plechové zbozi Brauchbar a Gottlieb.
Jeji historie saha do roku 1870.Z Brna se v pra-
béhu let 1982 — 1984 presunula technologie
nutna pro vyrobu nerezového nadobi do Ja-
vorniku. Po generace ziskavané zkusenosti, re-
meslna zru¢nost nasich pracovnik( a techno-
logické know-how to jsou hlavni pilife, z nichz
vychazi nase zakladni firemni filozofie. V sou-
¢asnosti jsme prednim vyrobcem nerezového
nadobi v ¢eské republice a kazdy den se sna-
zime o to, aby nasi zékaznici mohli ocenovat
vysokou kvalitu, dokonaly vzhled a dlouhou
zivotnost nasich vyrobkd.

Je nam velkou cti, Ze mGzeme byt soucasti
tohoto dlouhého piibéhu, a Zze nase vyrobky
muzeme s hrdosti oznacovat “vyrobeno v Ces-
ké republice”.

tci a vily
Kontakt na vyrobce:
Mirka Ouzka Riskova
K. Capka 344, 790 01 Jesenik
tel.: +420 605 836 283
e-mail: mirimade@centrum.cz
www.mirimade.cz
Jesenicky skritek je ru¢né sitd hracka, polsta-
fek — mazlik. Zadni stranu tvoti hladka latka,
flis nebo plys a maze slouzit jako polstarek.
Pfedni stranu predstavuje stylizovany oblicej
skiitka — vily. Je vysity bavinou, vinou a apliko-
vanou plsti, doplnény knofliky a koralky. Vlasy
pak tvofi rlizné pletaci pfize. Pfedni dil je sesity
zrlizné barevnych latek. Néktefi skfitkové maji
malé kapsicky ,na tajemstvi” nebo vetsi kapsy
na pyzamko ¢i no¢ni kosilku.

lis Zelena

Kontakt na vyrobce:

Keramika Vitalis Zelend

Stiibrnice 38, Staré Mésto 78832

tel.: +420 604 832 132

e-mail: barborazelena66@seznam.cz
www.keramika.vitaliszelena.cz

Barbora Zelena vyrébi keramiku majolikové-
ho typu se 100% uzitnou hodnotou. Dekory
keramickych vyrobkd tvoii ucelené sady, kte-
ré vyzdobi vas diim, hotel, restauraci. Obrazy
mohou diky své skladbé z kachlik( tvofit malé
i velké mozaiky. Uzitkové kusy dotvaii s obrazy
kompletni celek.
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Krajka a patchwork — Vlasta Jirdskova

tel.: +420 728 547 228

e-mail: v.jiraskova@centrum.cz
www.remeslamohelnice.cz

Spolek vznikl v roce 2017 transformaci pu-
vodniho Mohelnického spolku ru¢nich reme-
sel a Patchworkového klubu. Cilem spolku je
uchovat, rozvijet a pro sou¢asny moderni zpQ-
sob zivota implementovat techniky tradi¢nich
femesel pfedevsim v oblasti palickované kraj-
ky a patchworku. Snahou krajkarek je uchovat
a dal rozvijet tuto prastarou textilni ru¢ni tech-
niku velké estetické hodnoty a magické krasy.
Patchwork pochazi ve své novodobé podobé
z Ameriky.

regio® Kontakt na vyrobce:

Jana Petiikova

Nova 458/23, 783 13 Stépanov
tel.: +420 777 593 745

e-mail: batitex@seznam.cz
www.modni-tricko.cz

Hedvabné satky, 3aly a kravaty, batikovana
a malovana tricka, tuniky, mikiny a Saty vyrabi
ve své navrharské dilné Jana Petfikova. K no-
vym kategoriim zbozi pfidala jesté malované
saty, malované boty a obrazy.

Kontakt na vyrobce:

Mgr. Katefina Preisova

Komenského 172, 790 65 Zulova

tel.: +420 737 713 361

e-mail: mnukart@gmail.com
www.mnukart.webnode.cz
www.fler.cz/mnuk

Vznikli jsme pod rukama nasi tvofivé stvofitel-
ky z hor. Casem jsme si ji my - rozverni tfiprsta-
ci, puntikati kocoufi, vici mechovi, skrabinohy
- fadné ochodili. Le¢ vsichni dohromady vime,
ze vam chceme pfinést radost, zubaty usmév
na tvaii a zdvan hlubokych kouzelnych les(
na severu. A proto obcas probéhneme a divo-
kym skokem skon¢ime na kabelce, penézence,
tasce... a odhalime tak kousek sebe a hlavné
kousek zdejsiho kouzelného nebe. Malované
kabelky, toaletni tasticky, penézenky, krabicky
na Caje a poklady, kalendare, pohledy, omalo-
vanky, navrh loga pro vas vyrobek.

Kontakt na vyrobce:

Petr Barta - Navrharska, designérska a aran-
zerska ¢innost

Bouzov 93, 783 25 Bouzov

tel.: +420 739 068 938

e-mail: Bartici93@seznam.cz

Mala rodinna manufaktura se zaméfuje na vy-
robu Sperku zcela jedine¢nym postupem. Jsou
z tvrdé skofdpky ofechl a tuzemskych diev
ovocnych strom0. V jejich sortimentu nechybi
originalni ndusnice, vlasové spony, broze, na-
hrdelniky, pfivésky na mobil a klice. Manzelé
Bartovi Sperky vyrabéji spolu a s laskou. Petr
Bérta to se difevem umi, protoze je povola-
nim stolaf. Kone¢nou vytvarnou podobu dava
Sperklim jeho zena. Pracuji i s dratem, kerami-
kou a barvami.
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Kontakt na vyrobce:

Hana Dubajova

Liptan 227, 793 96 Liptan

tel.: +420 739 649 242

e-mail: hana.dubaj@seznam.cz
www.atelierdrak.estranky.cz

Palickarka Hana Dubajova zije v Liptani
na Osoblazsku, které se pro ni stalo zivotni
inspiraci. Jako ¢lenka obcanského sdruzeni
Kralovsky stolec, které se zabyva historii, tradi-
cemi a jejich obnovou v dané oblasti, se ve své
tvorbé zaméfuje na uchovani krasy zdejsich
pamatek a monumentud. K jejim autorskym
projektim proto patfi napfiklad Osoblazsko
v krajce, které je souborem pali¢kovanych
obrazkd taméjsich hradll a kapli. Palickovana
krajka ma v této oblasti vice nez 300letou tra-
dici.

tel.: +420 725 710 402

e-mail: msalkova@volny.cz

K plsténi se Milena Seféikova poprvé dostala
na kurzu plsténi a predeni ov¢iviny, kde ziskala
certifikaci k provadéni, predvadéni i vyucova-
ni. Vyrabi pfedevsim zvitatka, postavicky a jiné
drobné vyrobky z ov¢iho rouna. Vétsinou ne-
jde o samoucelné a nahodilé jednotlivosti, ale
obvykle o rlizné celky, naptiklad betlémy. Au-
torka vse tvofi plsténim ov¢iho rouna suchou
cestou, pomoci plstici jehly. Surovou vinu si
zpracovava sama pranim, ¢esanim a nasledné
plsténim nebo predenim.

Milena Hostalkova

Travniky 323, 768 61 Bystfice pod Hostynem
tel.: +420 731 453 460

e-mail: keramikamili@gmail.com
www.keramikamili.cz

Mili, to je origindlni ru¢né vyrabéna uzitkova
i dekorativni keramika z Bysttice pod Hosty-
nem. Keramika Mili je tocend na hrncitském
kruhu a také specifickd svym ru¢nim zdobe-
nim a stinovanim. Vznikla v roce 2006. Mize
vas potésit, ze zadny z vyrobkd neni stejny.
A v tom je kouzlo ru¢ni vyroby. Kazdy je ori-
gindl. Milena Hostalkova tvori starodavnymi
technikami - ru¢né zpracovava hlinu a mode-
luje. | ouska na hrnicky tdhne ru¢né. Veskera
préce je Setrnd k Zivotnimu prostredi.

&*2: o e ) '*o%
S | novatradicna ,%% Kontakt na vyrobee: ramika MILI N Kontakt na vjrobee: W
%4’7KY e X %‘,eg\oo’b‘é\ Milena Sefcikova 3 “’&mkw@s Northman Outdoors. r. o. %”kav y
oblazsku Jilova 1082/15, 779 00 Olomouc Kontakt na vyrobce: Tomag Brazdil

K. H. Machy 5,792 01 Bruntal
tel.: +420 554 713 929
+420608 712076
e-mail: info@northman.cz
brazdil@northman.cz
www.northman.cz

VInéné a Inéné ponozky navazuji na tradici
pletaiského prdmyslu v Moravskoslezském
kraji. Jsou vyrobené za uziti modernich tech-
nologii, coz jim dodava funké¢ni vlastnosti. Vy-
rdbime ponozkové zbozi, konkrétné tradi¢ni
vIinéné a Inéné ponozky.
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Pavel Sev¢ik - VEDUTA

ZaVodou 139, 789 91 Stity

tel.: +420 583 440 271

e-mail: sevcikp@sendme.cz
www.sevcik-veduta.cz

Regiondlni publikace z nakladatelstvi Pavel
Sev¢ik - VEDUTA seznamuji vefejnost s historii
i soucasnosti regionu, vyznamnymi osobnost-
mi a turistickymi zajimavostmi. Z vydanych
titull vybirdme: Slezské lidové a hornické po-
vésti z Jesenikl, Pradédovy povésti, Anezka
Sulova - obrazy ze Zivota na vesnicich severo-
zapadni Moravy ve druhé poloviné 19. stoleti,
Vincenz Priessnitz — Svétovy pfirodni lécitel,
Historie pivovarnictvi v Branné, Historie zam-
ku a panstvi Tremesek, Vzpominky zlstaly
- osudy lidi z Jesenicka, Vidnavska, Zulovska
a Sumperska a dal3i.

tel.: +420 728 359 989

Vladimir Tom¢ik

tel.: +420 606 879 286

e-mail: sklarnatomi@seznam.cz
www.sklarnatomi.cz

V raném stfedovéku se zacind objevovat prvni,
tzv. lesni sklo, které se vyrabélo azdo 17. stole-
ti. Lesni sklo se vyznacuje nazelenalou barvou,
jejiz odstiny se lisily podle oblasti, a bublinka-
mi.V té dobé byly sklaiské pece vytapény dre-
vem, a proto nebylo mozné utavit dokonale
Cistou sklovinu. Ru¢ni vyroba skla nedoznala
od svého vzniku v pribéhu nékolika tisic let
podstatnych zmén, pokud hodnotime vlastni
zpUsob prace. Stale vyzaduje dokonalé zvlad-
nuti sklafské techniky spolu se zru¢nosti sklar-
skych mistrd.
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Kontakt na vyrobce:
CHRPA, socialni firma Slezské diakonie o. p. s.
Dvorakav okruh 21, 794 01 Krnov
tel.: +420 733 142 405

+420 734 646 979
e-mail: chrpa@chrpakrnov.cz
www.chrpakrnov.cz
Ru¢né malovany porceldn, sklo, textil, hedvébi,
drevo, kov a vyrobky z téchto materiald (napf.
hrnicky, vinovky, Sampusky, talite, misky, pol-
stare, ubrusy, vonné pytliky, svicny, magnety,
privésky, konvicky a mnoho dalsich predmétt
z vySe uvedenych materialQ). Veskeré vyrobky
jsou ru¢né malovény. Nepouzivéame zadné na-
lepky, Sablony a podobné.

; jionalni 5 ckého skla 1é bytové ) 1é kraslice R
2 ; % ) ; J,?% i «o%—
-H&Q\ niku -“&Q\ & Kontaktnavyrobce: vé -ﬁ\@ 3 <y zVysoké : ((ﬁ
Kt Rpo Sklatska hut TOMI . e T\ o
Ky of Kontakt na vyrobce: kv of Roman Micek d mety kv o Kontakt na vyrobce: Rl
I Dratované vyrobky Zlatohorska 639, 793 26 Vrbno pod Pradédem Milena Vycitalova b

Vysoké 47, 753 66 Hustopece nad Be¢vou

tel.: +420 605 707 154

e-mail: valmezmil@centrum.cz

Milena Vycitalova je autorkou ru¢né vyrabé-
nych kraslic a vanoc¢nich banék. Pro vyrobu
kraslic pouzivd metodu malovani, voskovy
reliéf, madeiru a $krabani. Vanocni barky jsou
malované barvami. O prvni kraslice se pokou-
Sela uz jako zacka na zékladni skole. S vyrobou
malovanych banék zacala v roce 2014 na va-
nocnich trzich v Hustopecich nad Be¢vou - bé-
hem dopoledne pro velky zajem dosly zésoby,
coz byl jasny signél tispéchu. Tak zacala vyroba
malovanych banék z Vysoké.

s Elatohorska ullce £ 38, Vrbes pod Prasidess
ina knshewben cbjezdy smdr Zisth Hery),

Po, Ut £t P4 8*-16% St 815" 5o #%-12"Mod.
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KolSov 4, 788 21 Sudkov

tel.: +420 736 768 004

e-mail: dana.hojgrova@gmail.com
www.truhlicek.blogspot.cz

Dana Hojgrova ru¢né sije povlaky na polstare,
ubrusy, béhouny, prostirani, zavésy, dekorac-
ni panenky, andilky, ptacky, kvéty, zviratky
a hracky. Na povlaky na polstar také kresli
nebo pise pozadované texty, nékteré vyrob-
ky pIni levanduli. Kromé toho hackuje ¢cepi-
ce, hracky, vano¢ni ozdoby - vlocky, zvonky,
andilky, krajky, povlaky na polstare (kulataky)
a jiné. Dokaze uhackovat témér cokoli, nékte-
ré své prace s ndvodem na vyrobu publikuje
v Casopise Rozmaryna.

Magr. Stanislav Turek

Na Mytince 32, 790 01 Jesenik

tel.: +420 584 401 195

e-mail: info@zahrada2000.cz
www.zahrada2000.cz

www.destigma.cz

Nase textilni vyrobky vznikaji v femesIné tex-
tilni dilné, kde zaméstnavame na vyhrazenych
pracovnich mistech osoby s dusevnim one-
mocnénim. Zabyvame se strojovou vyrobou
a také tradi¢nim ru¢nim Sitim. K vyrobé pou-
zivdme prevazné ceské bavinéné latky a ma-
terialy. V nasem sortimentu vyrobk( najdete
rucné a strojoveé $ité détské hracky a dekorace,
bytovy textil a zpracovani vyrobkd technikou
patchwork.

Mgr. Marcela Klimkova

Zizkova 7/15,789 01 Zabreh

tel.: +420 736 509 432

e-mail: info@reparto.cz

www.reparto.cz

Svicky zdobené nanasenim platovych vosku
pomoci tepla lidské ruky. Nejriznéjsi motivy
dle prani zdkaznika (fotografie, pohlednice,
nacrtek, slovni popis) jsou preneseny na 3a-
blony pro jednotlivé barvy. Pomoci skalpelu
se jednotlivé ¢asti motivu z platovych vosku
rucné vyiezou a pouze teplem lidské ruky se
nalepi na zékladni svicku, kde vytvofi krasny
plasticky obraz. Velikost je limitovana pouze
zdkladnim rozmérem svicky (od 10 do 170 cm
a vice). Standardné vyrabime svice k rGznym
prilezitostem - krestni, vanocni, velikono¢ni,
svatebni a kvétinové vzory, k Zivotnim jubi-
leim apod.

; 1ackované 5 acky né svice ) Losiny” ]
% % % %
?\Q,\ 3 F\Q\ £ )bky sky ?&%\ £ Kontakt na vyrobce: ?&%\ £
e i e i i ew Ruéni papirna Velké Losiny a. s. ew
Ky o Kontakt na vyrobce: Ky o Kontakt na vyrobce: Kontakt na vyrobce: kv o 788 15 Velké Losiny 9 kv o
— Dana Hojgrova - Truhlice ZAHRADA 2000 z. s. REPARTO Zabtehs. r. o. tel: +420 583 248 433 T—

U Papirny 9, 788 15 Velké Losiny
WWWw.rucnhipapirna.cz

Origindlni ru¢ni papir vyrdbény v manufakture
s vice nez 400letou tradici nepfretrzité vyroby.
Z rucniho papiru,Losin” tvofime dopisni papi-
ry, papiry se zakaznickou prisvitkou, obalky,
pozvéanky, diplomy, pamétni listy, certifikaty,
blahoptani, svatebni ozndmeni, darkové ka-
zety, akvarelové papiry, papiry s pfimési travin
a kvétt a dalsi.
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Kontakt na vyrobce:

Domov Paprsek Ol3any, pfispévkova organi-
zace

Jarmila Koubkovsg, feditelka

789 62 Olsany 205

tel.: +420 583 247 212

e-mail: koubkova@domovolsany.cz
www.domovolsany.cz

Krasna rucni prace jako vysledek pracovnich
terapii a ojedinélé vyrobky klientd s men-
talnim postizenim, kdy kazdy z nich pouziva
techniku, kterou mu jeho postizeni dovoli.
Tvofime rukodélné vyrobky z keramiky, pedi-
ku, textilu, dfeva, papiru ¢i skla, vysivané vy-
robky a kresby.

o
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Kontakt na vyrobce:

Lubomir Jelinek

Jesenickd 527, 788 33 Hanu3ovice
tel.: +420 731 165 678

e-mail: sedlarstvi.jelinek@seznam.cz
www.sedlarstvijelinek.cz

Kdze a kozené vyrobky provézeji ¢lovéka ode-
davna. Je to jeden z nejodolnéjsich ptirodnich
materidlG, navic neobycejné krasny a trvan-
livy. Pfesny pocatek sedlafstvi nelze stanovit.
Toto femeslo vzniklo v dobé, kdy ¢lovék zacal
pouzivat zvifata pro rlizné tazné a jezdecké
prace. Nase firma zajistuje formou zakazkové
vyroby vsechny druhy postroji, chomouto-
vych i prsnich, pro jizdu tézkymi povozy a jim
podobné druhy pouzivané na tazné koné pro
tézkou praci v lese. Jezdecké potieby pro jiz-
du na koni, sedla, uzdéni a dalsi. Remenaistvi,
hnaci femeny na hospodaiské a priimyslové
stroje. Kocarnictvi a renovace.

Kontakt na vyrobce:

Markéta Suchankova

Jezernice 251, Jezernice 751 31

tel.: +420 605 507 854

e-mail: m23suchankova@seznam.cz

Sttibrné $perky s minerdly jsou srde¢ni zélezi-
tosti Markéty Suchankové z Jezernice. O svych
vyrobcich fika, Ze jsou inspirované pfirodou,
jeji kradsou, rozmanitosti tvar(i a barev. Stfibro
kombinuje s drahymi kameny a polodraho-
kamy, které pfinaseji klid a harmonii do duse.
Sperkafka pracuje se stfibrem Ag 925/1000
a modelovacim stfibrem ACS 999/1000. Kazdy
Sperk je fadné oznacen dle puncovniho zéko-
na ryzosti a puncovni znackou. Vse je vzdy za-
baleno v darkové krabicce s mym logem.
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Kontakt na vyrobce:
Miluse Domanska
Jivova 137, 783 16 Dolany u Olomouce
tel.: +420 602 950 150

+420 736 626 925
e-mail: tdom@seznam.cz
http://www.svicky-a-mydla.cz/

Kvalitni svicky z dilny Miluse Domanské pfi-
jemné provoni kazdy interiér. Diky kvalitnimu
pfirodnimu palmovému vosku zarucuji svicky
stabilni a dlouhé hoteni. Svicky jsou neparfe-
mované a proto vhodné i pro alergiky. Dilna
se snazi kazdy den rozsifovat sortiment, takze
nabizi pestrou $kalu tvard, viini a barev.

P/

, S,

9 XS
7/ prod®



£
. &
7/ prodd®

racky a kostymy

Kontakt na vyrobce:
NOE s.r.o. - Ing. Vladimir Beckert
Osecka 337,751 31 Lipnik nad Bec¢vou
tel.: +420 581 773 240

+420 581 774 037
e-mail: noe@noe.cz
www.noe.cz
Netradi¢ni textilni hracky, které jsou nejen es-
teticky zajimavé, ale maji i didaktickou hodno-
tu nabizi od pocatku své existence firma NOE.
Zaméfuje se na vyrobu mandaskd, ktefi umoz-
nuji aktivni zapojeni déti do hry a dramatizaci
pohddek. Za manasky firma ziskala ocenéni
,Spravnd hracka”. Specifické postaveni zauji-
maji licen¢ni hracky, firma také sije pohadkové
i profesni kostymy a cepicky, textilni dekora-
ce, molitanové stavebnice, maskoty, reklamni
hracky atd.

“n prof

yrobky

Kontakt na vyrobce:

Katefina Dvorakova

788 05 Libina 512

tel.: +420 604 239 523

e-mail: atelier.caldero@seznam.cz
www.fler.cz/pletka

www.fler.cz/katcha-0

Ve své tvorbé preferujeme pfirodni materia-
ly — bavinu, len a vinu, z nichz hlavné len ma
v nasi oblasti mnoholetou tradici. Tyto mate-
ridly nabizi Sirokou 3kadlu moznosti zpracova-
ni: Sijeme, hackujeme a pleteme nejen odévy,
odévni dopliky a bytovy textil, ale i hracky,
textilni $perky, tasky, dekorace a dalsi. Pfi vy-
robé dbame predevsim na kvalitu materialu
i zpracovani a na originalitu nasich vyrobk(,
které tvofime podle vlastnich navrh(. Nase
préce nas velice bavi, déldme ji s laskou a vkla-
dame do ni sv{jj osobity vkus a citéni.

yrobky

Kontakt na vyrobce:

Mariana Felnerova

Pod Lesem 451, 788 33 Hanusovice

tel.: +420 737 655 826

e-mail: marianafelnerova@seznam.cz
www.beabeo.cz

Predméty jsou vyrdbéné z ptirodnich materia-
10, které nezatézuji zivotni prostredi, prim hra-
je len a vina. Jsou zpracované tak, aby se daly
ve vétsiné pripadl prét a jednoduse distit, to
plati o kabelkach, bytovém textilu i hrackéch.
Cast vyrobniho procesu je spojend s Sicim
strojem, ale vétsina prace je ru¢ni — vysivani,
plsténi, malba apod. Do popfredi se dostavaji
autorské hracky Sité ze Inu a plnéné jesenic-
kym ov¢im rounem. Jsou to ovecky Bea a Beo,
urcené pro tfileté a starsi déti. Diky vybéru ma-
teriadlu jsou mékké, pfijemné na dotek a pfiro-
zené antialergenni. Hra s nimi podporuje jem-
nou motoriku.

yrobky
ym potiskem

Kontakt na vyrobce:

Bc. Katefina Majerova

Hruska 54, 798 27 Némcice na Hané

tel.: +420 739 449 834

e-mail: katerina.petrovska@seznam.cz
www.facebook.com/majerKa.cz, www.fler.cz/
majerka

Mezi vyrobky Katefiny Majerova prevlada
dédmskéa moda, a to trika, mikiny, sukné nebo
kalhoty. Jako doplnky jsou oblibené $atky
a kabelky. Typickymi znaky utvarejicimi vyji-
mecny styl viech odévl jsou charakteristicky
stfih, autorsky potisk a riznobarevné ozdob-
né prosevy. Autorka pouziva ru¢ni sitotisk, coz
je stara tiskafska metoda, kdy se pres specialni
sito nanasi barva pfimo na latku. Odévy jsou
vyrobeny z modernich materialli, pfevazné
v kombinaci bavina - elastan.
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Kontakt na vyrobce:

ZAHRADA 2000 z. s.

Magr. Stanislav Turek

Na Mytince 32, 790 01 Jesenik

tel.: +420 584 401 195

e-mail: info@zahrada2000.cz
www.zahrada2000.cz

www.destigma.cz

Viyroba ruc¢né tkanych kobercd probihd na
dvoulistovém tkalcovském stavu. Koberce
jsou vyrdbény z odstfizk( latek, ziskanych
recyklaci odévi a tkanin. Prouzky latek se za-
tkavaji platnovou vazbou do osnovy. Kombi-
naci rliznobarevnych prouzkd latek se vytvafi
mnozstvi pestrych tradi¢nich i modernich vzo-
rd. Koberce jsou vyrabény v sifi 90 centimetr(
a v nejraznéjsich délkach. Okraje maji zpevné-
né platnovym tkanim osnovnich niti a jsou za-
konceny tfdsnémi. Také diky tomu jsou velmi
trvanlivé a vydrzi opakované prani v pracce.

Kontakt na vyrobce:

Magr. lvana Bélarova

Marianov 60, 751 15 Cechy u Pferova

tel.: +420 602 865 112

e-mail: ivana.belarova@gmail.com
http://www.bkeramika.cz/

Specialitou keramicky lvany Bélafové je svicen
ve tvaru dérované koule. Vypada nadherné,
zvlast kdyz se rozsviti za tmy, vrhaji po sténach
mala kulaté svétylka a za bilého dne jsou zase
krasnym dekora¢nim doplrikem. lvana Bélaio-
va vétsinu dél tvofi na zakazku nebo prodava
na tematickych vystavach. Jeji dalsi speciali-
tou jsou figurdlni betlémy. V sortimentu na-
jdete také svicny ve tvaru andéla ¢i konvicky
na mléko, zahradni dekorace i dekorativni
misy na stdl.

Kontakt na vyrobce:

Petr Jefabek

788 23 Jindfichov 148

tel.: +420 737 575 156

e-mail: jerabekpetr73@seznam.cz
www.kovarstvi-jerabek.cz

Petr Jefabek vyrabi nejrliznéjsi predméty na
zakdzku dle prani zdkaznika, napt. ndramky,
prsteny, pfivésky, kované svicny, dveini ko-
vani, panty, kliky, klepadla na dvefre, zdbradli,
miize, ploty, brany, exteriérovy a interiérovy
nabytek atd. Déle renovuje a opravuje staré
kované vyrobky. Pouziva tradi¢ni technolo-
gie a materialy jako Zelezo, ocel, nerez, mosaz
améd.
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Kontakt na vyrobce:

Richard Cervinka — KovaFstvi a zdmecnictvi
Valsov 5,792 01

tel.: +420 604 538 017

e-mail: shervud@seznam.cz
www.shervud.webnode.cz

Kovaiskému femeslu se ve své kovarné veé-
nuji od vyuceni. Vyrabim sirokou skalu kovar-
skych produktt, od bézného zemédélského
¢i uméleckého kovafistvi, restaurdtorskych
praci Zeleznych a médénych vyrobkl az
po zadmecnictvi bézné uzivané i umélecké
véetné vyroby a montaze uzitkovych a deko-
rativnich predmétd do interiéru a exteriéru.
Vyrabim naptiklad naradi ke krbu, madla ke
schoddm, stojany na vina, svicny, svitidla, by-
tové doplnky, zbrané, Sperky, vrata, mfize, plo-
ty a zdbradli na schodisté, vyvésni stity, zvon-
ky, zvonice, postovni schranky aj. vyrobky dle
prani a pozadavkl zakaznika.
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Kontakt na vyrobce: F\Q,\

Obcanské sdruzeni Stranské Wiy oS
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Kontakt na vyrobce:

Miluse Hrachovinova - Keramika

Smakalova 291, 784 01 Litovel

tel.: +420 608 423 739

e-mail: milusehrachovinova@seznam.cz
www.kameninazlitovle.cz

Litovelska hrn¢itka vyrabi uzitkovou kerami-
ku pro kazdodenni i svatecni pouzivani v po-
dobé plvabnych modrobilych, modrych ci
hnédych, buclatych i rovnych hrnkd, korbel(,
forem na peceni babovek, pekacl, hrncl na
peceni, také nddob na uchovani potravin (zeli,
med a jiné), dratovanou keramiku. V sortimen-
tu nechybi sadlaky, lahve, cukfenky, mlékovky,
konvice, dzbany, misky i misy, tfitka na ¢esnek,
frtanky, poklopy na maslo, zvonky, miniaturni
keramika a dalsi.

Kontakt na vyrobce:
Iveta Strnadova
Bezrucova 76, 793 26 Vrbno pod Pradédem
tel.: + 420 554 751 914

+420731177 688
e-mail: vitraz@email.cz
www.vitraze-sperky.cz
Autorsky vitrazovy Sperk - pouzivdam speci-
alni, ru¢né valcovand barevna skla, ktera jsou
zajimava svou strukturou a také nezvykle pev-
nym povrchem. Neopakovatelnd barevnost
skel zabranuje duplicité, kazdy kus je original.
Mozaika - efektni uplatnéni k ram0m zrcadel,
samostatné obrazy, kuchynské podnosy. Vit-
razové vyplné - jsou zhotoveny ,tiffany tech-
nikou’, starou vice nez sto let, kterd umoznuje
vytvaret jemnéjsi kontury nez vitrdz vsazend
do olova. Vitraze dnes nemusi byt jen v sa-
kralnich stavbach, dotvafi atmosféru v mnoha
interiérech (okna, dvere, délici stény, lampy,
obrézky).

Kontakt na vyrobce:

Martin Holub — Lnéné

Petrdv dul 12, Krnov 794 01

tel.: +420 773 647 775

e-mail: info@Inene.cz

www.Inene.cz

V zavislosti na moznostech materidlu Sijeme
Inéné lozni pradlo pro dospélé i déti, polstar-
ky, prostirani a utérky, détské hraci deky, Inéné
brindacky. Snazime se na len tisknout zajima-
vé dezény, také vysivame strojovou vysivkou.
Zpracovani Inu patfilo k béznym odévnim od-
vétvim u nds jesté pred par desitkami let. Len
je Setrnégjsi k Zivotnimu prostredi nez bavina.
Nepotiebuje tolik herbicidl, pesticidt a roz-
hodné ne tolik vody pro sv{j rdst (kilo baviny
spotfebuje na zavlahu cirka 7000 litrd vody),
len zavlahu nepotiebuje. Vétime, ze Ize fun-
govat lokalnéji a, mizeme vyuzivat rostlinu
v textilnim prdmyslu a ¢astecné tak nahradit
dovazenou a nejvyuzivanéjsi bavinu.

Vladimira Kfenkova
Stranské 5, 793 51 Bridli¢na
tel.: +420 554 725 848

+420 723 040 535
e-mail: KrenkovaVladimira@seznam.cz
www.stranske.websnadno.cz
Vsechny vyrobky jsou vyhradné z ovciho
rouna plvodnich valasek. Nejoblibenéjsimi
vyrobky jsou plsténé kabelky, mo3ny ¢i pe-
nézenky. Pro pany mame pofadné ponozky
a oplétané lahve - predchidce termosky).
U nés si dokonce mizete vybrat ovecku, z jejiz
vlny vyrobime originalni déarek. V3echny maji
své jméno, a tak mlzete mit ponozky treba
z Josefiny, Adélky... Prosté origindl. Jsme cho-
vatelé, zvladame vse od stiihani, prani, cesani,
barveni, predeni, plsténi, tkani... A co neumi-
me, to se brzy naucime.




Kontakt na vyrobce:
Pavla Hucinova
Veselicko 73, 751 25 Veselicko
tel.: +420 581 793 044
+420 606 270 138

Hackované ozdoby a dekorativni predméty
s vanocni a velikono¢ni tématikou jsou nejcas-
t&jsi naplni tvorby Pavly Hucinové z Veselicka
na Prerovsku. Jeji prace se vyznacuje népadi-
tosti, trpélivosti, zru¢nosti a preciznosti. O své
uméni se rada déli a své zkusenosti predava
na jarmarcich s lidovou tématikou.

STARE MESTO

Horsky hotel Paprsek
Horsky hotel Snézenka ***
Penzion pod Susinou
Chata U Profesora

BELA POD PRADEDEM

Chata Eduard
BRANNA

Relax centrum Kolstéjn

JINDRICHOV
Penzion Trojkamen
Roubenka Jindfichov

HABARTICE
Roubenka Habartice

MALA MORAVA

Chalupa Pod svini horou§

Severomoravska chata

o
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LIPOVA-LAZNE
Penzion Kovarna

JESENIK
Penzion U Petra

LUDVIKOV
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REGIONALNi PRODUKT
JESENIKY originalni produkt®

- v kraji

Ubytovani U Skffivankd [ mimo kraj

HANA regionalni produkt®
v kraji

[ | mimokraj
MORAVSKA BRANA regionalni produkt®
v kraji

Ostatni \
mimo regionalni znatky HANA, JESENIKY,

MORAVSKA BRANA

MAPOVY PODKLAD
obec

(J
[ tranice Olomouckeho kraje
[ tranice ORP Olomoucksho kraje

l:l hranice obce

Rekreacni, rehabilitacni a Skolici centrum
Slezska Harta

VELKE LOSINY
Villa Zerotin, Penzion Bed & Breakfast

ZABREH
Levandulova kavarna
Sport & Relax areal Bozeriov
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iy Horsky hotel Paprsek ey Horsky hotel SnéZenka*** Hostinec CHOMOUT v’kﬂeg,‘o“g‘ Chalupa Pod Svini horou Wiy 15
Miloslav Mika M + M Hyn¢ice pod Susinou 15, 788 32 Staré Mésto Dalimilova 18/92 Ing. Lukas Knava
788 32 Staré Mésto tel.: +420 583 239 008-9 783 35 Olomouc - Chomoutov Vlaské 74, 788 33 Mala Morava
tel.: +420 583 294 100 +420 608 555 276 Michaela Svarcova tel.: 603 932 444
+420 777 076 541 e-mail: info@hotel-snezenka.cz tel.: +420 608 778 348 e-mail: info@podsvinihorou.cz

e-mail: paprsek@razdva.cz

www.paprsek.net

Paprsek nabizi klid a pohodli, po naro¢né re-
konstrukci a modernizaci poskytuje vysoky
standard ubytovani i bohaté sluzby, viestran-
ny sportovni program pro kazdou ro¢ni dobu
a za jakéhokoli pocasi - to vse uprostied pu-
vabné pfirody. V 1été je Paprsek vybornou za-
kladnou pro horskou turistiku. Po celodennim
vyslapu mUzete relaxovat pfi vec¢ernim pose-
zeni u tdborového ohné.V zimé jsou pfiprave-
ny vleky a upravované bézecké traté. Pfijdte
ochutnat nasi krajovou specialitu, kterou jsou
borlvkové knedliky, denné cerstvé, s velkou
naplni bordvek z nasich lesd, sypané kakaem
a polité rozpusténym maslem.

www.hotel-snezenka.cz

Jsme pfijemny, klidny rodinny hotel s pfa-
telskou atmosférou, kvalitni tradi¢ni kuchy-
ni a personadlem s individualnim pfistupem
k hostim. Pomahame lidem zdravé odpoci-
vat na turistickych, cyklistickych, bézkarskych
i sjezdovych trasach, v bazénu, vifivce, sauné,
restauraci, vinotéce, utulném pokoji nebo
na bowlingu. Nepfizen pocasi u nas rozhodné
neznamena nudu. Vhodné pro rodiny s détmi,
nabizime détské koutky i hfisté. Domaci maz-
licci jsou vitani. Jsme striktné nekuracky hotel.

e-mail: hostinec@pivochomout.cz
www.pivochomout.cz

Hostinec s neotfelym designem nabizi hos-
tdm prijemnou atmosféru selského staveni.
Na ¢epu ma vzdy az Sest druhu nefiltrovanych
a nepasterovanych piv rdznych pivnich styld.
Zdejsi kuchafi vati denni menu i kulinaiské
speciality, které ladi s aktudlni nabidkou piv.
Hostinec sousedi s pivovarem a ma prostor-
nou zahradku. Misto s oblibou navstévuji
i cyklisté a rodiny s détmi.

www.podsvinihorou.cz

Chalupa Pod Svini horou se nachazi v obci
Vlaské na uUpati narodni pfirodni rezervace
Kralicky Snéznik, uprostied pfirodnich kras Je-
senikd. Jeji okoli nabizi idealni podminky pro
odpocinek, zimni sporty, turistiku, cyklotu-
ristiku, houbafeni nebo rodinnou dovolenou
s détmi. Ve stylové chalupé se mizete ubyto-
vat ve tfech luxusnich apartmanech s pfiznac-
nymi nazvy: Pomnénkova svétnice, Slunecni-
cova svétnice a Levandulova svétnice. Celkova
kapacita chalupy je 12 osob. Chalupu fidime
srdcem, prioritou je pro nas vase spokojenost
a nevsedni zazitek.




e-mail: info@chataeduard.cz
www.chataeduard.cz

Budova nabizi 90 ubytovacich lGzek, a to po
cely rok. V zafizeni je moznost polopenze
i pIné penze, v pfipadé potieby je v nabidce
bezlepkova strava. Navstévnici mdzou vyuzit
venkovni bazén, vifivku, viceucelové hfisté,
ruské kuzelky i spole¢enskou mistnost a pro-
najmout si ohnisté, udirnu nebo gril. K dispo-
zici je také mini zookoutek a moznost jizdy
na ponicich i na konich. Za tcelem sportovani
je mozné zapujcit si kolobézky nebo dvojkolo.
Hlavni objekt pochazi z roku 1907 a ma do-
bovy interiér s vyfezadvanymi prvky, napiiklad
Pradédem. V menu nechybi mistni speciality,
napfiklad ¢esnecka Béla, skvarkova pomazan-
ka, boravkové knedliky, syry Béla nebo vepio-
vé medailonky s hfibovou omackou.

tel.: +420 777 123 102

+420777 149 218
e-mail: jiri.matous@email.cz
www.staromestsko.cz
Chatu U Profesora najdete v horské vesnicce
Kuncice, ktera je znama jako lyzarské stiedisko
s Ctyfmistnou sedackovou lanovkou a je jen
krdcek od narodni pfirodni rezervace Kralicky
Snéznik. Ubytovani budete v nové zrekonstru-
ovanych pokojich s vlastnim pfislusenstvim,
vaiime domaci kuchyni, nechybi ani nadycha-
né bordvkové knedliky. Specializujeme se na
détskou rekreaci, skoly v ptirodé, zimni lyzaf-
ské kurzy, letni tadbory a skolni vylety.
V letnich mésicich pro vds mame pripravenou
zastfeSenou terasu s grilem, venkovni bazén,
placek na kopanou, hiisté s umélou travou,
lezeckou sténu a détské prolézacky s trampo-
linou. Za sychravého a chladného pocasi vam
jisté pfijde vhod nas novy,saunovy domecek”,
kde vas okouzli mramorova vifivka, parni la-
zen s hvézdnym nebem a finska sauna s ochla-
zovacim bazénkem.

tel.: +420 775504074

e-mail: kavarnanakopecku@seznam.cz
www.kavarnanakopecku.eu
https://www.facebook.com
kavarnanakopecku/

Kavarna je mistem kavy, ¢aje a regiondlnich
produktl. Vznikla na misté znamé Lacho-
vy cukrarny, ktera oslazovala navstévnikim
poutniho mista zZivot jiz od roku 1888. Kavarna
Na kopecku v tomto duchu pokracuje, malin-
ko misto zutulnila, zmodernizovala a zacala
v roce 2017 se svym sortimentem podporovat
i malé vyrobce / podnikatele ze svého okoli.

5 ard 5 -ofesora NA KOPECKU . va kavarna
?\Q\Z’é Kontakt na vyrobce: ?\Q\Z’a Kontakt na vyrobce: Kontakt na vyrobce: :Q@ % Kontakt na vyrobce: "&Q\ i%
iy Chata Eduard ey Chata U Profesora KAVARNA NA KOPECKU v’kﬂeg@#“ Levandulova statek s. . 0. Wiy 15
790 01 Béla pod Pradédem 44 Jifi Matous Sadové ndmésti 3/3, 779 00 Olomouc - Svaty Masarykovo ndmésti 12/13, 789 01 Zabreh

tel.: +420 602 447 557 Kuncice 39, 788 32 Staré Mésto pod S. Kopecek tel.: +420 604 744 534

+420721 835061
e-mail: inffo@levandulovystatek.cz
www.levandulovakavarna.cz
Vyjimecné misto, které byste neméli pfi vyle-
tu do Jesenik(l minout. Ochutnate zde tfeba
babovku, limonadu, ¢aj, zmrzlinu a mnoho
jinych dobrot, vse s pfichuti levandule. Ori-
gindlni Levandulové kavarna byla oteviena
v kvétnu 2015 pfimo v centru mésta. Sousedi
se zabfezskym muzeem, hojné navstévova-
nym diky impozantni expozici o Janu Eskymo
Welzelovi. V kavarné se potési nejen milovnici
kavy, levandule a vina, ale také ti, které 14ka si
jen tak uzit pfijemnou chvili v atulném, levan-
duli provonéném misté. Soucasti kavarny je
obchtdek s produkty Levandulového statku
Bezdékov a dal3imi regionalnimi produkty.
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Kontakt na vyrobce:

Litovelska kavarna, pekarna a ¢okoladovna
Mlynska 1252/1a, 784 01 Litovel

Zuzana StrakosSova

tel.: +420 603 300 536

e-mail: strakosova.zuzana@seznam.cz

Litovelskd kavarna, pekarna a cokoladovna
klade dlraz na budovani obcanské spolec-
nosti, pofadani alternativnich spolecenskych
a kulturnich aktivit a vyrobu a prodej vlastnich
regionalnich vyrobka.
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Kovarna

Kontakt na vyrobce:

Penzion Kovarna

Ing. Josef Sekula

Horni Lipova 173/36, 790 63 Lipova-lazné

tel.: +420 737 283 770

e-mail: info@penzionkovarna.cz
www.penzionkovarna.cz

Restaurace Penzionu Kovarna se nachazi
v malebném udoli Horni Lipové, na jednom
zmnoha prekrasnych mist v podhufi Jesenik(,
a své navstévniky vitad prijemnym domécim
prostfedim staroceské svétnicky. Rozmanita
nabidka pokrmt pfipravovanych z cerstvych,
poctivych surovin laka jak rodiny s détmi, tak
i gurmany prahnouci po nezapomenutelnych
kulindiskych zézitcich, pficemz bohaté chuté
mistni kuchyné navic podtrhuje kfistalové
Cisty vzduch, za kterym na Jesenicko ro¢né za-
mifi spousty ndvstévnika z celé republiky. Diky
vyhlasené kuchyni a pfijemnému prostredi je
restaurace také oblibenym mistem kondani
svateb a dalsich spolecenskych akci.

yod Susinou

Kontakt na vyrobce:

Chrastice 81, 788 32 Staré Mésto

tel: +420731 113 942

e-mail: info@penzionpodsusinou.cz
www.penzion-podsusinou.cz

Penzion je situovan pfimo ve Ski aredlu Kra-
licdk. Nabizi ubytovani ve ctyfech apartma-
nech s vlastni pIné vybavenou kuchyrikou, WC
a koupelnou. Kapacita penzionu je 19 osob.
Ubytovani zde je idedlni pro rodiny s détmi,
skupiny pratel a také pary, co rady poznavaji
krasy ceskych hor. Penzion provozujeme celo-
ro¢né.V provozu mame venkovni finskou sau-
nu s prislusenstvim, v letnim obdobi vifivku.

rojkamen
Kontakt na vyrobce:
Penzion Trojkdmen
JUDr. Ludmila Hrachovcova
Nové Losiny 22, 788 23 Jindfichov
tel.: +420 605 309 997
e-mail: info@trojkamen.cz
www.trojkamen.cz
Penzion Trojkdmen je rodinné ubytovaci zafi-
zeni. Celkové pojme 42 osob. V pfizemi je vel-
mi Utulna restaurace s pasobivou atmosférou,
posedét zde muze az 65 hostl. Hostim na-
bizime vyhradné domaci a pfevazné tradi¢ni
kuchyni. Na vasi rodinnou, pfatelskou ¢i sva-
tebni hostinu vam vytvofime vlastni dezerty
a skvélé kolace. Kdybyste se nudili, nabizime
vam zapUjceni kolobézek a trekingovych holi.
Penzion ziskal ocenéni v oboru Asociace ho-
tell a restauraci - drzitel *** superior, je drzi-
telem certifikatu Cesky systém kvality sluzeb,
Cyklisté vitani a ziskal Pecet nejvyssi kvality
¢epovaného piva - Pivovar Holba Hanusovice.
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J Petra

Kontakt na vyrobce:
Penzion U Petra
Petr Hledik
Lipovska 115/328, 790 01 Jesenik
tel.: +420 584 411 898

+420 604 587 818
e-mail: info@upetra.cz
www.upetra.cz
Penzion U Petra je v provozu od roku 1993, kdy
byla dokoncena jeho prestavba z pavodni sto-
doly. Dnes nabizi stylové ubytovéni v Jeseni-
ku. Selsky vzhled penzionu byl viak zachovan
a pri vstupu do restaurace vas ohromi bohata
sbirka vieho, co kdysi pouzivaly nase babicky.
Srdec¢né vas zveme k navstévé naseho penzi-
onu, ktery se nachazi v klidném a pfijemném
prostiedi Jesenikd. Cisty vzduch a nedotéena
pfiroda vas jisté inspiruji k ndvstévé mnoha
krasnych mist této oblasti, kterd je zaroven
hojné protkéna turistickymi stezkami. Pro mi-
lovniky sportu je zde bohaté vyziti jak v lété,
takivzimé.
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i, rehabilita¢ni
entrum Slezska

Kontakt na vyrobce:
Rekreacni, rehabilita¢ni a Skolici centrum
Slezska Harta
Lenka Mi¢akova
793 64 Razova 286
tel.: +420 555 502 020

+420 776 079 089
e-mail: lenka.mlcakova@gemec.cz
www.centrumslezskaharta.cz
Zafizeni se nachazi na levém biehu vodni
nadrze Slezskd Harta, kterd je podle rozlohy
devéta nejvétsi v republice. Pomalu rozvijejici
se turistickou oblast propojuje nau¢na stezka
po vulkanitech Nizkého Jeseniku. Specifikem
oblasti jsou Razovské tufity, které poslouzily
jako material v casti interiéru zrekonstruova-
ného statku (stény, schody do sklepa) i zvenku.
V nasem zafizeni pofadame aktivity a akce ne-
jen pro mistni, ale i pro navstévniky této oblasti.
Spolupracujeme s ostatnimi poskytovateli slu-
zeb, napfiklad infocentra, ptj¢ovna elektrolodi
apod. Za nasim zafizenim se nachazi Nauc¢na
stezky genofondu jesenickych ovocnych stro-
mu a krovin (plvodni odridy tohoto Uzemi.)
Centrum Slezska Harta poskytuje zédzemi pro
konani skoleni, odbornych kurzl, seminaid,
vychovné vzdélavacich akci, firemnich akci, ro-
dinnych oslav nebo svateb. Navstévnici si také
mohou odpocinout v nasem wellness, kde je
k dispozici vifiva vana, sauna, ¢i perlickové kou-
pele, nebo vyuzit sluzeb maséra. Centrum je
stavéno jako bezbariérové.

trum Kolstejn

Kontakt na vyrobce:
Relax centrum Kolstejn a Wellness hotel
Kol$tejn***
788 25 Branna 60
tel.: +420 583 286 421

+420 602 651 027
e-mail: info@kolstejn.cz
www.kolstejn.cz
Relax centrum Kolstejn v Branné je dokona-
lym mistem pro pohodové chvile odpocinku,
relaxace, vyziti a zabavy, to vie pod jednou
stfechou. Kombinace pohadkového prostie-
di Ramzovského sedla, komfortnich sluzeb
naseho Wellness hotelu Kol$tejn *** superior,
Hotelu garni Kolstejn *** a luxusniho wellness
centra Vitélni svét, vdam poskytuje dokonalé
zdzemi pro nezapomenutelné chvile pohody.
Navstivte nas Vitalni svét a vychutnejte si nej-
plisobivéjsi WELLNESS v Ceské republice.
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e Penzion

Kontakt na vyrobce:

Restaurace Penzion Sobacov

Sobacov 111, 783 21 Sobacov — Mladec¢

Jan Chadima

tel.: +420 775 555 175

e-mail: restaurace@sobacov.cz
www.sobacov.cz

Restaurace ma dole 70 mist, nahofe salonek
pro rdznd skoleni, oslavy a jiné prilezitosti,
kam se vejde az 30 lidi. Zdkaznici z celého Lito-
velska sem jezdi na menicka, hospoda porada
vyhlasené gastronomické akce, ma i vlastni
pivovar. Kuchati vafi z regiondlnich potravin.
Soucasti penzionu jsou Ctyfi ctyflizkové po-
koje.
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Kontakt na vyrobce: -

Restaurace Zélozna

Prikazy 18, 783 33 Prikazy

e-mail: info@restauraceprikazy.cz
http://restauraceprikazy.cz/

Zélozensky dim postavil na misté obecniho
hostince za prvni republiky olomoucky stavi-
tel Jan Hublik. Od té doby je centrem obce,
konaji se zde rliznad spolecenskd a kulturni
setkani. Oblibenad restaurace nabizi vybér
ze studené i teplé kuchyné. K dispozici je i sal
pro 200 lidi a ubytovani v sedmi pokojich pro
24 osob.
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Kontakt na vyrobce:

Chalupy Jeseniky s.r. 0.

788 23 Habartice 94

tel.: +420 608 878 915

e-mail: info@roubenka-habartice.cz
www.chalupy-jeseniky.com

Roubenka Habartice se nachazi na upati Hru-
bého Jeseniku obklopena lesy a krasnou pfi-
rodou. Jedna se o budovu po celkové citlivé
rekonstrukci. Hosté maji neomezené k dispo-
zici vifivku a saunu. Roubenka pojme 8 osob
v komfortnich pokojich, dale je k zapUj¢eni
détska postylka. Roubenka je plné vybavena
pro maximalni pohodli a spokojenost hostd.
V letnim obdobi mohou hosté vyuzit na zahra-
dé détské hfisté, posezeni a gril. K pohlazeni
chutovych poharkid naleznete uvniti rouben-
ky vinotéku plnou kvalitnich vin. Hostim jsou
k dispozici informace o nejzajimavéjsich atrak-
cich, krasach a lakadlech Jesenikl. V blizkém
dosahu roubenky se nachazi nejzndméjsi ly-
zarskd strediska Jesenikd. Roubenka je vhod-
na k celoro¢ni rekreaci.
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Kontakt na vyrobce:

Chalupy Jeseniky s.r.o.

788 23 Jindfichov 5

tel.: +420 608 878 915

e-mail: info@roubenka-jindrichov.cz
www.chalupy-jeseniky.com

Roubenka Jindfichov se nachazi na Upati Hru-
bého Jeseniku v klidné ¢asti obce Jindfichov,
obklopena lesy a krasnou pfirodou s bubla-
jicim potlackem Stafi¢ pod okny. Jedna se
o historickou budovu z 19. stoleti po celkové
a citlivé rekonstrukci. V roubence je mozné
ubytovat 12 osob. Je pIné vybavena pro po-
hodli a spokojenost hosta. V letnim obdobi je
na prostorné zahradé détské hfisté, moznost
grilovani nebo opékani pfimo na ohni. Rou-
benka je vhodna k celoro¢ni rekreaci. Neva-
hejte a rezervujte si romantickou dovolenou
na klidném misté v luxusni stylové zrekonstru-
ované roubence.

oAl

Kontakt na vyrobce:
Severomoravska chata
Rudolf Gazar
Podlesi 141, 788 33 Mala Morava
tel.: +420 583 298 100

+420 602 744 899
e-mail: severka@severomoravska-chata.cz
www.severomoravska-chata.cz
Chatu vybudoval na pocatku 30. let minulé-
ho stoleti tamni némecky turisticky spolek.
,Srubova budova vsak v roce 1962 do zakladl
vyhoftela a na jejim misté bylo v nasledujicich
letech vybudovéno rekrea¢ni stredisko, které
jsem ve zna¢né neudrzovaném stavu v roce
2002 odkoupil,” fikd jeji sou¢asny majitel Ru-
dolf Gazar. Severomoravska chata se nachazi

v horském prostredi Jesenikli v nadmorské
vysce 851 m n. m. Misto predstavuje idedIni
podminky pro odpocinek i sportovni vyziti.
Utulna stylova restaurace nabizi vynikajici do-
maci kuchyni vcetné tradi¢nich regionalnich
pokrm. Chata je celoro¢né oteviend, prijem-
ny a mily personal je samoziejmosti.
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Kontakt na vyrobce:
T Sport & Relax areal Bozeriov

Ubytovani u Sk¥ivanka Kontakt na vyrobce:

Dolni Businov 146, 789 01 Zabreh

tel.: +420 583 411 299

e-mail: recepce@bozenov.cz
www.bozenov.cz

V srdci pfirody najdete Sport & Relax areal
Bozenov, ktery nabizi ubytovani, relaxaci i bo-
haté sportovni vyziti. Pracovni setkani, team-
buildingové akce, svatby, oslavy, rodinny relax
nebo odpocinek ve dvou si vychutnate celo-
rocné ve Wellness hotelu*** Bozerov a v lété
také v kempu. Uprostied businovskych lest
byste necekali tak krasné prostredi, luxusni
ubytovani, chutnou kuchyni, a to vse za pfi-
jatelné ceny. Family friendly hotel uspokoji
potieby pard, rodin s détmi i seniord. Chcete
jen lenosit a relaxovat? Nechte se zde hyc¢kat
tymem profesiondlnich masérd a dopfejte
svému télu nékterou z masazi nebo télovych
zabald.

Sport & Relax areal Bozerov protina cyklotrasa
vhodnd i pro inline a modra a zelena turisticka
trasa.

Kontakt na vyrobce:

To pravé z Hané i odjinud s.r.o.

Uzka ul. 2, 779 00 Olomouc

Sidlo: Naklo - Mezice 76, PSC 783 32
Ing. Svatava Bukvova

tel.: +420 777 365 585

e-mail: topravezhane@seznam.cz
www.topravezhane.cz

Obchtdek To pravé z HANE i odjinud se na-
chézi v Uzké ulici, v blizkosti Galerie Moritz.
Zaméfuje se na prvotfidni a kvalitni produkty
a potraviny z Hané a okoli. Kromé regionalnich
a farmarskych vyrobka jsou zde k mani i zaji-
mavosti a pochutiny z celého svéta. Prodejna
nabizi i ndkupy potravin BEZ OBALU.

793 26 Ludvikov 99 Villa Zerotin, Penzion Bed & Breakfast

tel.: +420 554 752 257

+420 603 206 623
e-mail: blanka.skrivankova@seznam.cz
www.jeseniky-ludvikov.cz
Historie Skoly se zacala psat v roce 1888, kdy
Zemsky vybor povolil pdj¢ku 500 zlatych na
vystavbu 3koly. Ta fungovala az do devadesa-
tych let minulého stoleti. Skfivankovi vybydle-
nou a znac¢né zdevastovanou budovu koupili
na jafe 2003. Pi rekonstrukci zachovali ptiivod-
ni dispozici. Nékolikrat u nich bydleli filmafi.
A hosté? | z Japonska. Historickd budova na-
bizi stylové ubytovani. Ctyfi samostatné 1+kk
(kazda pres 30 m2) jednotky, dvou az Ctyilaz-
kové (max. 16 lGzek). Plsobivy interiér. Kazdy
byt s vlastnim kuchyriskym koutem (el. vafi¢,
chladnicka, varna konvice, prekapavac, nado-
bi) a socidlnim zafizenim (sprchovy kout, WC,
umyvadlo), wi-fi. Centralni vytapéni.

Veronika Vavrova

Rudé armady 333, 788 15 Velké Losiny

tel.: +420 603 559 867

e-mail: villa.zerotin@gmail.com
www.villa-zerotin.cz

Villa se nachazi v podhfi Hrubého Jeseniku
v lazeniské obci Velké Losiny, kterd je v letnich
mésicich vhodna pro zajimavé tury v nadher-
ném horském prostiedi. V zimnich mésicich
poskytneme pfijemné zazemi vsem milov-
nikdim lyzovéni — v okoli je mnoho kvalitnich
lyzaiskych stiedisek. Idedlni misto pro straveni
klidné dovolené, usporadani soukromé nebo
firemni akce ¢i svatby. Villa Zerotin s vlastnim
parkovistém je obklopena udrzovanou zahra-
dou a disponuje 11 pokoji hotelového typu
o razném poctu lGzek. Nabizime netradi¢ni
sobotni vecerni prohlidky ru¢ni papirny s na-
zvem Kam se normdlné nechodi.
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Kontakt na vyrobce:
Grygarova Helena
Osecka 351, Lipnik nad Bec¢vou
tel.: +420 581 771 503

+420721 877 658
e-mail: ubytovani@gtour.cz
www.penzionugrygaru.cz
Rodinny penzion U Grygar( se nachazi v bliz-
kosti centra mésta, nedaleko zameckého par-
ku. Ke zpfijemnéni pobytu mohou navstév-
nici vyuzit sluzeb wellness, které nabizi relax
ve vifivce, finské sauné a parni lazni, také za-
zitkové sprchy s tropickym destém. Wellness
slouzi ubytovanym hostlm i vsem klientdm,
ktefi projevi zajem.

CERNA VODA
Rychlebské stezky — sit’

Exkurze do

ZAZITKY

LOUCNA NAD DESNOU

precerpavaci vodni elektrarny Dlouhé Strané

traild pro horska kola LIPOVA-LAZNE
BRANNA ".‘ Faunapark )
Komentované degustaéni ZLATE HORY

prohlidky Minipivovaru KolStejn
Marianska pout v Branné

STARE MESTO
Jeseniky divadelni
Mezinarodni vystup na Kralicky Snéznik

DOLNI MORAVA
Horsky resort Dolni Morava

MALA MORAVA
Oziveny bunkr — atmosférg
dnl podzimu 1938

VELKE LOSINY
Papir ménime v zazite
Pekafovska pout’

SUMPERK
Slavnosti mésta
Sumperka
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BLUDOV
Pradédovo détské,
muzeum

B\

LESTINA Bhicov .

Moravsky bikemarato

Zlatorudné mlyny a ryzovani
Zlata ve Zlatych Horach REGIONALNi PRODUKT
JESENIKY originalni produkt®
JESENIK B i
Priessnitzova lé¢ba . [ | mimo kraj
HANA regionalni produkt®
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MORAVSKA BRANA regionalni produkt®
- v kraji

Ostatni )

mimo regionalni znatky HANA, JESENIKY,
' ‘ MORAVSKA BRANA
o L ‘L MAPOVY PODKLAD
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BOHUSOV

Projizdka parnim viakem
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DOLNI STUDENKY
Hudba bez hranic — mezinarodni
festival dechové hudby

BRNICKO
Stfedovéké odpoledne na hradé Brnicko



tel.: +420 583 413 784

+420 733 530 757
e-mail: info@bozenov.cz
www.bozenov.cz
Adrenalin park je soucasti arealu Sport & Re-
lax aredl Bozeriov v Dolnim Businové a nabi-
zi Sirokou $kdlu moznosti aktivniho traveni
volného casu pro déti a dospélé. K dispozici
je pljcovna kolobézek, lezecka véz, bungee
trampolina, stfelnice, skakaci boty. Pro nej-
mensi pak détské hristé s prolézacim hradem,
houpackami a lanovymi hracimi prvky. Nechy-
bi multifunkéni hfisté s umélym povrchem,
fotbalové hristé, antukové kurty, hfisté na pla-
zovy volejbal i stoly na stolni tenis a minigolf.
V aredlu najdete také dvé prehrady vyhleda-
vané milovniky pfirodniho koupani. Programy
jsou nastaveny pro viechny vékové kategorie
od predskolakl az po seniory. O navstévniky
se stara profesionalni instruktorsky tym, ktery
pouziva pouze certifikované vybaveni.

Kontakt na vyrobce:
Informacni centrum Dlouhé Strané
Kouty nad Desnou 30, 788 11 Lou¢na nad
Desnou
tel.: +420 583 283 282

+420 602 322 244
e-mail: info@k3-sport.cz
www.kouty.cz
Precerpavaci vodni elektrarna Dlouhé Strané
se v roce 2005 v rdmci verejné ankety zara-
dila mezi 7 divi Ceské republiky. Informaé¢ni
centrum Dlouhé Strané zajistuje celorocné ex-
kurze do tohoto unikatniho technického dila,
0 néjz je neustale obrovsky zdjem. Navstévnici
si prohlédnou elektrarnu, horni a dolni nadrz.
Od roku 2010 je pfistup k horni nadrzi usnad-
nén Sestisedackovou lanovkou ze Ski arealu
Kouty, ktera pfiblizi turisty 4,5 km pod horni na-
drz.Na Medvédi hote u horni stanice lanovky se
navic nachdzi rozhledna vysokd 15 metrd.

Horni Lipova 242, 790 63 Lipova-lazné

tel.: +420 739 443 204

e-mail: faunapark@faunapark.cz
www.faunapark.cz

Zahrada v Lipové je pfijemnym zpestfenim
odpolednich vychézek i cilem mnoha turis-
tickych vyletld - hlavné pro rodiny s détmi,
mladez a organizované skupiny. K vidéni jsou
zde nejen zvitata domdci, ale i exoticka, napt.
opicky, kozy, ovce, klokani, pstrosi, puma ame-
rickd, srnka, labuté, myvalové, surikaty, legua-
ni a nékolik druht exotického ptactva. Béhem
sezény poradame kulturni a vzdélavaci akce
zamérené na souznéni a spolupraci ¢lovéka se
zvifetem.

X" Andrenalin park Bozenov ; Exkurze do precerpavaci Faunapark J Horsky resort Dolni )
- Q Kontakt na vyrobce: - Q\ vodni elektrarny Dlouhé Kontakt na vyrobce: - Q\ Morava - @
‘%0@5 Sport & Relax areal Bozernov ‘%0@5 y v y Faunapark o. p.s. %Xmo@&t ) %0@@:
Dolni Buinov 146, 789 01 Zabieh Strane Dagmar Augustynova gﬁg;?\:l(; na vyrobce:
a.s.

Velka Morava 46, 561 69 Dolni Morava

e-mail: resort@dolnimorava.cz
www.dolnimorava.cz

Relax & sport resort Dolni Morava patfi k ideal-
nim mistim odpocinku i aktivniho traveni vol-
ného casu nejen pro na rodiny s détmi. Zdejsi
Stezka v oblacich - rozhledna netradi¢niho
tvaru (jedind na svété) s nékolika atrakcemi
- laka turisty z rGiznych kout(i Ceské republi-
ky i ze zahranici. Mezi dalsi zazitkové aktivity,
kterymi resort disponuje, patfi lanova draha,
bobova draha, sarnkarska draha, Mamutikav
vodni park, lesni zazitkovy park, piskovy svét,
teepee vesnicka, letni tubing ¢i Stamichma-
nova lesni nau¢na stezka. Béhem zimni sezo6-
ny resort nabizi navstévnikim napfiklad fun
line, détskou skolicku, crossovou trat, lyzovani
a udrzované bézkarské traté. Nové se v areélu
nachdzi 13metrovy mamut, uvnitf kterého je
interaktivnim hristé.
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Hudba bez hranic -
mezinarodni festival
dechové hudby

Kontakt na vyrobce:

Obec Dolni Studénky

788 20 Dolni Studénky 99

tel.: +420 583 217 012

e-mail: dolnistudenky@dolnistudenky.cz
www.dolnistudenky.cz
www.hudbabezhranic.cz

Mezinarodni festival Hudba bez hranic se stal
nedilnou soucasti léta v Dolnich Studénkéch
a prilehlém okoli. Béhem tii dnll se na pédi-
ich vystrida casto vice nez 500 Ucinkujicich,
ktefi ndvstévniky bavi tradi¢nim i netradi¢nim
pojetim hudby. Na jevisti se stfidaji jak uzna-
vané hvézdy ceského i zahrani¢niho Soubyz-
nysu, tak tanec¢ni a hudebni kolektivy celého
regionu. Navstévnici tak ziskaji Sirokou $kalu
zazitk v podobé kvalitni tradi¢ni i netradi¢ni
Ceské, slovenské, polské ¢i naptiklad slovinské
dechové hudby.
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Jeseniky divadelni

Kontakt na vyrobce:

Barbora Hubikova

Kundice 34, 788 32 Staré Mésto
www.facebook.com/Jesenikydivadelni
Jeseniky divadelni jsou autorsky divadelné
zazitkovy program, ktery zdjemce seznami
s historii, povéstmi, vyznamnymi osobnost-
mi, pamatkami, zajimavymi misty a produkty
nékdejsiho kolstejnského panstvi, tedy Bra-
nenska, Staroméstska a Hanusovicka. Jeho
organizatofi vyuzivaji zejména divadelni prv-
ky a metody (kostkymi, prace s rekvizitami,
loutkami a hudebnim ozvucéenim), zkusenosti
z pravodcovské cinnosti a znalosti ze studia
historie. Program navazuje na nékolik drama-
tizaci regiondlnich motivl - povésti a témat
z mistni historie — uvedenych v letech 2010
- 2014. Také ony vyuzivaly autenticitu mist,
hradlo se na venkovnich scénach, napfiklad
na poli, v kaplich, kostelech a dalsich interié-
rech i exteriérech historickych budov. Jeseniky
divadelni jsou urcené pro verejnost se ziete-
lem na déti. Jsou koncipovany jak pro venkov-
ni, tak vnitini prostory a probihaji celoro¢né.
Program je vhodny pro informacni centra, pro-
vozovatele ubytovacich zatizeni, organizatory
kulturnich akci, $kolni vylety, exkurze i indivi-
dualni zdjemce. Program muze byt po doho-
dé rozsifen o komentované prochazky, ¢teni
a o tematické herni aktivity pro déti.

Komentované degustacni
prohlidky Minipivovaru
Kolstejn

Kontakt na vyrobce:

Relax centrum Kolstejn

788 25 Branna 56

tel.: +420 583 286 421, +420 602 651 027
e-mail: info@kolstejn.cz
www.pivovarkolstejn.cz

Objednavky prohlidek:

tel.: +420 702 072 034

e-mail: provozni@kolstejn.cz

Minipivovar Kolstejn nabizi komentovanou
30minutovou degustacni prohlidku, rozdé-
lenou na tii ¢asti. Prvni se nese v historicko-
nau¢ném duchu s informacemi o taméjsi his-
torii vyroby piva, kterd saha az do roku 1325.
Nasleduje prohlidka celého minipivovaru
a na zavér degustacni ¢ast ptimo ve sklepé.
Pocet ucastnikl miniméalné 6 a maximalné
14 osob v jedné skupince.

Ledova sténa a Skialp
centrum Kralicak

Kontakt na vyrobce:

Martin Skrott

Zerotinova 984/8, 789 01 Zabfeh

tel.: +420 732 336 075

e-mail: skischool@mujkralicak.cz
www.skischool-kralicak.cz

Ledova sténa a Skialp centrum Krali¢ak mistné
prislusi k masivu Kralického Snézniku. Nabizi
ojedinély zazitek ze sportovani, umocnény pa-
nenskou pfirodou a osamélosti zdejsich vrch.
Navstévnici na bézkach se mlzou pohybovat
po vyznacenych a pfipravenych tratich, turisté
se prochazeji po jim uré¢enych stezkach sméru-
jicich ptimo na Kralicky Snéznik. Skialpinismus
umoznuje poznat odlehld mista masivu, kam
se bézny navstévnik malokdy dostane.
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Marianska pout v Branné Mezinarodni vystup na Moravsky bikemaraton Oziveny bunkr -

"**z, . Y « s % < o .
E&Q\ & Kontaktnavyrobce: -@ Kralicky Snéznik a Leznické h6pan -@\@ atmosféra dni podzimu

Wiy o Obnova obce Branna Kolstejn, o.p.s. Wiy o

Vladimira Burianova

788 25 Branna 97

tel.: +420 608 179 724

www.icbranna.cz

www.branna.eu

Marianska pout se v Branné konala poprvé
v roce 2009, ¢imz navazala na nékdejsi tradi-
ci. O jeji obnovu se zaslouzil spolek Obnova
obce Brannd Kolstejn. Probiha vzdy v poloviné
srpna na namésti, které je soucasti méstské
pamatkové zény, a v jeho nejblizsim okoli. Bo-
haty dvoudenni program zac¢ind koncertem
v kostele svatého Michaela a vystavou s du-
chovni tematikou. Poté nasleduje sousedské
posezeni s cimbalovou hudbou a po setméni
divdky ohromi ohnivd show v hradnim pfi-
kopu. Nedélni program zahajuje slavnostni
pout k Maridnskému prameni a nasleduje
mse v kostele. Oba dny jsou pIné koncertl
zivé hudby a vystoupeni rlznych umélct
od Sermitskych skupin, divadel a kouzelnikd
az po historicky koloto¢, ukazky dravci a lano-
vé centrum. Navstévnici se mdzou seznamit
s tradi¢nimi femesly a zakoupit si regional-
ni i nadregiondlni vyrobky. Po celou dobu je
k dispozici bohaté obcerstveni s mistnimi spe-
cialitami. Akci vzdy navstivi az 2500 lidi.

Kontakt na vyrobce:

Staré Mésto pod Snéznikem

Organiza¢ni slozka Kulturni zafizeni mésta
Smetanova 52, 788 32 Staré Mésto

tel.: +420 583 239 267, +420 583 239 134
e-mail: kultura@staremesto.info
www.staremesto.info
www.nakralickysneznik.cz

Mezinarodni vystup na Krdlicky Snéznik je
akci, kterd se kona vzdy o prvnim vikendu
v zafi. Tuto turistickou udélost organizuje Sta-
ré Mésto pod Snéznikem. Hlavni trasa vede
ze Starého Mésta do mistni c¢asti Stribrnice,
kde probiha oficidlni zahajeni a kde jsou umis-
tény stanky informacniho centra a stanky s re-
gionalnimi produkty. Ze St¥ibrnic dopravi au-
tobus ucastniky k chaté Navrsi a dale uz musi
po svych do Sedla pod Kralickym Snéznikem
a kolem pramene feky Moravy az na samotny
vrchol Kralického Snézniku. V priibéhu trasy je
nékolik zajimavych zastaveni. Prvni s obcerst-
venim se nachazi v odbocce do Sedla pod Kra-
lickym Snéznikem. Dalsim zastavenim je socha
Slinéte s pozlstatky Lichtenstejnovy chaty,
ktera zde stdvala. U pramene Moravy cekaji
na vyletniky zastupci Spole¢nosti pro Moravu
a Slezsko (partnefi akce). Na vrcholu Kralické-
ho Snézniku probiha setkani s turisty, ktefi pfi-
chazi z Cech i z Polska, a také se zastupci part-
nerskych mést. Turisticka razitka, propagacni
predméty, losovani o ceny a drobné hadanky
nebo soutéze zpestii cely program.

Kontakt na vyrobce:

Moravsky bikemaraton

Okruzni 129, Lestina 789 71
www.cyklomorava.cz

Tato sportovni akce ma vice nez patnactile-
tou tradici. Konda se vzdy béhem posledniho
srpnového vikendu, pficemz start i cil je v les-
tinské sokolovné. Bikemaraton je mozné ab-
solvovat v nékolika variantach tras a ve vice
kategoriich, a to 30, 50 a 80 km s prevysenim
600, 900 a 1500 metrud. Soutézit mdzou i han-
dicapovani sportovci, a to v kategoriich 30 km
pro muze i zeny, dale 30 km pro muze s téz-
kym handicapem a 30 km v tandemu. Dalsi
specidlni kategorii je mezindrodni mistrovstvi
pekafl a cukrafd - jednd se o zavod junior(,
ktefi musi byt zaky, u¢ni nebo studenty potra-
vinaiského ucilisté ¢i skoly obor pekatr, cukraf
nebo mlynaf. Moravsky bikemaraton je pro-
pojeny i se zavody pro dobrocinné ucely a pro
celou rodinu. Fit jizda s Modrym hrochem je
nezavodni poklidna vyjizdka na podporu Na-
dace Modry hroch a déti se mlizou zapojit do
mini zavodd s Modrym hrochem.

i< 1938

Kontakt na vyrobce:

Klub vojenské historie Kralka

788 33 Mal4 Morava

tel.: +420 777 027 004

e-mail: info@ks5.cz

www.ks5.cz

Pfedmétem zazitku je vzpominkova akce Ozi-
veny bunkr, kterd se v muzeu ¢eskoslovenskeé-
ho opevnéni K-S 5 U potoka kona kazdoro¢né
na konci zafi jako pfipominka udalosti podzi-
mu roku 1938 a podepsani Mnichovské doho-
dy. Béhem akce je muzejni objekt obsazen vo-
jaky v dobovych uniformach, predvadéjicimi
zivot v opevnéném pasmu. Navstévnici se mo-
hou podivat do objektu a vyzkouset si ovlada-
ni zbrani. Kromé toho si mohou vyzkouset do-
bové uniformy i postele v ubikacich v dolnim
patie objektu. Cilem akce je navodit v objektu
dobovou napjatou atmosféru, ve které vojaci
zili, a zprostiedkovat ji ndvstévnikam.




5 Papir ménime v zazitek 5 Pekarovska pout Pradédovo détské ) Priessnitzova lécba
\Q\% Kontakt na vyrobce: _r;\%,\%\a Kontakt na vyrobce: muzeum _r@%% Kontakt na vyrobce:
g&‘t Ru¢ni papirna Velké Losiny a. s. < & % &

Wiy o Obnova kulturniho dédictvi udoli Desné z. s. Wiy o Priessnitzovy lécebné lazné a. s.

Petr Foucek, reditel

U Papirny 9, 788 15 Velké Losiny

tel.: +420 583 248 433

e-mail: rucni.papir@rpvl.cz
WWWw.rucnipapirna.cz

Vlastnoru¢né nacerpany arch papiru s pra-
svitkou nabizime celoro¢né v aredlu Rucni
papirny Velké Losiny po celou oteviraci dobu.
Jde o poznani kouzla tradi¢niho femesla,
kdy ucastnik vidi okamzik vzniku archu pa-
piru z tekuté smési vody, baviny a Inu. Vse je
emocialné podtrzeno plvodnim historickym
vybavenim papirny, kterd nepretrzité pracuje
jiz 420 let a snazi se zachovat a pfedat dal3im
generacim nezménénou technologii vyroby
ru¢niho papiru. Kapacita je omezena moz-
nostmi manufaktury, a to pfiblizné 40 arch
za hodinu. Tuto ¢innost nabizime jiz fadu let.
Velké Losiny, lezici severné od mésta Sumper-
ka v malebném udoli feky Desné, jsou jednim
z nejnavstévovanéjsich mist jesenického pod-
hafi. Jsou zndmé nejen svou bohatou a zaji-
mavou historii a staletou lazernskou tradici,
ale i fadou cennych kulturnich pamatek. Zcela
pravem k nim nalezi také velkolosinska ru¢ni
papirna, jez byla na zdejSim panstvi moravské-
ho rodu pand ze Zerotina zalozena na sklonku
16. stoleti.

Bukovicka 58, 788 15 Velké Losiny

tel.: +420 583 242 258

e-mail: vresovka@gmail.com
www.vresovka.cz

Pekarovska pout se poprvé uskutecnila v roce
2004 v souvislosti s obnovou mistni rozpadlé
kaple. O vzniku kaple pravi legenda, ze ji vy-
stavél rychtarlv syn z vojenského pokladu,
ktery ukradl francouzskému regimentu tah-
noucimu skrz ves. A nyni, po 200 letech, sem
pfijizdéji fladinetafi az z daleké Francie a hraji
a zpivaji. Pout seznamuje ucastniky se sku-
tecnou cirkevni pouti a jejimi atributy (pési
pout z Velkych Losin do Pekafova, mse svatd),
s oblastnim folklérem a s femeslnou vyrobou.
Akce také odhaluje pekarovskou tradici vy-
roby varhan a flasinetd ve firmé Franz Kolb &
Séhne v letech 1864-1939., Pekafovska pout
se podili na ndvratu lidovych tradic do Podes-
ni, na zachovani kulturni a duchovni pamatky
plvodnich némeckych obyvatel.

Kontakt na vyrobce:

Jeseniky pres hranici, z. s.

Tereza Nikodymova Schreiberova

ti. A. Kaspara 37, Bludov 789 61

tel.: +420 725 508 214

e-mail: muzeum@pradedovomuzeum.cz
www.pradedovomuzeum.cz

Pradédovo détské muzeum predstavuje rdj
her a dobrodruzstvi pro malé. Jde o unikatni
zabavni park ve venkovském stylu, zaméreny
na Jeseniky a vse, co k nim patfi. Nechybi zde
rozlehla zahrada s pfirodnim venkovnim hfis-
tém, vcéetné vodniho dila - soustavy prvkd pro
oblibené détské cakani, rachtani a jiné vodni
radovanky. Uvniti muzea je prostorna kuchy-
né, kde mohou navstévnici ochutnat regio-
nalni pokrmy. Kazdoro¢né v kvétnu se v are-
alu muzea kona Détsky gastrofestival, prvni
kulinarni akce v Ceské republice zaméfena
na déti. Kromé ochutnavani jesenickych spe-
cialit zde mohou samy vafit, kuchtit, pfipravo-
vat pokrmy, které maji rady. Letni mésice zase
patii pfiméstskym tdborlm, v nichZ nechybi
pohyb, hry i vareni.

Muzeum je otevieno celoro¢né. Vitany jsou
Skolni i jiné kolektivy, pro které zdejsi pracov-
nice pfipravuji zdbavné-naucny program. Mu-
zeum nabizi u¢ebnu vybavenou interaktivni
tabuli s moznosti realizace zadbavné vzdélava-
cich program na rdizna témata.

Priessnitzova 12/299, 790 03 Jesenik

tel.: +420 584 491 109, +420 606 794 609
e-mail: info@priessnitz.cz

www.priessnitz.cz

Vincenz Priessnitz je bezesporu fenoménem
pfirodniho [é¢itelstvi. Pfed vice nez 190 lety
zalozil v osadé Grafenberk nad Jesenikem vi-
bec prvni vodolécebné lazné na svété. | dnes
si mUzete dopiat chloubu jesenickych lazni
— Priessnitzovy tradi¢ni procedury, které byly
v roce 2014 zapsany na narodni seznam kul-
turniho dédictvi. Prvotni zdéseni, ze se bude-
te mimo jiné kartacovat a polévat studenou
vodou, po absolvovani procedury vystrida
nadseni z nabuzeni organismu a nacerpani
energie pro cely den. Priessnitz ddvno védél,
co potvrzuje soucasna moderni medicina,
tedy Ze ne chlad, ale teplo vyvolané chladem
lé¢il V nabidce jsou pololazen dvoufazova
a jednofdzova, Priessnitzova pohybova tera-
pie ¢i Priessnitzlv zabal.




Kontakt na vyrobce:
Slezské zemské drahy, o. p. s.
793 99 Bohusov 15

e-mail: szd@osoblazsko.com
www.osoblazsko.com

Svézt se parnim vlakem jako lidé v 19. a prvni
poloviné 20. stoleti s romantickou atmosférou
plnou pary a sazi mdzou navstévnici Jesenik(
na trase z Tremesné do Osoblahy. Na projizd-
ky Osoblazskym vybézkem vyrazi parni loko-
motiva s otevienymi vyletnimi vozy, pivnim i
cyklovagénem a vozem pro imobilni cestujici.
Sezéna zacina s pfichodem kvétna, v cerv-
nu jezdi souprava tazend parni lokomotivou
vzdy o sobotéach, v ¢ervenci a v srpnu rovnéz
o nedélich a ve svatky. Prvni i zafijové soboty
také patfi zdjemcdim o netradi¢ni svezeni na
kolejich, potom sezdna konci.

N

Pavel Hornik

790 54 Cerna Voda 267

tel.: +420 773 700 211

e-mail: pavel.hornik@rychlebskestezky.cz
www.rychlebskestezky.cz

Milovnici horskych kol a adrenalinu by neméli
minout Rychlebské hory. Zdkladna Rychleb-
ské stezky nabizi i-centrum, testcentrum, bike
-café, bike-skolu a obchldek. Vedle zékladny
na vas ceka skills centrum. V roce 2013 jsme
otevreli novou trasu Superflow trail, vybudo-
vanou spolec¢né se stavitelem Rowanem So-
rrellem z firmy Back on Track z Jizniho Walesu.
Jedna se o unikatni trasu, vedouci z kopce, pl-
nou terénnich vin, klopenych zatacek a zmén
urovné. Nabizi neopakovatelny sportovni zazi-
tek. O kvalité této turistické destinace svédci
predevsim ocenéni americké mezinarodni
asociace IMBA - IMBA Riding Centre, kterd
do dnesniho dne eviduje pouze dvanact nej-
lepsich lokalit na svété.

Hlavni tfida 14, 787 01 Sumperk

kontaktni osoba: Bohuslav Vondruska

tel.: +420 583 214 000

e-mail: ic@sumperk.cz
www.slavnosti-mesta.cz
www.infosumperk.cz

Tradi¢ni méstské oslavy ptipominaji vyznam-
nou historickou udélost - tzv. Sumpersky
sném z roku 1490. Tfidenni program zahrnuje
divadelni pfedstaveni, oslavy Mezindrodniho
dne déti, hudebni vystoupeni a hlavné den
naplnény historii a romantikou. Na akci vy-
stupuji prfedevsim lokalni a regiondlni umélci,
spolky a subjekty. Nedilnou soucasti je i jar-
mark certifikovanych vyrobkd JESENIKY origi-
nalni produkt®.

5 Projizd'ka parnim viakem . Rychlebské stezky - sit Slavnosti mésta J Stiedovéké odpoledne )
EKQ\ po Osoblazské ;&@ traild pro horska kola Sumperka -ﬁ\@ na hradé Brnicko _ﬁ\@
Vet « uzko kolej ce Ve« Kontakt na vyrobce: Kontakt na vyrobce: it 5 Kontakt na vyrobce: K

Rychlebské stezky, o.s. Informaéni centrum Sumperk Obec Brnicko

Jifi Bartos, starosta
789 75 Brnicko 120
tel.: +420 583 438 022,

+420725131 283
e-mail: starosta@obecbrnicko.cz
www.obecbrnicko.cz
Tradi¢ni kulturni akce v duchu stredovéku, za-
méfend na pobaveni mladeZe a na koncerty
stfedovékych kapel véetné znamych osobnos-
ti populdrni hudby. To je stfedovéké odpoled-
ne na hradé Brnicko s pfipomenutim statnich
svatkl Cyrila a Metodéje a upaleni mistra Jana
Husa. Pripominkou stfedovéku bude rovnéz
ucast dobovych femeslinikd, Sermifa a zminé-
né stfedovéké hudby. Akce se kond kazdy rok
vzdy 5. ¢ervence.
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Zlatorudné mlyny
aryzovani zlata ve
Zlatych Horach

Kontakt na vyrobce:

Zlatohorsko kraj pokladd, pfispévkova orga-
nizace

nam. Svobody 80, 793 76 Zlaté Hory

tel.: +420 588 884 618

e-mail: info@krajpokladu.cz
www.krajpokladu.cz
www.zlatehory.czwww.krajpokladu.cz
www.zlatehory.cz

Hornicky skanzen - Zlatorudné mlyny. Jedna
se o repliky stfedovékych hornickych mlynd.
Ve dvou srubovych mlynech vdm bude pied-
vedeno drceni zlaté rudy a pfi trose Stésti si
kousi¢ek zlata muzete odnést domd. Oba
dievéné stroje jsou zhotoveny podle dobo-
vych ndkrest a pohanény vodnimi koly, ktera
Cerpaji energii z pavodniho kanalu. V okoli
skanzenu se nachazi nauc¢nd stezka, ktera
ndvstévniky informuje o zplsobu zpracovani
zlata a vede k mistu, kde ,voda tece do kopce”.
Opticky klam je na tomto misté tak silny, ze
pozorovatel jen stézi pochopi uméni davnych
zlatokopl

Poznamky
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100% ovocna a zeleninova $téva - Eduard Kozak - Sady Lucice ..o 12
Andrenalin park Bozefiov 138
Batkovy bylinkové sirupy - Batkovy sirupy s.r.o 81
Bedihostské zabijackové a uzené speciality - Koufil s.r.o. 37
Bee-daddy’s 81
Bezdékovskd levandule - Lukds Drlik — Levandulovy statek ... 82
BIO ovoce z Opatovic u Hranic - Bohumil Kucera 59
Bochoi'ské svatecni okurky - Stanislava Zapletalova - Poluzni dvlr ...... 59
Brambory konzumni a sadbové - Zemédélské druZstvo Partutovice ... e 60
Bronzové Sperky - Bohumila Tomancova 98
Buracek - Dorty Katrin, Jarmila Storkova 26
Bylinné caje z Rychlebskych hor - VS Rychleby s. . o. 12
Bylinné kulinfstvi z Majoranku 82
Bylinné sirupy - Radmila Cervinkova 83
Bylinné tinktury a tinktury z pupen(i - Mgr. Jarmila Podhornd ... 83
(afé Gape - SacerGape s.r.0. - Petr Rajt 84
Celozitny kvasovy chléb - Ludék Beica 72
Celozitny makovy koldc - ENNEA CAFFE s.r.o. 72
Cibulady - Green Tree Food s.r.0. 60
Cinované Sperky od Pdji - Pavla klimeSova 98
Cerstva kéva z Viasi prazirny - Robert Stépanek 84
Cerstvé ovi a kravské syry - Michal Hrdlicka 50
Cokoladova manufaktura XOCOLATL 26
Cokolddova pralinka - Green Tree Food s.r.o. 27
Cokolady a kakaové boby - Cokolddy Troubelice — Frantisek Bacik . 27
Dekorativni a uZitkova keramika od Snézniku - Eva Haméckova ...... .99
Dekorativni hmota z Jivové - MiluSe Domanskd 99
Doméci hovézi maso - Robert Chovancak 37
Domdci muffiny a bezlepkové dorty - DuBa PRO s.r.0. 28
Domaci obuv z ovci viny - Mgr. Veronika Piihodova 100
Drasalovy Hubance - Petr Soucek 73
Drétované snéni Jedelanka - Dana Frydrychova 100
Dratované vyrobky - Milo3 Gajda 101
DRsné jesenické Sperky a plastiky - Ing. Dana Rygarovd 101
Drevéné dekorativni predméty - Pfemysl Bouska - Dfevohratky ...........ercrncen 102
Dvoreckd vina - Spolek pani a divek Dvorce 102
Dymnik - GASTON manufactory 103
Dyriovd pomazanka - Dobroty socidlni podnik s.r.o. 61
DZzem Rybiz s aronii - Viktorie Zemankova 66
DZemy a pomazanky ze zahradniho ovoce - Milena Habrovd ..., 66
DZemy a sirupy - Supremus spol. sr. 0. 67
Dzemy, marmelddy a sirupy z Moravské brény - Jakub Trcka o 67
Exkurze do pecerpévaci vodni elektrérny Dlouhé Strané ... e 138
Farmasky chléb - Pekafstvi u Radnice 73
Faunapark - Faunapark o. p. s. 139
Fit miisli Stavnata_Fit Bio miisli jablko - USOVSKO FOOD .5 ......cooovoves 61
Héckovand a drétovand biZuterie - Helena Paluchovd 103
Handcké komplety pro pséky, Mrazené maso pro psy a kocky ... 38

Handcke kraslice - Véra Dolezelova
Handcky med — pfimo od vcelafe - Ing. Jan Benes
HOLBA Horska 10, HOLBA Serdk
Horsky hotel Paprsek

Horsky hotel Snézenka
Horsky resort Dolni Morava
Hostinec Chomout
Hovézi a skopové maso v kvalité BIO - Statek Winter v.0.S. ..o
Hovézi maso - Ing. Martin Lezék
Hovézi maso ve vlastni Stavé - ZD Kokory
Hovézi maso z farmy
Hranicky Wellartdv chléb a dali pecivo - WELLART, S.1.0. e
Hrnce a pdnve z Kolimaxu
Hudba bez hranic — mezindrodni festival dechové hudby ..

Hustopedské kozi syry a kozi mlécné vyrobky - Farma Kozi Hradek s.ro. ..o 50
Chalupa Pod Svini horou 125
Chata Eduard 126
Chata U Profesora 126
Chléb Zitny 100% 750 g - Selskéd pekarna spol. 74
Chytré ovoce Orio 21 68
Jablko - Hospodai'ské druzstvo Ur€ice - druzstvo 62
Jablko - TAGROS, a.s. 62

Jesenicka bylinnd a Jesenicka hoiké - Bairnsfather Family Distillery . r. 0. 13
Jesenické druhové medy Kolomy - Vcelafskd farma Jan Kolomy —............... e 85
Jesenicky med - Bc. Petr Senfeldr, Dis, BA 86
Jesenicky most Jablko sladka jefabinka - JASS 14
Jesenicti skfitci a vily - Mirkou Ouzkd Riskova 105
Jeseniky divadelni 140
Kavarna na Kopecku 127
Keramika Vitalis Zelend - Mgr. Barbora Zelena 105
Komentované degustacni prohlidky Minipivovaru Kolstejn ..... 14
Kosmetické vyrobky z véelich produkti - Renata Milerskd .. . 86
Kozi syr cerstvy - Kozi farma u Komink{ 51
Krajka a patchwork - Vlasta Jirdskovd 106
Krélici masné vyrobky - Agrolapin s.r.o. 40
Kralovska medovina - VCELNEX, s.r.0. 14
Kravskeé BIO mléko a mlécné vyrobky z Vlysoké - Farma Kozi Hradek s.ro. ... 51
KruSovo uzené maso z Lestiny - Krus Pavel 41
Krizalky - Eduard Kozék - Sady Luice 68
Kukufi¢né kufe z hané - Zbynék Opatrny 4
Kvasovy chléb - Rymarovskd pekémas.r. o. 75
Kvétiny Bouzov - Alzbéta Beranova 87
Ledovd sténa a Skialp centrum Kralicak 141
Lenka Glosova — Cokoladovna Prerov 28
Levandulové kavarna 127
Litovel Vaclav - Pivovar Litovel a.s. VK 15
Litovelskd kavérna, pekdrna a cokoladovna 128
Low Carb smési na peceni, Low Carb granoly a Low Carb kase ... 715
Lyofilizované potraviny - Lyopotravinyn 69
Malované hedvabi a batika - Jana Petiikova 106
Maridnska pout v Branné 142
Marmelady - HERBA LENA GROUP s.r.o. 69
Med - Veeli Krdlovstvi z.s. 87
Med a medovina - Richard Milerski 88
Med pfimo od v¢elafe - Ing. Jifi Hudecek 88
Med z rodinné farmy Letocha - Ing. Leos Letocha, Ph.D. 89
Medovnik z dobrot - Dobroty socidIni podnik s.r.o. 29
Mezindrodni vystup na Kralicky Snéznik 142
Mini cherry rajée Bamano -AGRO hand 63
MIécné kozi vyrobky z Kovélkovic uTisina - Kozi farma Nikdda ... 52
MIécné vyrobky z Doubravského Dvora - MVDr. Osicka 52
MIécné vyrobky z Hané - ZD Senice na Hané 53
Miécné vyrobky ze Zlaté farmy - Ing. Zlata Médrovd — Zlatd farma . 53
Miéko a mlécné vyrobky - AMALTHEA s.r.0. — Ing. Ivan Hrbek e 54
Miéko a mlécné vyrobky z kravského mléka - Farma Zdefika ... 54
MIéko- Zemédélské druzstvo Jesenik 55
Miynské vyrobky bezlepkové - PROBIO 76
Moravsky bikemaraton a Leznické hépan 143
Mosténicky sirup - HKS sirup, a.s. 15
Miizka s naplni tvarohovou 70g - Pekdrna racek s.r.o. 76
Naméstské pivo - Pivovar Jadmicek — Bohdana Jadrnickova ... 16
NIVA extra - Miékéma Otinoves 55
Obrézky, Rychlebské zvifeny” - Mgr. Katefina Preisovd 107
Oplatky - UNITA, spol. s r.o. 77
OrigindIni 3perky ze dfeva a pfirodnich materiald - Petr Barta ........cevvorcrcrne . 107
Otevielova tlacenka - Masny krdmek Oteviel Iy}

Otevrelova veprové pastika - Masny kramek Otevrel

Ovoce z Usovska - USOVSKO AGRO s.r.0.

Ovocné destildty a bylinné likéry - Likérka a destilerie
0Ziveny bunkr — atmosféra dnd podzimu 1938

Palickované krajka — obnova tradic na Osoblazsku - Hana Dubajovédm

Pankdv med z Jeseniku - Martin Panek
Papir ménime v z&Zitek

Partutovské domaci cukrovi a Partutovicka bramborova babovka - ZD Partutovice ......

Parené syry - Syrmex spol. s.r.o. — Jana Lidmilové

Pecené Caje - Lenka Némcovd

Pekafovska pout

Pekarské a cukraiské vyrobky z Mezic - Svatava Bukvovd ...
Penzion Kovarna

Penzion pod Susinou

Penzion Trojkdmen

Penzion U Petra

Pepovy dobroty - Erika Bencova

Piva pivovaru Zlosin - Zlosin s. 1. 0.

Pivo - Handcky pivovar s.r.o.

Pivo Albert - Z&mecky pivovar Sobotin

Pivo Chomout - Chomout s.r.o.

Pivo Kosit - Pivovar Kosif s.r.0. — David Kapsia

Pivo Melicharek - Petr Melichrek — Pivovar Melichrek

Pivo z pivovaru Hasic - Pivovar Hasic

Plsténé ruéni vyrobky - Milena Seféikova

Podhostynska keramika MILI - Milena Hostélkova
Ponozkové zbozi - Tomds Brézdil

Pot3tatsky chiéb - PEKARNA POTSTAT, s. . o.

Pradédovo détské muzeum

Prazend kéva - Kavomilka - Monika Sakacova

Priessnitzova lécha

Produkty z cesneku - Mgr. Jarmila Bedndova

Produkty z Minipivovaru KolStejn v Branné - Minipivovar KolStejn ..........cccocvercvcvcne:

Projizdka parnim vlakem po Osoblazské tzkokolejce

Prirodni mydla z Hand - Marta Vanickovéa

Péirodni ovocné mosty - Ondrej Spunda — Mostéma Mezice ...

Prirodni sirupy - Lenka Némcova - Herba Lena

Publikace s regionalni tematikou Jeseniku - VEDUTA, Pavel SeVEK ...

Rajcata snack — odriida Angelle - ZD Harlovice

Rekreacni, rehabilitani ..Slezska Harta

Relax centrum KolStejn
Repliky historického skla - Sklaiska hut TOMI

Restaurace Penzion Sobacov

Restaurace ZALOZNA

Roubenka Habartice

Roubenka Jindrichov

Roztomilé syry a tvrdy zrajici Roztomildk - Ing. Petra Roztomild ...
Rucné malované bytové doplriky, darkové a reklamni predméty - CHRPA .
Ru¢né malované kraslice a vanocni bariky z Vysoké - Milena Vy¢italova ...

Rucné sité a hackované vyrobky - Dana Hoigrova
Ru¢né 3ité hracky a textilni vyrobky - ZAHRADA 2000 z.s. ........
Rucné zdobené svice platovymi vosky - REPARTO Zabiteh s.r.o.

Ru¢ni papir, Losiny” - Rucni papira Velké Losiny a. s.
RukodéIné vyrobky - Domov Paprsek Olsany

Rychlebské bylinné sirupy - VS Rychlebyss. r. o.

Rychlebské stezky — sit'trailli pro horska kola
Rychlebské Stavy, mosty a octy - VS Rychleby s.r. o.

SedIafské vyrobky z kiize - Lubomir Jelinek

Severomoravska chata

Schaumannovka, H20 z Jeseniki! - SchaumannGv DVArs. 1.0 e

Skali¢sky med - Vceli farma Skalicka

Slané lazeniské oplatky - Romana Vsetyckova
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Slavnosti mésta Sumperka

Smés HENRI PREMIUM - M-centrum
Sport & Relax aredl Bozeriov
Staroméstska méslova trubicka - KREMO
Stredovéké odpoledne na hradé Brnicko
Stiibrné Sperky a minerély
Svatebni kolacky - Markéta Nedélova
svatebni kolacky — Stiedni $kola gastronomie Jesenik
Svatokopecké pivo - Svatokopecké pivo — Ing. lvo Hrdlicka .
Svatovar OrigindlIni Lipnické pivo - Pivovar Lipnik
Svicka z pravého véeliho vosku - Jaroslav Jurdni Veeli farma Skalicka ...
Svicky z Jivové - MiluSe Domanska
Syry - Zemédélské druzstvo Jesenik
Sipkové vino - Sarka Vybiralova
Skvarky a sadlo z Unéovic - ZD Unéovice
Snedi delikatesy - BARKONA SNAILS s.r.0.
Sufanek — Liskovy ofech — cokolada, Arasidy - cokolada
Textilni hracky a kostymi - NOE s.r.o.
Textilni vyrobky - Katefina Dvoidkovéd
Textilni vyrobky - Mariana Felnerova
Textilni vyrobky s autorskym potiskem - Bc. Majerova
Tkané koberce - ZAHRADA 2000 z. s.
Tlacenka - Josef Klime$
To pravé z Hané i odjinud
Tradi¢ni masné vyrobky z Ujezda - D Ujezd u Unicova
Troubelické masné vyrobky - TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéfil ...
Troubelické maso z vlastnich chovi - TAGROS, a.s. — Ing. NeVeFil ...
Trubicka - Cukraistvi u Snéhové trubicky
Trubicka od Svatého Kopecka - Mgr. David Zahradnik
Tvarohovy MiSa dort jahoda
Tvarlizkové zmrzlina z Lotic - Roman Cincara
Tvartizkové moucniky - Blanka Postulkova
Ubytovéni U Skiivankd
Uméleckd keramika - Mgr. Ivana Bélarova
Umélecké kovarské vyrobky - Petr Jefabek
Umélecké ruéné kované vyrobky - Richard Cervinka
Uzend masa - Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackovd
Uzendi'ské a masné vyrobky z Malhotic - Oldfich Kubesa
Uzeny bok od kosti — pan Kappel
Uzitkova keramika - kamenina, Miluse Hrachovinova
Velafstvi Czabe - med - Leo (zabe
Velkolosinské pralinky - Jana Kasparova
Velkorakovské pivo
Vepfové maso ve vlastni §tavé z Hustopet - VAHALA @ SPOL. S.1.0 e
Via Delicia - lahiidky ve skle - Bezchlebova rodinnd konzervarna ...
Villa Zerotin, Penzion Bed & Breakfast
VitraZové Sperky, mozaikové obrazy, vitrdZové vypIné - Iveta Strnadovd ...
Vyrobky Sité pod znackou Lnéné
Vyrobky z koziho mléka - Kristyna Stastna
Vyrobky z ovéiho rouna - Obcasnké sdruzeni Stranské
Vyrobky ze véelich produkti - Vladislav Utikal
Wellness Penzion u Grygard
7 dari jesenickych hor
Zabijackové speciality od Zajicki - Uzeniny Zajicek s.r.o.
Z&horska krajka - hackované symboly - Pavla Hucinova
Zajickova klobdsa, Zajickova tlacenka - Uzeniny Zajicek S.1.0. ..o
Zdobeny medovy pernik - Eva Luljakova
Zlatd pralinka - Jana Kloboukové
Zlatohorsky med - Rodinné vcelafstvi Bedfich Piza
Zlatorudné mlyny a ryZovani zlata ve Zlatych Hordch
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